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ARÔMES - SOURCE . SERVICE PRESSE FRANCE

ACTUS
FRANCE

MAI/JUIN 2026

Cette 5ème édition se tiendra le samedi 30 mai 2026,
de 18h à 1h, sur l’emblématique Place du Palais des
Papes à Avignon.
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Contact : Julie COULON
04 90 27 24 16 - press@inter-rhone.com.

LIVE DES CÔTES DU RHÔNE -
5ÈME ÉDITION
Une soirée conviviale et accessible à tous, dédiée
aux vins des Côtes du Rhône et des Côtes du
Rhône Villages, mettant particulièrement en
lumière l’AOC Côtes du Rhône Villages avec nom
de commune à travers des espaces de dégustation
dédiés.

Au programme : une grande dégustation festive réunissant plus de 200 références présentées
par les vignerons, accompagnée de concerts, d’animations et d’étals gourmands. L’ AOC
Côtes du Rhône Villages avec nom de commune sera largement représentée, avec plus de 100
opérateurs venus partager et faire découvrir leurs cuvées. Nouveauté 2026 : deux containers
réinventés en bars à vins viendront rythmer l’expérience dégustation et insuffler une touche
résolument contemporaine au coeur de l’événement. Un espace cocktails à base de vins des
Côtes du Rhône viendra également prolonger l’expérience, pour une dégustation plus
créative et résolument festive.

Côté musique, la programmation musicale 2026 saura faire danser le public présent :
• De 18h15 à 20h15: VHS - Very Happy Sound
• De 20h30 à 22h45: Octopus Octopus Live Band
• De 18h à 22h30 sur le container Cocktails par Côtes du Rhône et de 23h à 1h sur scène :
Bayøc x La Groove Box



Pendant toute la durée de
l’événement, les festivaliers pourront
(re)découvrir la richesse et la diversité
de ces vins à travers des dégustations
au bar du « Wine District », mais aussi
lors d’ateliers oenologiques. Au total,
18 sessions gratuites et ouvertes à tous
permettront d’explorer les arômes et
les secrets des Côtes du Rhône. Une
expérience immersive, conviviale et
gourmande à ne pas manquer !
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LES CÔTES DU RHÔNE AU LYON
STREET FOOD FESTIVAL
Le Lyon Street Food Festival, c’est 4 jours de fête
autour d’un concept unique mêlant Food, Wine,
Culture, Music & Party !

LYON I CÔTES DU RHÔNE I DU 11 AU 14 JUIN 2026

Contact : Julie COULON, Chargée de Relations Presse
04 90 27 24 16 - press@inter-rhone.com.

Chefs étoilés, bistronomes talentueux et jeunes
cuisiniers prometteurs… Les talents culinaires les plus
en vogue se retrouvent à Lyon pour relever le défi de
régaler le plus grand nombre avec leurs créations
culinaires.
Pour sa 10ème édition, du jeudi 11 au dimanche 14 juin
2026, le festival mettra à l’honneur les vins des Côtes
du Rhône avec un espace de 600 m² entièrement dédié
aux appellations Côtes du Rhône et Côtes du Rhône
Villages — avec ou sans nom de commune.

4



ARÔMES - SOURCE . SERVICE PRESSE FRANCE

ÉCOLE
DES VINS

MAI/JUIN 2026

ÉCOLE DES VINS CARRÉ DU PALAIS I AVIGNON

L’ART DE LA BULLE EN VALLÉE DU RHÔNE
SAMEDI 23 MAI de 10h30 à 12h30
Découvrez les vins effervescents de la Vallée du Rhône : leurs arômes, leur finesse, leurs
terroirs, leurs spécificités... Une dégustation pétillante à ne pas manquer !
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LES
ATELIERS

ESCALE PITTORESQUE EN VALLÉE DU RHÔNE
SAMEDI 30 MAI de 10h30 à 12h30
Partez pour une immersion au cœur des vignobles et découvrez les secrets des terroirs et des
paysages, à travers une dégustation guidée, parfaite pour les amateurs de vin en quête de
découverte et d’évasion.
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CARTE BLANCHE EN VALLÉE DU RHÔNE
SAMEDI 13 JUIN de 10h30 à 12h30
Apprenez à identifier les arômes floraux, fruités et généreux qui font la renommée des blancs
de la Vallée du Rhône. Leurs profils, très différents, offrent une palette gustative et
aromatique pour accompagner toutes les occasions.

PALETTE DES ROSÉS ET TAPAS
SAMEDI 27 JUIN de 10h30 à 12h30
Du saumon pâle au rose framboise intense, chaque couleur révèle un goût : fraîcheur, fruité,
légèreté ou puissance. Les rosés de la Vallée du Rhône ont beaucoup d’histoires à raconter !



LES
AFTERWORKS
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MAISON DES VINS I AVIGNON

LA SYMPHONIE DES ARÔMES 
MARDI 26 MAI 2026 de 18h30 à 20h30
Associez chaque vin à une œuvre de musique classique, et découvrez comment mélodies et
flaveurs se répondent. Le pouvoir du son pour une dégustation augmentée !
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SAVEURS D’ÉTÉ ET VINS RHODANIENS
MARDI 9 JUIN 2026 de 18h30 à 20h30
L’été est là : venez goûter à notre “brasucade” de moules et découvrez comment sublimer
les fruits de mer grâce à des accords mets et vins réussis.

Contact : Emmanuelle Voinier 
04 90 27 24 14 - evoinier@inter-rhone.com

Afterwork à la Maison des vins - 6 rue des trois faucons - AVIGNON 
de 18h30 à 20h30 (mardi)
Ateliers Carré du Palais – 1 place du Palais – AVIGNON 
de 10h30 à 12h30 (samedi)
Entrée individuelle : 35€
Dans la limite des places disponibles               
Réservation et paiement en ligne : www.ecoledesvins-avignon.com 

Crédit photo : Inter Rhône

https://www.vins-rhone-tourisme.fr/fr/visiter-et-deguster/lecole-des-vins-ateliers-et-afterworks


LES
ACTUSCÔTÉ NORD
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TOURNON SUR RHÔNE | AOC DES
VIGNOBLES DE LA VALLÉE DU RHÔNE |
5 MAI

VIE DU
VIGNOBLE

MAI/JUIN 2026
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Contact : Justine Goudard 
04 75 08 91 91 - coordination@terresdesyrah.com

LANCEMENT DES APÉROS SUR
L'EAU "RHÔNE NORD VS
RHÔNE SUD"
Embarcadère 170 Promenade Léon Perrier,
07300 Tournon-sur-Rhône

Avec « Terres de Syrah », une croisière œnotouristique est proposée au départ de
Tournon-sur-Rhône à bord du bateau des Canotiers.
Pendant environ 1h30 de navigation sur le Rhône, un guide fait découvrir quatre vins issus
des terroirs de la Vallée du Rhône, accompagnés d’une planche apéritive de fromages et
de charcuteries locales.
Le départ est prévu à 19h45 (rendez-vous 15 minutes avant) depuis la Promenade Léon
Perrier.
Inscription obligatoire, 59€ par personne, de 19h45 à 21h00

Crédit photo : Thomas O’Brien
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Contact : Coralie Bastide
07 57 76 68 92 - communication@clairmont.fr

DOMAINE COURBIS | AOC CORNAS |
29 MAI

JARDIN ZEN D'ERIK BORJA | AOC CROZES-HERMITAGE | 18 JUIN

À PRÉ WORK AU JARDIN ZEN D’ERIK BORJA
530 Chemin du Jardin Zen, 26600 Beaumont-Monteux  
Clairmont lance sa saison des « À Pré Work » avec une première soirée organisée au Jardin
Zen d’Erik Borja, à Beaumont-Monteux.
Dans une ambiance conviviale, une sélection de cuvées Clairmont sera proposée au verre ou
à la bouteille, accompagnée d’une restauration sur place et d’une animation musicale avec
un groupe en live.
À l’occasion de cette soirée, la visite du Jardin Zen sera également possible, avec un tarif
préférentiel de 9 € pour celles et ceux qui souhaitent en profiter.
Entrée libre pour l’À Pré Work, de 18h30 à 23h

LE BAL DES VINS
6 route de Saint Romain, 07130 Châteaubourg
Au Domaine Courbis, le « Bal des Vins » s’annonce
comme un rendez-vous festif dédié au partage et à la
convivialité. La soirée sera animée par le groupe
Cover Club qui proposera un répertoire dansant dans
une ambiance estivale. Les vins du domaine seront
disponibles à la dégustation au verre, tandis que la
restauration sera assurée par le brasero des Côtes de
Maurice, avec une cuisine généreuse préparée sur
place. Pensé comme un moment de détente entre
amis, en famille ou entre collègues, cet événement
mêle musique live, gastronomie et découverte des
vins du domaine.
Entrée gratuite, sur réservation, à partir de 18h30

Contact : Réjane Coissieu
04 75 81 81 60 - caveau@domaine-courbis.fr
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CHÂTEAU MOURGUES DU GRES | AOC COSTIÈRES DE NÎMES |
PLUSIEURS DATES

LES ESTIVALES DU CHÂTEAU MOURGUES DU GRÈS 
1055 chemin des Mourgues du Grès, 30300 Beaucaire

Au Château Mourgues du Grès, l’été se décline à travers plusieurs rendez-vous mêlant

bien-être, découverte et moments conviviaux dans les vignes. Parmi les temps forts, des

séances de yoga dans les vignes suivies d’une dégustation sont proposées dans une formule

« Girls Only ». Organisées en matinée (9h30–12h30), elles conjuguent détente et

découverte des vins du domaine (35€ par personne).

Tout au long de la saison, les « Apéri’Vigne » ont lieu chaque mercredi et vendredi de juin

à septembre à 11h : balade dans les vigne et visite de la cave, dégustation de cinq vins,

puis moment gourmand autour de produits régionaux (25€ par personne, durée 1h30 à 2h).

En juin, le domaine met à l’honneur une approche pédagogique avec deux sessions

d’initiation géosensorielle, le samedi 20 et jeudi 25 juin. Dans un cadre familial, cette

expérience propose de découvrir les bases de la dégustation en sollicitant les cinq sens,

tout en abordant les pratiques en agriculture biologique et biodynamique (45€ par

personne). 

Enfin, le samedi 20 juin à partir de 19h, un concert de guitare de Frédérick Maggio viendra

compléter la programmation. Une formule incluant un verre de vin, une assiette salée,

une assiette sucrée et un café est proposée au tarif de 27€ par personne.

VIE DU
VIGNOBLE

MAI/JUIN 2026

LES
ACTUSCÔTÉ SUD
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Contact : Amandine Patay
04 66 02 19 53 - info@mourguesdugres.com
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CELLIER DES PRINCES | AOC CÔTES DU RHÔNE | PLUSIEURS DATES

LA SAISON ESTIVALE DU
CELLIER DES PRINCES
758 route d'Orange, 84350 Courthézon     
Le 16 mai, le Cellier des Princes à Courthézon célèbre
la vigne et le vin avec une journée ouverte à tous.
Au programme : exposition provençale, visites
guidées des chais ponctuées d’un quiz, dégustations
et ateliers aromatiques pour découvrir les cuvées de
la cave. Des animations, dont de la danse country,
ainsi qu’une offre de restauration et une rencontre
artistique viendront compléter la journée. Une
remise des prix est prévue à 17h.
Entrée libre, à partir de 12h

Contact : Véronique Baudin
04 90 70 21 50 - marine@cellierdesprinces.com

En parallèle, une foire aux vins dédiée aux rosés se tiendra du 7 au 28 mai.
À partir du jeudi 18 juin, les Jeudis Gourmands du Cellier des Princes proposent chaque
troisième jeudi du mois à 19h une expérience œnotouristique immersive au cœur des
vignes (lieu communiqué après inscription). Le rendez-vous se déroule dans un cabanon
vigneron et s’accompagne d’une cuisine conviviale et d’accords mets et vins, pour une
expérience à la fois authentique et raffinée au cœur du terroir rhodanien.
À partir de 19h, Sur réservation, 35€ par personne           

mailto:marine@cellierdesprinces.com
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CHÂTEAU LA THÉBAÏDE | AOC CÔTES DU RHÔNE VILLAGES SABLET |
PLUSIEURS DATES 
LES APÉROS GUINGUETTE DE LA THÉBAÏDE
94 Chemin de la Muse, 84110 Sablet
Le vendredi soir, à partir de 19 heures, les locaux et visiteurs sont invités à profiter de
l’esplanade du château avec une vue imprenable sur le vignoble. La famille Raynaud
prévoit pour l’occasion des soirées guinguettes avec food trucks, vins du domaine à la
dégustation et ambiance musicale !
Trois premières dates sont annoncées :

Vendredi 22 mai : le food truck « La Broche à Pilou » proposera une broche cuite au
feu de bois avec une ambiance musicale assurée par « Esprit Gipsy ». 
Vendredi 5 juin : « Le CamYon » mettra à l’honneur des produits frais avec une
animation musicale de « Morton ». 
Vendredi 19 juin : « Le CamYon » proposera des produits locaux avec un
accompagnement musical assuré par « Ditha ».

Entrée libre, réservation conseillée – De 19h à 1h

Contact : Guillaume Raynaud 
06 12 49 45 64 - vignoblesdesjumeaux@gmail.com

À LA DÉCOUVERTE DES CRUS
LAUDUN - ÉDITION CENTENAIRE
22 Avenue du Général de Gaulle, 30290 Laudun
L'Ardoise          
À Laudun, « À la découverte des Crus Laudun » revient le
samedi 2 mai avec une édition centenaire célébrant les
100 ans de la Maison Sinnae. De 9h30 à 18h30,
dégustation des vins de l’appellation, stands gourmands,
artisanat et animations familiales rythmeront la journée.
Dès 18h30, la soirée des « Cuvées Centenaires » prendra
le relais avec discours du président, concert de jazz du
Trio Sunny Side, bar à vins et restauration, dans un esprit
de convivialité et de partage autour des terroirs de
Laudun. Plus d’informations ici

MAISON SINNAE | AOC LAUDUN | 2 MAI

Contact : Coline Alves
07 48 15 36 19 - communication@sinnae.fr

mailto:vignoblesdesjumeaux@gmail.com
https://sinnae.fr/a-la-decouverte-des-crus-laudun-samedi-2-mai/
mailto:communication@sinnae.fr


SOIRÉE DE GALA CARITATIVE DES HOSPICES DE
SAINT-ANDEOL
Palais des Évêques à Bourg-Saint-Andéol
Le samedi 2 mai 2026, les vignerons des Côtes du Rhône Villages Saint-Andéol organiseront
une soirée de gala caritative au Palais des Évêques à Bourg-Saint-Andéol, dans le cadre des
Hospices de Saint-Andéol. Dans ce lieu patrimonial d’exception, un dîner gastronomique
élaboré par le chef étoilé Florian Descours sera proposé.
Au cours de cette soirée, les magnums immergés pendant un à deux ans dans la rivière La
Tourne, à 12 mètres de profondeur, seront proposés aux enchères. Ces cuvées singulières
ont fait l’objet de dégustations comparatives menées par de grands sommeliers, parmi
lesquels Philippe Faure-Brac, Éric Dugardin et Jérémie Léone, ainsi que par plusieurs
journalistes spécialisés. Cette initiative s’inscrit dans une démarche de valorisation du
vieillissement du vin, conjuguant patrimoine, innovation et excellence gastronomique.

ARÔMES - SOURCE . SERVICE PRESSE FRANCE

LES
ACTUSCÔTÉ SUD
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AOC CÔTES DU RHÔNE VILLAGES SAINT-ANDÉOL | VENDREDI
1ER MAI ET SAMEDI 2 MAI

LA NUIT DU SAINT ANDÉOL
Parc du Château de St Marcel d’Ardèche              
Les vignerons des Côtes du Rhône Villages Saint Andéol lanceront leurs festivités le
vendredi 1er mai avec «La Nuit du Saint Andéol», pour un festival dans le Parc du Château
de St Marcel d’Ardèche. Ce festival mêlera bar à vins, foodtrucks et concerts de 18h à
minuit.
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MAISON SINNAE | AOC LAUDUN | TOUS LES JEUDIS DU 7 MAI AU
30 JUILLET 

LES JEUDIS SINNAE
22 Avenue du Général de Gaulle, 30290 Laudun L'Ardoise (Boutique de Laudun)              

À la Maison Sinnae, l’été s’installe avec le retour des « Jeudis Sinnae ». Chaque jeudi, du
7 mai au 30 juillet, la boutique devient un lieu de rendez-vous autour du vin, de la
musique et de la gourmandise.
De 19h à 22h, un bar à vins propose une sélection de cuvées différentes chaque semaine.
Côté restauration, un food truck de burgers signé Nicolas Willaume (élu meilleur burger
de France en 2019) et des assiettes à partager (charcuteries, fromages, tartinables,
huîtres…) complètent l’offre.
Les « Scènes Estivales » viennent animer les soirées avec des groupes et DJ,
principalement issus de la scène musicale locale, dans une ambiance détendue.
Un rendez-vous convivial pour se retrouver autour d’un verre en fin de journée.
Entrée libre, de 19h à 22h 

VIN CÔTÉ COURS
Saint-Nazaire-Des-Gardies 
Le Vin Côté Cours : une balade gourmande dans le Duché d’Uzès.
Au départ de Saint-Nazaire-des-Gardies, au pied des Cévennes, le Vin Côté
Cours propose une expérience à la fois conviviale et gastronomique.
Le principe : une balade d’environ 7 km ponctuée de haltes culinaires, de la
mise en bouche au dessert. Chaque étape est signée par Jean-Luc Rabanel,
chef de « Les Maisons Rabanel », qui met à l’honneur les produits du terroir.
À chaque halte, les vignerons de l’AOP Duché d’Uzès présentent leurs cuvées,
avec des accords mets et vins pensés pour accompagner chaque plat.
Entre paysages ouverts sur les Cévennes, chemins entre mas et vignes, et
rencontres avec les producteurs, cette journée invite à découvrir le territoire
autrement dans une ambiance simple et chaleureuse.
74€ par personne, de 10h15 à 18h

SAINT-NAZAIRE-DES-GARDIES | AOC DUCHÉ D’UZES | 14 MAI

Contact : Amandine Dusserre 
06 78 60 46 30 - vigneronsducheuzes@wanadoo.fr

Contact : Coline Alves
07 48 15 36 19 - communication@sinnae.fr

mailto:communication@sinnae.fr
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DOMAINE LE CLOS DES SOURCES | AOC LIRAC | 16 MAI & 13 JUIN

« APERITIU » AU DOMAINE LE
CLOS DES SOURCES 
220 chemin de la Barotte, 30150 Roquemaure
Cet été, « Aperitiu » s’installe au Domaine Le Clos des
Sources pour des soirées dans les vignes au coucher du
soleil. Deux ambiances sont proposées : « Aperitiu –
House », avec des soirées immersives façon boiler room
et une programmation issue de la scène occitane, et «
Aperitiu – Live », dédié aux concerts live suivis de DJ
sets plus festifs. Vins du domaine, rafraîchissements et
planches à partager au brasero signées Boucherie
Fillière Père & Fils complètent l’expérience. Parmi les
rendez-vous annoncés : le groupe Tabasco le 16 mai et
plusieurs DJ sets le 13 juin.
15€ par personne – Billetterie en ligne sur LaFrenchy,
de 19h à 1h. Pas de billetterie sur place

BRUNCH AU CŒUR DES VIGNES
Chemin des Cassagnes, 30800 Saint-Gilles
Au Château d’Or et de Gueules, la saison débute le samedi 17 mai avec un brunch au
cœur des vignes. Diane, Mathieu et Chloé proposent une expérience conviviale mêlant
visite commentée du domaine à 11h, brunch entre les vignes à 12h30, puis café et
échanges au caveau à 14h30, avec possibilité d’acheter vins et huile d’olive. Une
parenthèse gourmande et œnotouristique ouverte aux couples, familles et amis, dans un
esprit de découverte du terroir des Costières de Nîmes.
Sur réservation : 34 € par adulte, 24 € par enfant (-12 ans), de 11h à 16h.

CHÂTEAU D'OR ET DE GUEULES | AOC COSTIÈRES DE NÎMES | 17 MAI

Contact : Diane De Puymorin
04 66 87 32 86 - chateaudoretdegueules@wanadoo.fr

Contact : Anaïs Daurelle 
06 20 03 63 70 - domaineleclosdessources@gmail.com

mailto:chateaudoretdegueules@wanadoo.fr
mailto:domaineleclosdessources@gmail.com
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DOMAINE DU BOIS DE SAINT JEAN | AOC CÔTES DU RHÔNE |
23 MAI

PILATES & VINS
126 Avenue de la République, 84450 Jonquerettes
Le Domaine du Bois de Saint Jean propose une
parenthèse dédiée à la détente et à la découverte
sensorielle. Au programme de cette matinée : un cours
de Pilates encadré par Anne-Lise Crisa, coach sportive
certifiée en Pilates Matwork, suivi d’une dégustation de
vins au cœur du domaine. Une matinée idéale pour
prendre soin de soi, bouger en douceur et partager un
moment convivial autour des vins du domaine.

Prévoir un tapis ainsi qu’une tenue confortable.
Sur réservation uniquement, places limitées
 40€ par personne, de 10h à 12h15

MARCHÉ ARTISANAL
1238 Chemin de Beaumes à Mazan, 84200 Carpentras 
Le Domaine Aymard ouvre ses portes aux épicuriens et chineurs pour un marché artisanal
convivial. Au cœur du domaine, les convives pourront profiter d’un bar à vin, d’une offre
gourmande – crêpes, fromages et grignotages – ainsi que de stands mettant à l’honneur
créations françaises et produits locaux. Des promotions spéciales au caveau viendront
compléter l’événement. Une soirée propice à la découverte et aux échanges, dans une
ambiance chaleureuse et authentique.
Entrée libre, de 16h30 à 21h

DOMAINE AYMARD | AOC VENTOUX | 29 MAI

Contact : Florence Blouvac
06 20 65 07 40 - domaine.aymard@hotmail.fr

Contact : Anne-Lise Crisa 
06 24 47 04 21

mailto:domaine.aymard@hotmail.fr
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SAINT-LAURENT-DES-ARBRES | AOC LIRAC | 30 MAI

BALADE GOURMANDE AU CŒUR DES VIGNES DE
L’AOC LIRAC  
À Saint-Laurent-des-Arbres, une balade de 5 km invite les participants à découvrir les
paysages du cru Lirac avec un parcours ponctué d’escales gastronomiques et d’accords
mets & vins autour des trois couleurs de l’appellation. Porté par l’association Gard aux
Chefs, l’événement proposera un menu signé Serge Chenet, en collaboration avec les
équipes de Michel Benet. Guidés par des vignerons, les participants partiront par groupes
pour une immersion au cœur du vignoble. Limitée à 300 personnes, cette expérience
conviviale permet également de prolonger la découverte grâce à la vente des cuvées
dégustées. 
Le lieu et l'heure exacte du départ seront communiqués par mail quelques jours avant
l’événement. Les départs auront lieu entre 10h30 et 13h.
70€ par personne, réservation obligatoire (Tarif enfant -12 ans : 25€) – de 11h à 16h

DÎNER DU MARDI
18 Place du Jeu de Paume, 30760 Aiguèze             
Au cœur de son vignoble, le Domaine Tour Paradis
propose chaque mardi soir des dîners dégustation
mettant à l’honneur ses cuvées et les produits du
terroir. Dans un cadre propice à la découverte, le
domaine invite amateurs et curieux à explorer une
sélection de vins à travers un menu composé de quatre
accords mets & vins, élaborés à partir de produits
locaux. Une expérience œnologique et gourmande,
pensée pour valoriser le savoir-faire du domaine et la
richesse de son environnement. 
32€ par personne, à partir de 19h

DOMAINE TOUR PARADIS | AOC CÔTES
DU RHÔNE | 2 JUIN

Contact : Laurent Chabot
06 50 40 77 74 - tour.paradis@yahoo.com

Contact : Laura Mercier Schrepel        
04 66 50 25 45 - lauramercierpro@gmail.com 

mailto:tour.paradis@yahoo.com
mailto:lauramercierpro@gmail.com
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DOMAINE DE LA CAMARETTE | AOC VENTOUX | 4 JUIN
ATELIER « ASSEMBLAGE DES VINS »     
439 chemin des Brunettes, 84210 Pernes-les-Fontaines
Au Domaine de la Camarette, un atelier dédié à l’art de l’assemblage des vins est
proposé le jeudi 4 juin. Animée par une sommelière, cette séance pédagogique invite
les participants à découvrir le processus de l’assemblage, étape clé dans l’élaboration
des cuvées. Après une présentation des cépages et des équilibres recherchés, chacun
pourra s’essayer à la création de son propre vin. L’atelier se conclura par un moment
convivial autour d’un apéritif, prolongeant l’expérience de dégustation.
50€ par personne, de 18h à 20h     

LE VIN SE MET EN JEU POUR
LES 30 ANS D’UZÈS DANSE
Jardin de l'Evêché, Place de l’Évêché, 30700 Uzès            
À l’occasion des 30 ans du festival Uzès Danse, l’AOC
Duché d’Uzès renouvelle son partenariat avec cet
événement emblématique en proposant une soirée
originale mêlant vin et création artistique. Inspirée
du format “Jeux mêlés”, cette expérience ludique et
participative invite le public à (re)découvrir les vins
de l’appellation à travers dégustations à l’aveugle,
accords mets & vins et défis sensoriels. Cette soirée
met à l’honneur les domaines engagés de l’AOC
Duché d’Uzès, dont les cuvées accompagneront
également les festivaliers tout au long de
l’événement. Entrée libre, de 20h à 21h30

UZÈS | AOC DUCHÉ D’UZÈS | 4 JUIN

Contact : Amandine Dusserre 
06 78 60 46 30 - vigneronsducheuzes@wanadoo.fr

Contact : Nancy Gontier       
06 18 96 66 85 - contact@domaine-camarette.com

mailto:contact@domaine-camarette.com
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MAS DE BOISLAUZON | AOC CÔTES DU RHÔNE | 5 JUIN
« SOIRÉE COMÉDY CLUB » DANS LES VIGNES    
Quartier Boislauzon, Route de Châteauneuf-du-Pape, 84100 Orange
Au Mas de Boislauzon, les vignes se transforment en scène à ciel ouvert le vendredi 5
juin à l’occasion d’une soirée placée sous le signe de l’humour et de la convivialité.
Dès 19h, le public est accueilli avec bar à vins et restauration. Le spectacle débute à
21h avec un plateau réunissant quatre humoristes : Greg Petras, Amy London,
Moustazou et Palo Damien. La performance dure environ 1h15 dans un décor naturel
offrant un coucher de soleil sur les vignes et le Mont Ventoux. À partir de 22h15, la
soirée se poursuivra dans une ambiance musicale, toujours accompagnée du bar à vins
et de la restauration.
18€ par personne, à partir de 19h

LA GUINGUETTE DES VIGNERONS
Espace Sévigné, Allée du 11 Novembre, 26230 Grignan
Au programme de cette soirée festive : DJ set, bar à vins et
cocktails, ainsi que des braséros pour se restaurer.
L’occasion pour le public de (re)découvrir les vins de l’AOC
Grignan-les-Adhémar dans une ambiance chaleureuse et en
plein air. Cette manifestation invite amateurs et curieux à
partager un moment autour du vin et de la musique sous le
ciel de début d’été.
Entrée libre, sans réservation, de 18h30 à 23h

GRIGNAN | AOC GRIGNAN-LES-ADHÉMAR | 6 JUIN

Contact : Magali Ayglon
04 75 46 55 96 - contact@grignanlesadhemar.fr

Contact : Arnaud Chaussy       
06 35 33 65 88 - arnaud.masdeboislauzon@orange.fr

mailto:contact@grignanlesadhemar.fr
mailto:arnaud.masdeboislauzon@orange.fr
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MAISON SINNAE | AOC LAUDUN | 12 JUIN
SOIRÉE ENFANTS TERRIBLES
105 Avenue du Général de Gaulle, 30290 Laudun L'Ardoise
La Maison Sinnae met à l’honneur sa nouvelle génération de vignerons à l’occasion de
la « Soirée Enfants Terribles », organisée le vendredi 12 juin 2026 à partir de 19h30.
L’événement mêle musique et dégustation, avec un DJ set assuré par Paul BRN. Un bar
à vins et cocktails mettra en avant les cuvées « Enfant Terrible », tandis que plusieurs
food trucks proposeront une offre de restauration variée. Dans une ambiance
conviviale, entre musique et dégustation, la soirée se prolongera jusqu’à 1h du matin,
invitant amateurs de vin et public local à partager un moment de détente en plein air.
Entrée 12€ par personne, de 19h30 à 1h

« L'ESCAPA DU NOVI » : UNE
PARENTHÈSE AU CŒUR DES
VIGNES
850 route de Cabrières d'Aigues, 
84240 La Tour d’Aigues 
Au cœur du Luberon, le Domaine Le Novi propose
« L’Escapa du Novi », une soirée d’été dans un
cadre naturel avec pizzas au feu de bois, glaces,
musique et dégustation des cuvées du domaine.
Pensé comme un rendez-vous accessible et
chaleureux, l’événement se veut une invitation à
ralentir, à se retrouver entre amis ou en famille.
Réservation obligatoire, 8€ par personne – De 19h
à minuit

DOMAINE LE NOVI | AOC LUBERON | 26 JUIN

Contact : Romain Dol
06 22 07 90 60 - contact@domainelenovi.com

Contact : Coline Alves
07 48 15 36 19 - communication@sinnae.fr

mailto:contact@domainelenovi.com
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CHÂTEAU D'OR ET DE GUEULES | AOC COSTIÈRES DE NÎMES | 27 JUIN

Chemin des Cassagnes, 30800 Saint-Gilles          
Au Château d’Or et de Gueules, le domaine
célébrera son 28e anniversaire lors d’une
journée festive. De 10h à 20h, les visiteurs
seront accueillis au caveau pour une
dégustation spéciale autour de la promotion
anniversaire, incluant la découverte de vieux
millésimes.
En début de soirée, l’ambiance se fera plus
festive avec une offre de restauration sur
place, suivie d’un concert à 21h30. La fête
se poursuivra ensuite avec un DJ set dès 23h.
Entre dégustation, musique live et ambiance
dansante, cet anniversaire se veut un
moment de partage autour des vins du
domaine et de l’esprit festif des Costières de
Nîmes.

Entrée libre, à partir de 10h

Contact : Diane De Puymorin
04 66 87 32 86 - chateaudoretdegueules@wanadoo.fr

ANNIVERSAIRE DU CHÂTEAU D’OR ET DE GUEULE

mailto:chateaudoretdegueules@wanadoo.fr
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