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LA PRODUCTION
MONDIALE DE VIN EN 2024

ITALIE
FRANCE
ESPAGNE
ETATS UNIS
=~ ARGENTINE
"B AUSTRALIE

41,0 Mhl*
36,9 Mhl*
33,6 Mhl*
23,6 Mhl*
10,9 Mhl*
10,2 Mhl*

oha

Source : OIV 2025

LA FRANCE
SECOND
PRODUCTEUR
MONDIAL

UNE PRODUCTION

MONDIALEESTIMEE
A 230 Mhl

EN 2024
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LE VIGNOBLE DE LA VALLEE
DU RHONE EN FRANCE EN 2024

CHAMPAGNE 2023

* estimations

AOC VAL DE LOIRE 2023

33 608 ha / 2 433 722 hi

ALSACE (AOC) 2023

15 475 ha / 991 155 hl

36 905 ha /1909 681 hl BOURGOGNE 9093
BORDEAUX (AOC) 2024
95 206 ha / 3 338 210 hl

BERGERAC / DURAS*

11 300 / 450 000 hl

SUD OUEST 2023

7 236 / 235 262 hl

ROUSSILLON (AOC) 2023

120 000 / 6 800 000 hl

VALLEE DU RHONE

2024 63 307 ha
2 165 446 hl

PROVENCE (AOC) 2093

27 440 ha /1130139 hl

LANGUEDOC 2022

31 215 ha / 741 034 hli

Source : Interprofessions, récolte 2023 et 2024
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PLUS DE 2000 ANS

LA VALLEE DU RHONE EN
QUELQUES CHIFFRES 2024

DE PRODUCTION DE VINS

PLUS DE 2000 ANS 2¢ VIGNOBLE
DE PRODUCTION DE VINS D’AOP FRANCAIS

1416 CAVES
PARTICULIERES
87 CAVES
COOPERATIVES
Ooo 374 MAISONS
APPELLATIONS O CEPAGES DE NEGOCES
(20 rouges / 15 blancs / 6 VIFA)

COMMERCIALISATION

36%
@ @

EXPORT FRANCE TOTAL
797 000 hl 1368 000 hl 2165 000 hi|

63 300 ha

2,2 millions hl 75% Rouges

DONT 22% EN BIO 13% Rosés

(volume)

12% Blancs
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VALLEE DU RHONE, DEUXIEME
VIGNOBLE D'AOP EN FRANCE
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https://www.youtube.com/embed/g_CXK8pTOEw?feature=oembed

-TATION DE LA VALLEE DU RHONE | INTRODUCTION

32 APPELLATIONS SELON
LA REGLEMENTATION

1 AOP COTES DU RHONE (incluant les Eaux de Vie)

1 AOP COTES DU RHONE VILLAGES (incluant les 21 Villages)
18 AOP CRUS (Rasteau incluant Cru et VDN)

1 AOP MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE

1 AOP CLAIRETTE DE DIE

1 AOP CREMANT DE DIE

1 AOP CHATILLON-EN-DIOIS

1 AOP COTEAUX DE DIE

1 AOP CLAIRETTE DE BELLEGARDE
1 AOP COSTIERES DE NIMES

1 AOP COTES DU VIVARAIS

1 AOP DUCHE D'UZES

1 AOP GRIGNAN-LES-ADHEMAR
1 AOP LUBERON

1 AOP VENTOUX
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LES APPELLATIONS
DE LA VALLEE DU RHONE

LES AOP LES AOP
DES COTES DE LA VALLEE
DU RHONE DU RHONE
« L'AOP COTES DU RHONE « Clairette de Bellegarde
R R e Costieres de Nimes
e L'AOP COTES DU RHONE e Cétes du Vivarais
VILLAGES e Clairette de Die & Vins du Diois
e Duché d'Uzes
e LES CRUS _ e Grignan-les-Adhémar
COTES DU RHONE e Luberon
e Ventoux

V o |
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LES VIGNOBLES
DE LA VALLEE DU RHONE

FRANCE

®
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~_ | Marseille
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A
VERSLYON
COTE-RO‘I’IE' © VIENNE

0 0 O

Les villes principales

Aire de 'AOC Cétes du Rhéne

Aire mixte des AOC Cétes du Rhéne
et Cétes du Rhone Villages

Les 21 Cétes du Rhéne Villages
avec noms géographiques

Les 18 Crus AOC des Cétes du Rhéne
Les 2 Vins Doux Naturels
AOC Clairette de Die et vins du Diois
Aire mixte des AOC Chétillon-en-Diois et Clairette de Die

AOC Costieres de Nimes

Aire Mixte des AOC Clairette de Bellegarde et Costieres de Nimes

AOC Cétes du Vivarais
AOC Duché d'Uzes

AOC Grignan-les-Adhémar
AOC Luberon

AOC Ventoux

CONDRIEUQ
CHATEAU-GRILLETQ)

Cétes du Rhéne
Septentrionaux

@ SAINT-JOSEPH

Q HERMITAGE

CROZES-HERMITAGE

CORNAS!
SAINT-PERAY'
OVALENCE

‘CLAIRETTE O DIE
CREMANT OF DIE
COTEAUX DE DIE

CLAIRETTE DE DIE DIE
ET VINS DU DIOIS o CHATILLON.EN.DIOIS

0
CREST

CHATILLON-EN-DIOIS
AUBCE,NAS

© MONTELIMAR

GRIGNAN-LES-ADHEMAR
COTES DU VIVARAIS O ROUSSET-LES-VIGNES
0 Q SAINT-PANTALEON-LES-VIGNES
SAINT-ANDEOL Q ke QnNYoNs
VISAN @ VINSOBRES
SAINT-MAUKICE
SUZE-LA-ROUSSEQ) '8
BOLLENE o
ROAIX
ROCHEGUDE VAISON-LA-ROMAINE
PONT-SAINT-ESPRIT O Q 9 u.z’??usr?au

osmm-‘.té
MASSIF D'UCHAUX SEGURET
CAIRANNI FSABLET

SAINT-GERVAISQ  yuscian
BAGNOLSSURCEZEO ~ @ "“Wmsu&f\'ccgu“&ﬁs

ORANGE
£ DUZES uu'puu 97 sEAUMESDEVENSSE  C5tes du Rhéne
2 OCARPENTRAS  Méridionaux

LIRAC CHATEAUNEUF-DU-PAPE
uzgs Fes )

QPUYMERAS

AVIGNON VENTOUX
o QGADAGNE
Q siGNARGUES APT
o

CAVAIL|
ngss ) Lo

A LUBERON
CLAIRETTE/DE/BELLEGARDE VERS MARSEILLE
v

COSTIERES DE NIMES ARLES

FRANCE

Paris

Lyon ,

O
(@)
(@)
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UN VIGNOBLE BI-MILLENAIRE

2 000 ANS D'HISTOIRE

Les Grecs et principalement les Romains sont & l'origine du 1" développement

du vignoble de la Vallée.
Le vignoble de Vienne, la villa gallo-romaine du Molard & Donzeére restent les

témoins permanents.

XlVéme SIECLE
La Papauté d’Avignon marque le développement économique et la notoriété

des Vignobles de la Vallée du Rhéne.

XXéme S|ECLE
Début du mouvement coopératif, organisation de la filiere viticole et

consécration des AOP.
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https://www.youtube.com/embed/Z5xvr7Kdynw?feature=oembed
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LE RHONE : AXE FEDERATEUR
DE LA VALLEE DU RHONE

-. v ‘. 3 ,“l:lf.'"g.,;,,‘;':j_z.w

s -
o ko

Fleuve navigable : 1"* route commerciale des vins de la région durant I'époque
romaine.

Véritable trait d'union (200 km de long) entre nos terroirs de la partie
septentrionale et méridionale

Le Rhéne a nourri les coteaux du vignoble en minéraux en y déposant ses alluvions
pendant des millions d'années.

Un bateau grandeur
nature chargé d'amphores
et de tonneaux illustre
I'important trafic de
marchandises sur le Rhéne
et du vin en particulier.
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LA PRODUCTION

REPARTITION DE LA RECOLTE 2024
PAR AOP

Sources : DR, DREV, Syndicats de producteurs,
ODG, Inter Rhéne 2024, hors Chateauneuf du Pape

45%

CcOTES
DU RHONE

1%

CRUS MERIDIONAUX

DONT VINS DOUX NATURELS
DE LA VALLEE DU RHONE
283 ha - 5108 hl

AUTRES AOC
DES VIGNOBLES DE
LA VALLEE DU RHONE €

LUBERON

COSTIERES
DE NIMES

@

VENTOUX

CRUS
SEPTENTRIONAUX

GRIGNAN-
02%

LES-ADHEMAR

COTES DU RHONE
VILLAGES

3% CLAIRETTE DE DIE

ET VINS DU DIOIS

DONT VINS EFFERVESCENTS
DE LA VALLEE DU RHONE
1509 ha - 56 668 hl
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LA PRODUCTION

REPARTITION DE LA RECOLTE 2024
PAR COULEUR

Sources : DR, DREYV, Syndicats de producteurs,
ODG, Inter Rhone 2024, hors Chateauneuf du Papes

ROUGE
75%
1612 684 hl

13%
290 595 hl

12%
262 167 hl

DES VIGNOBLES AOC DE LA VALLEE DU RHONE

2019 2020 2021 2022 2023 2024
2796833 | 2708642 | 2553289 | 2608964 | 2426290 | 2165 446

n hl hl hl hl hl hl
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UN VIGNOBLE
EN MOUVEMENT

DE PLUS EN PLUS DE CRUS DES COTES DU RHONE

18 crus

2025

2024
‘ . Laudun
2016

‘ 9010 Cairanne

Rasteau
O 2006
Vinsobres
2000 2005
Beaumes-

13 crus De-Venise
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UN VIGNOBLE
EN MOUVEMENT

DE PLUS EN PLUS DE NOMS GEOGRAPHIQUES
DE L'AOP COTES DU RHONE VILLAGES

Nyons

Sainte-Cécile Saint-Andéol O

Suze-la-Rousse

Vaison-la-Romaine
Massif d'Uchaux O 2020
Puyméras Gada 9017
gne
Plan de Dieu O
Signargues O 2016
O 2012
2002 2005
12

NOMS GEOGRAPHIQUES
DE L'AOP COTES DU RHONE
VILLAGES

2025

21
NOMS GEOGRAPHIQUES
DE L'AOP COTES DU RHONE
VILLAGES
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LA COMMERCIALISATION
DES AOP DE LA VALLEE DU RHONE

PAR CIRCUITS DE DISTRIBUTION EN 2024

En volume, en Millions de bouteilles. Sources : IRI, Kantar, Douanes Frangaises, estimations Inter Rhéne

FRANCE EXPORT
GRANDE RESEAUX TRADITIONNELS
DISTRIBUTION (VENTES DIRECTES, GROSSISTES & CHR, CAVISTES,

MAGASINS SPECIALISES

38% 26% 36%

846 919 hl 590 227 hl 796 742 hl
113 M bouteilles 79 M bouteilles 106 M bouteilles

dont 134 811 hl
en Hard Discount (frangais)
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LA COMMERCIALISATION
DES AOP DE LA VALLEE DU RHONE

PAR CIRCUITS DE REPARTITION PAR
DISTRIBUTION EN 2024 COULEUR EN 2024

Vins tranquilles et Vins Effervescents - Sources : Panels IRI -
concepts, hors Hard Discount

HM/SM PROXI DRIVE ROUGE EFFERVESCENT

38% 16% 3%
578 240 hl 116 304 hl 22 722 hl

-4% -1% -2%

DEPUIS 2023 DEPUIS 2023 DEPUIS 2023

7% 4% 5%

32%

DES VOLUMES DE VINS TRANQUILLES
VENDUS EN BIB
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LES EXPORTATIONS DES AOP
DE LA VALLEE DU RHONE

1 MILLION DE BOUTEILLES VENDUES CHAQUE JOUR

DONT PLUS D'1/3 A LEXPORT

REPARTITION DES EXPORTATIONS EN VOLUME EN 2024

Sources : Douanes Frangaises, estimations Inter Rhéne -Vins Tranquilles et Vins
Effervescents. Y compris Chateauneuf du Pape

509

MILLIONS
D'EUROS

1. REPARTITION EN VOLUME
PAR AOP EN 2024

GRIGNAN-LES-
ADHEMAR
3%

CRUS
SEPTENTRIONAUX

4%
LUBERON
7%
VENTOUX

AUTRES AOC DE
LA VALLEE DU RHONE
1%

CLAIRETTE ET
CREMANT DE DIE

~ CRUS
MERIDIONAUX 6o

199% COSTIERES

COTES DU RHONE \\\\\\\__jfrﬂMEs

VILLAGES
COTES DU RHONE

TOP 10 DES DESTINATIONS EXPORT .
POUR LES VINS AOP DE LA VALLEE DU RHONE EN 2024

B B BELGIQUE 19%
SP= ROYAUME UNI  16%
E= usa 13%
f*] CANADA 10%
BN ALLEMAGNE 8%
mmm SUEDE 6%

SUISSE 3%
DANEMARK 3%
PAYS BAS 3%
NORVEGE 3%

NN LA l
ZAInN
16% 19% 13%

REPARTITION EN VOLUME
PAR ZONE °e

GEOGRAPHIQUE EN 2024 ses

o 23% cecccceccceccccecnns 68%
AMERIQUE ............O.:: : EUROPE
DU NORD IR, 540 243 HL

o0 000 OOES ']
e000000OCGOS
o000 0000
o000 0000
e0000000

AUTRES PAYS < """" A _LTIEE
24 060 HL

185 404 HL

ASIE
47 039HL
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LES FACTEURS DE QUALITE
LA SEGMENTATION EUROPEENNE

Chaque syndicat de producteurs doit s‘accorder sur les spécifications techniques de la production de chaque vin et revendiquer une origine
géographique.

VIN DE FRANCE ICiP AEP
VIN DITALIE INDICATION  APPELATION
VIN D’ESPAGNE GEOGRAPHIQUE  D'ORIGINE
VIN DE LA COMMUNAUTE y -
EUROPEENNE PROTEGEE PROTEGEE

Depuis mai 2009,
le label AOP remplace le label AOC qui
reste toutefois un prérequis indispensable
a l'attribution du signe européen
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VSIG / IGP / AOP

La réglementation européenne régit 3 catégories de vins.

* « Le cahier des charges décrit la spécificité du produit, définit ses conditions de production, de transformation et
éventuellement de conditionnement et d'étiquetage, précise s'il y a lieu l'aire et les zones dans lesquelles les différentes
opérations sont réalisées et indique les principaux points & contréler ainsi que leurs méthodes d'évaluation. »
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AOP = CONJUGAISON
DE 3 FACTEURS PRINCIPAUX

ENCEPAGEMENT

Cépages principaux
Cépages accessoires
Cépages complémentaires

ENVIRONNEMENT GEOGRAPHIQUE

Climat et microclimat
Sol et sous-sol
Relief et exposition

SAVOIR-FAIRE

ltinéraires techniques agronomiques et @nologiques

Usages locaux, loyaux et constants
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LES ACTEURS
GARANTIS DE L'AOP

LE PRODUCTEUR

Auto-contrdle portant sur chaque point du cahier des charges.
Maitrise des rendements / Suivi de la maturité
Récolte et tri de la vendange / Techniques de vinification

ODG

Organisme De Défense et de Gestion, issu des syndicats
de producteurs.

Ol Organisme d’Inspection / OC Organisme Certificateur

Réalisent des contréles internes et externes, ils sont choisis par les ODG

et validés par 'INAO.

LES INTERPROFESSIONS

Assurent la promotion des Appellations de la région de production.
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QUE FONT-ILS AILLEURS ?

EN EUROPE
SIG, IGP et AOP sont des segmentations européennes.

Dans la plupart des pays, la norme appliquée est la norme européenne, sans restriction
spécifiques dans les cahiers des charges.

EN FRANCE, Le vin d' IGP est I'expression d'un savoir-faire dans un lieu identifié.

Le vin dI’AOP est |'expression d'un terroir qui inclut le savoir-faire. 56% de la production est

en AOP.
« ENITALIE : les vins AOP (DOC, DOCG) ne représentent que 20 % de la production.

« EN ESPAGNE : 56 % de la production est en AOP (DQO) avec la possibilité d'assembler

des cépages traditionnels et des cépages internationaux.
« AU PORTUGAL : Assemblage de cépages traditionnels.

« EN ALLEMAGNE et en AUTRICHE, la hiérarchie qualitative est surtout liée au niveau
de maturité et donc de richesse en sucre lors de la récolte. On peut dire que le facteur
climatique est particulierement déterminant. Vins de qualité entre nos AOP et nos IGP.

AUTRES CONTINENTS :

sont identifiées par un
nom géographique

Napa Valley

Vallée d'ltata

Barossa Valley
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LES FACTEURS DE QUALITE
DANS LA VALLEE DU RHONE

| DEUX ZONES CLIMATIQUES DISTINCTES POUR 2 GRANDES FAMILLES DE VINS
9 UNE GRANDE DIVERSITE DE TERROIRS ET DE CEPAGES n
3 UN ENSOLEILLEMENT QuI CONDUIT A DES MATURITES PRECOCES ET TOUJOURS COMPLETES

4 UNE PALETTE DE VINS POUR SATISFAIRE TOUS LES GOUTS ET TOUTES LES OCCASIONS \

5 UNE REGION DYNAMIQUE Qui POURSUIT SA MONTEE EN GAMME







LES RECOLTES 2024
CERTIFIEES BIO ET HVE

REPARTITION DES RECOLTES
EN VOLUMES 2024

PAR CERTIFICATIONS / LABELS /
CONVENTIONNELS

ET PAR APPELLATIONS

Pour les appellations de la Vallée
du Rhéne dont on connait la
production en bio/biodynamie et
HVE?3, part en hl, des volumes
certifiées/labélisés bio/biodynamie,
HVE/Terra Vitis et conventionnel
sur la récolte 2024.

Sources : Syndicats de producteurs,

ODG, Inter Rhéne

VOLUME CONVENTIONNELLE (EN POURCENTAGE)
VOLUME HVE3 (EN POURCENTAGE)

VOLUME BIO (EN POURCENTAGE)

VOLUME BIODYNAMIE (EN POURCENTAGE)

-TATION DE LA VALLEE DU RHONE | LES VINS BIO

TOTAL VALLEE DU RHONE

EN VALLEE DU RHONE
LE HVE3 REPRESENTE

37% EN VOLUME

34% EN SURFACE
DE LA RECOLTE 2024

EN VALLEE DU RHONE
LE BIO REPRESENTE

22% EN VOLUME

24% EN SURFACE
DE LA RECOLTE 2024
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https://www.youtube.com/embed/F5tf6n2m-Jg?feature=oembed

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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LA REGLEMENTATION
DES VINS BIO

LES ORGANISMES INDEPENDANTS AGREES : une vingtaine
Ex: ECOCERT / BUREAU VERITAS /AFNOR / CERTIS

NOMBRE D'ANNEES EN CONVERSION : 3 ans

LABEL BIO : labels certifiant un mode de production respectueux de I'environnement

DEFINITION

Il est régi par une réglementation européenne commune aux 27 états membres.
Ce reglement impose un cahier des charges encadrant les pratiques culturales et la vinification
dont le respect est contrélé chaque année par un organisme certificateur.

Les professionnels en bio utilisent exclusivement des produits d'origine naturelle pour traiter sa
vigne. Les plus courants étant le cuivre, le soufre et les insecticides végétaux. Pour tous les produits
issus de la filiere agricole, 100 % des ingrédients doivent étre bio ou au moins 95% d'entre eux
dans le cas des produits transformés (si la part restante n'est pas disponible en bio), avec un
maximum 0,9% d'OGM pour les produits transformés.



BIODYVIN
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LES LABELS :
DEMETER - BIODYVIN

LABEL INTERNATIONAL créé en 1992

Démarche valable pour toutes activités agricoles
Trois années de conversion

La certification AB est un prérequis

Formation technique & la biodynamie obligatoire

IL EXISTE 2 LABELS EN BIODYNAMIE : Demeter, le plus connu, pour lequel chaque domaine
est contrélé une fois par an, et Biodyvin délivré par le Syndicat International des Vignerons en
Culture Biodynamique.

SA PHILOSOPHIE : respecter I'équilibre entre les 4 éléments : la terre, I'eau, I'air et le soleil.

Une attention particuliére est portée au sol. Le travail de la vigne tient compte du calendrier lunaire
pour dynamiser et intensifier la vie organique gréce a l'application de préparations homéopathiques
et a la phytothérapie. Le viticulteur s'efforce ainsi de corriger en amont les déséquilibres qui créent
des maladies avant qu'elles n‘apparaissent.
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LES LABELS :

HVE - Haute Valeur Environnementale

ORGANISMES AGREES : une vingtaine
Ex: ECOCERT / BUREAU VERITAS /AFNOR / CERTIS

DUREE DE LA CERTIFICATION: 3 ans

CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE DE L'EXPLOITATION créée en 2012

DEFINITION
Le cahier des charges de 'HVE est mis en place par les Chambres d'Agriculture.

L'HVE (voie technique) est construite autour de 4 thématiques :

- LA BIODIVERSITE : % de la Surface Agricole Utile en infrastructures agro-écologiques, poids
de la culture principale, nombre d'espéces végétales cultivées, présence de ruches..

LA PROTECTION PHYTOSANITAIRE : surfaces non-traitées, utilisation de méthodes
alternatives,
enherbement inter-rang...
- LA FERTILISATION : bilan azoté, utilisation doutils d'aide & la décision, pourcentage de la
Surface
Agricole Utile non fertilisé.
- LA GESTION DE L'EAU : utilisation d’outil d'aide & la décision, pratiques agronomiques mises
en euvre pour économiser I'eau, enregistrement des pratiques d'irrigation...
En 2023, la certification HVE représente 30% de la superficie du vignoble.



WBRESENTATION DE LA VALLEE DU RHONE | LES VINS BIO

TERRA VITIS

LA CERTIFICATION TERRA VITIS créée en 1998

Démarche nationale spécifique a la filiere vin

e Certification de I'exploitation et des vins qu’elle produit en s‘appuyant sur les trois piliers du
développement durable (environnement, social et économie)

VITICULTEURS * Le cahier des Charges Terra Vitis intégre les exigences HVES3,

mais ne dispense pas d'un audit annuel

Mise en avant du réseau des Vignerons Engagés pour une viticulture responsable, ce qui favorise
RESPONSABLES I'expérimentation de nouvelles pratiques et I'échange autour des résultats.

Pour obtenir la certification Terra Vitis, le vigneron s'engage a respecter son cahier des charges
et est audité par un organisme indépendant chaque année.

Chaque étape du cycle de production est vérifiée pour garantir une qualité optimale du produit.
Elle engage aussi & I'analyse de I'impact de I'exploitation sur ses parties prenantes (salariés,
fournisseurs, consommateurs).

Elle s'intéresse a la gestion des abords de I'exploitation, la gestion des déchets,

a I'enregistrement de toutes les pratiques et au choix des produits phytosanitaires appliqués.




ENGAGE

E

MODELE AFAQ 26000

Confirmé % %

AFNOR CERTIFICATION
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RSE - RESPONSABILITE SOCIETALE DES ENTREPRISES

LA RESPONSABILITE SOCIETALE DES ENTREPRISES

La Responsabilité Sociétale des Entreprises (RSE) est définie par la Commission Européenne
comme « l'intégration volontaire, par les entreprises, de préoccupations sociales et
environnementales & leurs activités commerciales et leurs relations avec les parties prenantes ».

Pas de certification mais une labellisation selon la norme ISO 26000, autour de 7 principes : la
gouvernance de la structure, les droits humains, les conditions et relations de travail, la
responsabilité environnementale, la loyauté des pratiques, les questions relatives au
consommateur et & la protection du consommateur, les communautés et le développement local.

UNE DEMARCHE RSE STRUCTURANTE POUR L'INTERPROFESSION
Engagée dans une démarche RSE depuis 2021, Inter Rhéne a été Labellis¢é Engagé RSE en 2022;

niveau Confirmé.

Cette démarche est intitulée Valeurs & Terroirs, deux notions qui encapsulent la philosophie d'Inter
Rhéne. Elle est structurée autour de trois axes stratégiques :

1. L'Humain au ceur de nos préoccupations

2. Un vignoble performant

3. Un acteur engagé sur son territoire et pour la filiere
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ELABORATION

-HNIQUES D'ELABORATION EN VALLEE DU RHONE | LES TYPES DE VINIFICATION

METHODE PRESSURAGE DIRECT

Vendange et tri :

La maturité, ainsi que

la sélection de grappes saines
sont des facteurs primordiaux
pour la qualité du vin.

Eraflage (facultatif) :
séparation des baies de la partie
végétale de la grappe.

Foulage (facultatif) : un léger
écrasement des baies de raisin,
qui facilite I'écoulement du jus.

Pressurage :

L'extraction du jus de raisin doit
étre effectuée avec soin, afin de
préserver les arémes des raisins
et d'éviter l'oxydation.

Débourbage/clarification : Effectué
a froid, avant fermentation, afin
d'¢liminer les particules végétales
qui peuvent donner des golits
herbacés au vin.

Fermentation alcoolique :

effectuée a basse température (16-20°C).
Le contréle de la température permet de
préserver les aromes. Le choix du
contenant - cuve ou barrique impacte le
profil aromatique du vin

Fermentation malolactique (facultatif) :
entraine une baisse de l'acidité et une
stabilisation du vin tout en modifiant
ses caractéristiques aromatiques et
gustatives

Elevage sur lies :
contribue & la stabilité
du vin et a sa richesse
aromatique et gustative.
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ELABORATION

METHODE AVEC MACERATION PELLICULAIRE

Pressurage

Vend t
h,?n ange ¢ Débourbage /

Clarification

Levurage

Eraflage et foulage Fermentation alcoolique

Transfert dans une cuve, (16-20° C en cuve ou barrique)
addition de sulfites et
refroidissement afin Fermentation
d’empécher le départ malolactique
de la fermentation (facultatif)
alcoolique.
Elevage
Macération
de plusieurs heures. Mise en bouteille & I'abri de
L'objectif principal de la macération I'oxygéne pour préserver les
pelliculaire, est I'extraction des arébmes

arémes contenus dans la pellicule
des raisins, afin d’enrichir le bouquet
aromatique du vin.
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ELABORATION
VIN ROSE

METHODE PRESSURAGE DIRECT

alcoolique :

(& basse
température

Foulage
(facultatif)

Vendange et tri
Recherche de
finesse et de
fraicheur au nez
et en bouche.
Cette technique
d'¢laboration est
proche de la
méthode
classique des
vins blancs,

tout en utilisant R Genéral les vi
des raisins noirs  Pressurage : L'extraction Elevage eneralement, les vins

ou blancs. du jus de raisin doit étre court sont mis en b‘ou"relll.e
assez jeunes & l'abri de

I'oxygeéne pour préserver
les aromes.

effectué avec soin, afin
de préserver

les arémes des raisins et
d'éviter I'oxydation.
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ELABORATION
VIN ROSE

METHODE PAR SAIGNEE

Recherche de couleur, d'arémes gourmands et de volume en bouche.
Cette technique produit simultanément du vin rosé et du vin rouge. Sa popularité décroit en faveur
des vins rosés de macération.

Saignée

(généralement pendant
4 & 10h), suivie par la

« SAIGNEE » ou 10

a 15 % du volume sont
soutirés vers une autre

Vendange et tri Eraflage cuve. La vendange  Macération Débourbage/clarification
et Foulage restante est vinifice  Pelliculaire du modt soutiré
A froid

Fermentation

alcoolique : Elevage
(16-20° C) de courte ou
Fermentation moyenne

durée, en cuve

Malolactique .
ou en barrique

(facultatif)

Mise en Bouteilles
a l'abri de I'oxygéne pour
préserver les ardmes
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ELABORATION
VIN ROUGE

METHODE CLASSIQUE

Fermentation
Fermentation alcoolique
(24-30° C). L’extraction
des tanins, de la couleur
et des arémes est
obtenue par la durée de
macération et les
différentes opérations
de: remontages,
pigeages, délestages...

Eraflage et
Foulage

et tri (facultatif)

Mise en bouteilles

Décuvage et Fermentation Elevage en cuve
pressurage malolactique ou en barrique
Toujours recherchée
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ELABORATION
VIN ROUGE '

METHODE MACERATION CARBONIQUE “

Mise en 0 La cuve °

cuve de est saturée

Macération en cuve fermée
(5-15 jours)

grappes en gaz Fermentation enzymatique
entiéres. carbonique ot

La ven- avant et N _ _
dange pendant h Fermentation alcoolique
manuelle I'encuvage. (partielle) des jus libérés
est donc : au fond de la cuve.
obligatoire.

© ardy

B

Décuvage et Suite et fin de Fermentation Elevage en Mise en ‘
pressurage la fermentation malolactique cuve ou en bouteille
alcoolique. barrique




ELABORATION

VINS DOUX NATURELS (VDN)

-HNIQUES D'ELABORATION EN VALLEE DU RHONE | LES TYPES DE VINIFICATION

METHODE VIN DOUX NATUREL BLANC

CEPAGES : Muscat petits grains ou Grenache. L'ajout d'alcool (96 %vol.) au moit arréte la
fermentation alcoolique et préserve une partie des sucres naturels dans le vin.

Vendange

Levure o

inoculation

Fermentation
alcoolique
(16 - 20° C)

partielle

Pressurage Débourbage/
direct clarification

Mutage : ajout d'alcool :
.................. de raisin neutre (96 % cceeiiiiiiiiiiiiiinnt
vol.) pour arréter la

fermentation

Elevage en Mise en
cuve ou en bouteilles
barrique
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ELABORATION
VINS DOUX NATURELS (VDN)

METHODE VIN DOUX NATUREL ROUGE \

Fermentation alcoolique
(24-30°C), extraction
Vendange tanins, couleur et arémes

Mutage sur grain :
ajout d'alcool de
raisin neutre

(96 % vol.)

pour arréter la

fermentation,
en présence du
chapeau de marec.

Décuvage et

pressurage aprés
plusieurs jours de
macération.

Mutage sur vin :
ajout d'alcool de
raisin neutre (96
% vol.) pour
arréter la
fermentation,
apres décuvage
et pressurage.

: Elevage en cuve Mise en

. OU €N barrique bouteilles



-HNIQUES D'ELABORATION EN VALLEE DU RHONE | LES TYPES DE VINIFICATION

ELABORATION
VINS NATURELLEMENT DOUX

METHODE VIN NATURELLEMENT DOUX

Vendange et tri:
La maturité, ainsi que

Fermentation alcoolique :
effectuée a basse température
(16-20°C).

Le contréle de la température

(Y 3 Lo an 0
Ay la ‘se|ec1'|o: :jle g:craﬁ:pes permet d'obtenir des vins
saines sont des facteurs : s auilibrs
VINS .‘... imordiaux pour blancs frais & équilibrés.
NATURELLEMENT ° la qualite duvin. . TN
DOUX EN VALLEE :
DU RHONE e i Pressurage : Il;e choix du ;fn’rfenar]"r - cuvc:ou f
: . barrique - affectera 'aromatique e
. L'extraction du jus de " le goiit du vi
R : goit du vin.

VINCIS;I-RCIES RdARE(S:’ raisin doit étre effectué
produits dans deux Lrus ﬁ%&, avec soin, afin de
de la Vallée du Rhéne : ' l préserver les arémes des
- CONDRIEU raisins et d'éviter = .

passerillage sur souche. : I'oxydation. : e Eleva?:le sur lies : prc:llo’riqueI
- HERMITAGE BLA i : rependue, qui contribue a la

ll N h Ne 0 Débourbage/ _ stabilité du vin et & sa
passerillage hors larificati . = — . .
souche (vin de paille). CFGF” Ica 'o? i " N richesse gustative et
o avant fermentation,
2 afin d'¢liminer les

particules végétales
qui peuvent donner
des golits herbacés
au vin.

4
\
/
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ELABORATION
VINS EFFERVESCENTS CREMANT, CLAIRETTE DE DIE & SAINT-PERAY

METHODE TRADITIONNELLE

. Vend N )
CREMANT DE DIE endange Premiéere fermentation

manuelle et tri en cuve ou barrique
Vin effervescent élaboré avec Débourbage/

la méthode traditionnelle.

... clquﬂcahon
Avant la création de
'appellation « CREMANT »,
ces vins étaient également
appelés Clairette de Die.

(production

SAINT-PERAY

l'unique cru de la Vallée
du Rhéne nord autorisé a
¢élaborer des vins

£ d ffervescents. Seuls les
P Faas ) Gel du dépot e
CLAIRFTTE DE DIE d,,:dg ViRGldng sec).‘ de levures cépages Marsanne et
« Méthode Brut » Salinh i 9 ) Roussanne sont utilisés.
(6% de la production). @ 2 2 0o 3 e B AT @ '.\ La tradition des vins
= " e F' Assemblage, :'.' . effervescents a Saint-
f Prlse / filtration Dégorgement " Péray date depuis 1825.
de mousse u :E: '
‘\—:
Mise en bouteilles avec - i
LIQUEUR DE TIRAGE Q 21138
e u
amz—sz

Addition et habillage
u Liqueur

d'expédition,

pour FAIRE LE

PLEIN et

dosage

0 """ { | ..R;;\W% Q HH “S=7 Bouchage

Vieillissement SUR LATTES
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ELABORATION
VINS EFFERVESCENTS CLAIRETTE DE DIE

METHODE ANCESTRALE

Fermentation CLAIRETTE DE DIE
en cuve (méthode ancestrale ):

c direct Debourbage/ a basse . ’
Y C|qr,flcqhon température La‘ fermentation debufre en cuve, stoppe
Py puis reprend en bouteille.
o , Fermentation et vieillissement « sur
® lattes » au moins pendant 4 mois. Les lies
Vendange L g L sont enlevées par dégorgement ou « par

Pressurage

manuelle

. transfert ».
& tri T
Pendant ce processus, qui implique

"Prise de R P vidange, filtration et mise en bouteilles, le

mousse une seule fermentation Mise en boufeﬂles - vin est maintenu sous pression, afin de

suite & la (GPm o (CR o L e Froid, préserver son effervescence.
Fermeni‘ai‘ion filtration
Ll ;%: pe LA CLAIRETTE DE DIE contient au moins

Arrét de 35883, 35 g/L de sucres résiduels.

fermentation

Le dosage et I'ajout de liqueur sont
interdits.

~— Vldar_lge
e bouteilles

Mise en / Habillage n\

bouteilles

K |
a . v R e, avecoml L «
filtration avec maintien AR¥

d . maintien
e pression
P de

pression
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ELABORATION
MARC DES COTES DE RHONE

Vins rouges : Distillation
décuvage et du marc
pressurage Au plus tard le
(pendant ou apres 31 mars suivant Obtention Elevage
la fermentation) la récolte. de l'eau de vie - En cuve minimum 3 mois
> collecte du marc L'eau-de-vie produite > « blanche »
Le marc présente un présente un titre - En fat: minimum 5 ans
titre alcoométrique qlcoomé’rrique > « vieux marc »
volumique . . Lo N .
A volumique inférieur - En fat, minimum 10 ans
supérieur a 5%. , . ' a
ou égal a 72%. > « hors d'age », avec ou
sans mention de l'année
de distillation.

Vins blancs et rosés : Fermentation
pressurage (avant la alcoolique du marc
fermentation) Le marc présente un
> collecte du mare. titre alcoométrique

volumique supérieur
a 5%.



ELABORATION -HNIQUES D'ELABORATION EN VALLEE DU RHONE | LES TYPES DE VINIFICATION
FINE DES COTES DU RHONE

Vins AOP Cétes du Distillation du vin Obtention de I'eau de Elevage
Rhéne ou Crus des vie En cuve, minimum 3 mois
Cotes du Rhéne L'eau-de-vie produite > « blanche »
présente un titre - En fat, minimum 5 ans
alcoométrique > « vieille »
volumique inférieur - En fat, minimum 10 ans
ou égal a 72%. > « hors d'age », avec ou

sans mention de 'année
de distillation.
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L'ART DE L'ASSEMBLAGE

LA RECHERCHE DE L'EQUILIBRE

Il existe plusieurs types d'assemblages possibles :

de cépages : c'est la pratique la plus courante en Vallée du Rhéne.

Le vigneron choisit 'encépagement de son vin c’est-a-dire les types de cépages qu'il
sélectionne et assemble pour I'équilibre parfait du vin.

La complémentarité de chaque cépage crée un vin complexe.

La dégustation est l'outil principal de sélection.

de parcelles : le vigneron prend en compte 'dge des ceps, les types de sols, les
microclimats, les topographies, les expositions des parcelles dont les vins assemblés sont
issus,

d'élevages : le vigneron assemble des vins ¢levés dans différentes conditions, barrique
en bois neuf ou pas, cuve inox ou béton.
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L'ELEVAGE DES VINS

LA MATURATION DES VINS COMMENCE A PARTIR DE LA FIN DE LA
FERMENTATION JUSQU'A LA MISE EN BOUTEILLES..

L'¢levage a pour but de stabiliser le vin et d’enrichir ses caractéres
aromatiques et gustatifs.

Pendant |'¢élevage, le vin se dégaze lentement et se clarifie.




LES AOP
DES COTES DU
RHONE

PRESENTATION

L'’AOP COTES DU RHONE

L'’AOP COTES DU RHONE VILLAGES
L'AOP COTES DU RHONE VILLAGES avec

21 noms géographiques

LES 18 CRUS DES COTES DU RHONE

LES 2 VINS DOUX NATURELS (VDN)

NOU1 A WD

LES EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE
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PRESENTATION
LES AOP DES COTES DU RHONE

1937 : CONSECRATION DES

AOC COTES DU RHONE

1137 CAVES
PARTICULIERES
53 CAVES
COOPERATIVES

2 I 352 MAISONS

APPELLATIONS (@) CEPAGES DE NEGOCES

(18 rouges / 11 blancs / 3 VIFA)

COMMERCIALISATION

) 41%
49150 ha 8:3/0RROElges
1,6 millions hli 7% Rosés
8% Blancs
EXPORT FRANCE TOTAL
662 500 hl 953 350 hl 1615 850 hl

Sources : DR, DREYV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2024 - hors Chateauneuf du Pape

1 AOP COTES DU RHONE
2 'I 1 AOP COTES DU RHONE VILLAGES (incluant les 21 villages nommés)

, 18 CRUS (Rasteau incluant Cru et YDN)
1 AOP MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE
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PRESENTATION
LES AOP DES COTES DU RHONE

O VIENNE

LA HIERARCHIE DES DENOMINATIONS

I0\

'é CRlJ‘s O VALENCE
2 VDN (Ving' Doux Né&turels) 20%

4 )
4 )
4 A

CéTEs, DU RHéNE V”—‘LAGES 10% ;il:lilzsslﬁzali{%HE O MONTELIMAR
avec 21 noms géographiques ? 11 dans le VAUCLUSE
6 dans la DROME Z
',' e \\ Ardéche Dy
. . ‘\ Vaucluse
AOP CO'[ES DU RHONE VILLAGES (95‘communes) 5% onge
Y 4 ‘
:' ° ‘\ Gard
AOP CcOTES DU RHONE (172 communes) 65%* =

* % de la production en volume de 'AOP Cétes du Rhéne
Sources : DR, DREYV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2023 - hors Chateauneuf du Pape



L'AOP
COTES |
DU RHONE




-AOP DES COTES DU RHONE | L'AOP COTES DU RHONE

o VIENNE
COTE-ROTIE '

L'’AOP COTES DU RHONE e e

e

°* PRODUIT SUR 172 COMMUNES sur des terroirs riches et variés.. COTES DU RHONE

- . .. y N ~ . @ SAINT-JOSEPH
sous le méme soleil généreux. LAOP Cétes du Rhéne est marquée
par sa diversité et 'assemblage de nombreux cépages. s

CROZES-HERMITAGE

* 6 DEPARTEMENTS e
ARDECHE / DROME / GARD / LOIRE / RHONE / VAUCLUSE

OVALENCE

* 3 REGIONS ADMINISTRATIVES

8 . fo el ) )
RKY  AUVERGNE-RHONE-ALPES / PROVENCE-ALPES.COTE-D'AZUR

s © MONTELIMAR

OCCITANIE

9 ROUSSET-LES-VIGNES
° SAINT-PANTALEON-LES-VIGNES

SAINT-ANDEOL Q el Qnvons

* L'AOP Cétes du Rhéne admet en tout 23 CEPAGES et 4 VIFA °s";f.:‘#wu e

suzs-LA-Rousseq
BOLLENE o

PONT~SAINT7ES;::I'SIF; ::::Zi"oui%::%é T;‘“"(gAzgoéﬁleI:ou»LA-ROMA|NE
SAINT-GERVAISQ  uscian SABLET
Z , . s L. BAGNOLS.SUR-CEZEO = @ POLAN'DE'D'EU&‘;"'CGS#&‘;;
* 1937 : DATE DE CONSECRATION de 'AOP Appellation d'Origine 9 oW Qummesorveus
Contrélée - Cotes du Rhéne m" oCARPENTRAS

AVIGNON
O Q GADAGNE
Q SIGNARGUES
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PRESENTATION
AOP COTES DU RHONE

1937 : CONSECRATION DES

AOC COTES DU RHONE

738 CAVES
PARTICULIERES
50 CAVES
COOPERATIVES
238 MAISONS
APPELLATION O CEPAGES DE NEGOCES
(15 rouges / 8 blancs / 4 VIFA)

COMMERCIALISATION

28 500 ha 83% Rouges 33%
975 000 Ml hl 9% Rosés @ w

8% Blancs
EXPORT FRANCE TOTAL
370 500 hl 749 500 hl 1120 000 hli

(Production)

Sources : DR, DREYV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2024 - hors Chéteauneuf du Pape



AQP ]
COTES DU RHONE

VIENNE
COTE-ROTIEQ °

CONDRIEU @
CHATEAU-GRILLET'

@ SAINT-JosEPH
QHErRMITAGE
CROZES-HERMITAGE
CORNAS
SAINT-PERAY
OVALENCE
© MONTELIMAR
QROUSSET-LES-VIGNES
Q SAINT-PANTALEON-LES-VIGNES
SAINT-ANDEOL @ vatheas  @NYONS
VISAN VINSOBRES
E

SAINT-MAURIC
SUZE-LA-ROUSSEQ) '8 QPuYMERAS
BOLLENE o

ROAIX
ROCHEGUDE? g 'VAISON-LA-ROMAINE
PONTISAINT-ESPRIT O SAXE "_Eﬂ 9 o

ASTEAI
MASSIF D'UCHAUX Q - &SEGURET

¥ 'SABLET
SAINT-GERVAISQ  yuscian % (oo
BAGNOLS-SUR-CEZE O o *,ACQUEYRAS
Q | ORANGE Q2 BEAUMES-DE-VENISE
LAUDUN
O CARPENTRAS
LIRACQ) CHATEAUNEUF-DU-PAPE
TAVEL

AVIGNON
X QGADAGNE
Q SIGNARGUES.

RECONNAISSANCE

EN AOP

1937

COULEURS

? 83%

8% 9%

CEPAGES PRINCIPAUX

(o]
O
OR0
059
(019
05

NEZ

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Bourboulenc, Clairette,
Grenache, Marsanne,
Roussanne, Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Epices
Notes fruitées

Notes florales

Notes fruitées

BOUCHE

Elégant
Généreux

Fraicheur

Finesse
Equilibre

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
chclrpen’rés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

COTES DU RHONE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
28 462 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
974 144 HL

@®" PART DE L'EXPORT

&
34%

PRINCIPAUX MARCHES
A LEXPORT EN 2024

BELGIQUE
19%

USA

16%

UK

12%



L’AOP
COTES
DU RHONE
VILLAGES




L'’AOP COTES DU RHONE
VI L LAG ES O MONTELIMAR

95 Communes :

. Montbrison-sur-Lez
Taulignan « .

- DES COTES DU RHONE | L'AOP COTES DU RHONE VILLAGES

21 noms géographiques
(désignations géographiques
complémentaires) :

0 MONTELIMAR

Le Pegue
Q ROUSSET-LES-VIGNES
Grillons VALREAS Q Sc\l'*:.T-FI’ANTALEON-LES-VIGNES QROUSSET-LES-VIGNES
Bourg:Saint-Andéol e T SAINT-PANTALEON-LES-VIGNES
SAINT-ANDEOL « Richerenches NYONS - 2 Z
' SAINT-ANDEOL Q VATREAs  QYoNs
Saint Marcel-d'Ardach Q VISAN Vinsobres VISAN
aint-TgREEREih g eche SUZE-LA- *  Mirabel-aux-Baronnies SAINT-MAURICE
Saint-Martin-d'Ardéche Saint-Just-d Ardeche ROUSSE_ SAlNT'%AURICE « Piégon SUZE-LA-ROUSSEQ I& QPUYMERAS
Aigl.Jéze . Bollene Q Bouchet Tu|§He « Villedieu QSPUYBAERAS Vi . BOLLENE o
. Saint, _“Buisson O erindol es-Olviers ROCHEGUDEQ ROAIX
; " ROCHEGUDE Roman-de-ROAIX Faucon » ' €rincories-Lliviers PONT.SAINT-ESPRIT O . 9 QVAISON'LA-ROMAINE
Ponf-Sa.mf-Esp;/l‘f i Q Q Malegarde 3 O VAISON-LA-ROMAINE SAINTE-CECILE
4 Saint-Alexandre S SAINTE-CECILE Rast . * Mollans-sur-Ouveze MASSIF D'UCHAUX 9 &SEGURET
Corn.|||on . MASSIF DUCHAUX - Lagarde-Paréol ° asteau Sgint-Marcellin-les-Vaison SAINT-GERVAISQ SABLET
) ) ’ I\?qint. Vela 'Ucha.ux « Cairanne  Q SEGURET N AR PLAN-DE-DIEU
Saint-Michel dEuzete  Nazaire Jenejan Sérignan-du-Comtat | Q gABLET BAGNOLS-SUR-CEZE O o
SAINT-GERVAIS Q  Soint Etienne’des Sorts « piglenc| 2¥llon « Suzette ORANGE
BAGNOLS-SUR-CEZE | Camaret-sur-Aigues « p| AN-DE-DIEU La R Al
2L e o La Roque-Alric
Saint-Marcel-de-Careiret o + Sabran Orsan » 9 C;HUSCLAN « Orange Violes Lafare O CARPENTRAS
Covi||<.:|rgues Codolét
Saint-Pons-la-Calm « Ttesques » Laudun Jonqaiéres o
. Beaumes-de-Venise
; Courthézon
Gaujac ¢
Saint-Victor-la-Coste o o AV|%NON
Bédarrides » CARPENTRAS . Q GADAGNE
) LEGENDE Q SIGNARGUES
VZES Valliguieres S o
o 9 Pujaut « *Sorgues /éire dgppRelyq’rionv "
Stes du Rhéne Villages
Saint-Hilaire-d Ozilhan  Rochefort-du-Gard +Vedéne a ° P
llondu.Gard . o | INBK i . Q Appellation Cétes du Rhéne Villages
Castillon-du-Gar .Esfézqygues S 5 «Saint-Saturnin-lés-Avignon avec noms géographiques
aze .
* . Moriéres- GADAGNE ® 95
Foumnes Domazan les-Avignon ? N communes
u Q SIGNARGUES Chéteauneuf-de-Gadagne
« Montfrin Caumont-sur-Durance
. « Comps CAVAILLON
NIMES @)




, - DES COTES DU RHONE | PRESENTATION
PRESENTATION
AOP COTES DU RHONE VILLAGES

TOTAL COTES DU RHONE VILLAGES

8000 ha - 248 000 hi

392 CAVES
PARTICULIERES
( ( 39 CAVES
COOPERATIVES
99 MAISONS DE
APPELLATION (@) CEPAGES NEGOCES
(12 rouges / 8 blancs / VIFA)
Production CDRVY COMMERCIALISATION
2 670 ha / 82 740 hl 96% Rouges 32%
) 1% Rosés @ @
5 335 ha / 165 250 hl Ao AN aiaeeh

Sources : DR, DREYV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2024 - hors Chéateauneuf du Pape



4 I i ! i AR SR B e COTES DU RHONE
s ~ ; . e e VILLAGES

COTES DU RHONE
VI L LAG ES RECONNAISSANCE

EN AOP CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,

COULEURS SOLS CLIMAT

SABLES MEDITERRANEEN

Vins légers, SOUS L'INFLUENCE
frais, subtils, fins, DU MISTRAL

¢légants, peu

96% " 3% 1%

LEGENDE 1967 % Syrah tanniques.
Aire dappellation , ) SURFACE DE PRODUCTION 2024
Cétes du Rhone Villages | | © MONTELIMAR Bourboulenc, Clairette, CALCAIRES
Q éfepceﬂgmnggg;erz gﬁigﬁne Villages Grenache, Marsanne, Vins |égersl 8 007 HA
® 95 communes N V> W) Roussanne, Viognier aromatiques, souples,
e s e viones Grenache, Mourvedre, ronds, gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024

i VALgE'AS OSAINT-PANTALEON.LES VIGNES fruités.

. . Venterol S rqh s e
SAlN'?-.ioNu'DgE'SgE' finde « Richerenches NY%NS y 247 998 H L

. - Q VISAN Vinsobres
Saint-Marcel-d/Ardeche suzea T i G o onnics NEZ ARGILEUX
Saint-Mortin-diArdeche ot 1o 1A dache ROUSSE SAINT-MAURICE  * , piégon V I P

5 5 9 Bodchet Tulette 9 Villedieu QPUYMERAS Ins colores,

Aiguéze Bollene
B

" «Saint-Romain-en-Viennois - 1
Saint.  "Buisson AT ) E 1 S
sy ROCHEGUDE, e . Foun Rerindol les. Ofviers j pice
. ISR VAISON-LA-ROMAINE 1+A
SintAlsardre. 90" SANTECECILE o “Wollans sur-Owere =7 Notes fruitées

riches en alcool, PART DE L'EXPORT

Cornillon MASSIF D'UCH:\UX o Lagarde~Pur%o| ' Saint-Marcellin-les-Vaison a r6 mes p u is san 1-51 3 3 %
Saint-Michel-d Euzet » I\?:zigg;e Vénéjan UCShé?'rgxnan-du-C.ognT;?nne QQSEGURET N -Fl I -I- H
& Troaal SABLET otes tlorales anniques.
SAINT-GERVAIS @ Saint-Etienne’des-Sorts « piplenc ¥ * « Suzette
BAGNOLSOSURVC"EQZE Camaret-sur-Aigues * PLAN-DE-DIEU La Roque-Alric
Saint-Marcel-de-Careiret « « Sabran CHUSCLAN | Orange Violes Lafare * pe . CAI L LO U T E U X =
Cavilgrgues O™ Codolét Notes fruitées PRINCIPAUX MARCHES
Saint-PonslaCalm e 1%« Loudun Jongtieres

Vins puissants, A L'EXPORT EN 2024

riches en alcool,

Beaumes-de-Venise

' Courthé
sam VT o BOUCHE

Bédarrides « CARPENTRAS

uzes vl Someterne + Elg t P charpentés, A UK
o cliguieres Pujnt - “Sorgues egan i vins de garde - 32%
Saint Hilire.d Oshan  Rochefortdu Gard Vedene Généreux 9 ’ W X
Castillon-du-Gard \ < AVIGNON “Saint-Saturnin-lés-Avignon & U S A
stézargues aze .
. O Moriéres-  Q GADAGNE
. Mori e—
Fournes QOSZ:;:QRGUES fes-Avignon Chéteauneuf-de-Gadagne F ra?c h eur = ] 6%
« Montfin Coumen QI + D'INFOS BELGIQUE
NIMES &~ CAVSLLON Finesse - ’ 14%
o

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

Equilibre




L'AOP COTES
DU RHONE
VILLAGES

avec 21 noms
géographiques




- AOP DES COTES DU RHONE | L'AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES
AVEC 21 NOMS GEOGRAPHIQUES

6 Dans la Dréome ; Dans le Gard ] ] Dans le Vaucluse

SAINT-ANDEOL®  VALREAS
VISAN

ROCHEGUDE 7 CHUsCLAN  § GADAGNE g

MASSIF D'UCHAUX
ROUSSET-LES- SAINT-
VIGNES ? GERVAIS g PLAN DE DIEU g

PUYMERAS
AINT-MAURICE $ SIGNARGUES 9 ,
SAINT-MAURIC ' SAINTE-CECILE ’
SAINT-PANTALEON.-

ROAIX
LES-VIGNES SABLET ;
SUZE.LA.ROUSSE ¢ ,

Dans I'Ardeche SEGURET g

NYONS ’ VAISON-LA-ROMAINE ¢




o

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

CHUSCLAN

»

e

AUBENAS
o

RUOMS

Chusclan

LUSSAN
o

UZES
o
REMOULINS O

o

NIMES

ANDUZE
(o)

O VIENNE

O VALENCE

CREST
o

OMONTELIMAR

RANGE
O

(o)
CARPENTRAS

O
AVIGNON

CAVAILLON

RECONNAISSANCE

DIE

APT
o

EN AOP

1967
1971

I STy, S

COULEURS
® 065 (4

CEPAGES
PRINCIPAUX

Grenache, Syrah,
Mourvedre

(o]
O
0RO
0g9
00!
Oo

Grenache, Syrah,
Mourvedre

NEZ

)\‘Kj Eruifs rouges,
Epices

Fruits rouges,

Epices
BOUCHE
Onctueux
Fruite
Fraicheur
Intensité

o )

CAILLOUTEUX

Vins puissants,
riches en alcool,
charpen’rés,
vins de garde.

SABLES

Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
200 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
6 795 HL



by

GADAGNE

. ” £

y 5% ¥

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS
o

RUOMS
o

LUSSAN
o

UZES

ANDUZE

REMOULINS Q

o

NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE
CREST 73
(o)
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

C, 8]TRAS
o Gadagne

AVIGNON

CAVAILLON

EN AOP

2012

COULEURS
9 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

& Grenache,

% Mourvedre,
Syrah

NEZ

Réglisse,
@ j Notes poivrées,

z

Epices

BOUCHE

Puissance
Fraicheur

o )

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

SABLES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

ADAGNE

COTES DU RHONE VILLAGES

|5) COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

AVEC PARFOIS
VENTS VIOLENTS

SURFACE DE PRODUCTION 2024
117 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
3 442 HL



MASSIF d'UCHAUXC

Appellation Cotes du Rhone Villages Contrélée

|7+ COTES DU RHONE VILLAGES

e SR o Ve S ‘ Sench :
AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS

’ - - CLIMAT
MASSIF DUCHAUX - :
3100% SABLES MEDITERRANEEN
RECONNAISSANCE Vins légers,
O VIENNE EN AOP CEPAGES F’T?is, subtils, fins,
PRINCIPAUX clegants, peu
2005 —_— tanniques.
- _ SURFACE DE PRODUCTION 2024
fA  Grenache, gsgmmames CALCAIRES
& Mourvedre, Vins légers, 161 HA
Syrah aromatiques, souples,
OvaLENGE ronds, gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
NEZ fruités.
DIE 4 048 HL
ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

s © @ Fru!i'rs rouges
AUBENAS Epices
o

OMONTELIMAR

RUSMS arémes puissants,
BOUCHE tanniques.
Massif|d’Uchaux
@ Fraicheur
LUSSAN °R'3'GE Minéralité
ANDUZE o o
uzes CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
NiSES CAVAILLON
+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




COTES DU RHONE VILLAGES

NYUNS

[ C (]
17

COTES DU RHONE VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS SV
NYONS : ,
8 oo CAILLOUTEUX MEDITERRANEEN
RECONNAISSANCE Vins puissants, SOUS L'INFLUENCE
O VIENNE EN AOP CEPAGES riI::hes en ’alcool, DU MISTRAL ET DU PONTIAS
2090 PRINCIPAUX ! GVZQ"*QS'OI
_— vins de garde.
SURFACE DE PRODUCTION 2024
O Grenache, CALCAIRES
® Mourvedre, Vins légers, 73 HA
Syrah aromatiques, souples,
by vaence ronds, gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
NEZ fruités.
DIE 2 713 HL
CREST o Fruits rouges
o
AUBSNAS % j Epices
RUOMS OMONTELNQ%nS
2 BOUCHE
@ Equilibre
LUSSAN ORANGE Longueur
ANDUZE o 8 o Rondeur
vzes CARPENTRAS Fraicheur
REMOULINS O AVI(gION APT
NiﬁES CAVAILLON
+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




N dan
l‘ﬁ’c’
(13

Plan ¢ Dieu
COTES DU RHONE VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS

PLAN DE DIEU Elli_llgg\i;ERRANEEN
t 100% SABLES
RECONNAISSANCE Vins légers, SOUS FORTE INFLUENCE
O VIENNE EN AOP CEPAGES f,rc?is, subtils, fins, DU MISTRAL
PRINCIPAUX élégants, peu
2005 —_— tanniques.
SURFACE DE PRODUCTION 2024
A Grenache, CALCAIRES
ki Mourvedre, Vins légers, 1219 HA
Syrah aromatiques, souples,
o vaLence NEZ I , ;0“‘:'?' gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
. s ruités.
DIE @ Epices, 41 793 HL
CR5ST lo) Réglisse, ARGILEUX
AUBENAS Garrigue S Vins colorés,
o .
OMONTELIMAR BOUCHE riches en alcool,
RUOMS _ arbmes puissants,
? Dense tanniques.
Concentré
Plan-de-Dieu
LUSSAN y °R3‘G
ANDUZE .
uzes CARP%TRAS
REMOULINS O AVIGoNON ABT
NisES CAVAILLON

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




MY V'x' X

AT
AT i) i

W LRLBEE S g Puyméras

Les Cing Terres

Y L o ’i' '., R e Yy g ‘. l' : y $ . f cﬁTESDURHﬁNEVILLAGES
AOP COTES DU RHONE VILLAGES

Oy

o )

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

PUYMERAS S > EBITERRANEEN
3100% SABLES
RECONNAISSANCE Vins légers, SOUS FORTE INFLUENCE
O VIENNE EN AOP CEPAGES frais, subtils, fins, DU MISTRAL
PRINCIPAUX ¢legants, peu
2005 —_— tanniques.
o Grenache CALCAIRES SURFACE DE PRODUCTION 2024
% Mourveédre, Vins légers, 15 HA
Syrah aromatiques, souples,
b vacence NEZ ;0".:',5' gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
ruités.
DIE ‘ﬁ% Tru.ff'e 486 HL
OREST Fo) Cuir
AR BOUCHE
OMONTELIMAR -
=S Fraicheur
Puissance
@ Puyméras
LUSSAN 178
uzEs CARP8‘]TRAS
REMOULINS O Awng AST
N'I‘SES CAVAILLON



ROAIX

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS
o

RUOMS
o

LUSSAN

o
UZES

ANDUZE

REMOULINS Q

o

NIMES

O VIENNE

O VALENCE

CREST
o

OMONTELIMAR

RECONNAISSANCE

DIE
(o)

@ Roaix

ORANGE
(o)

(o)
CARPENTRAS

o)
AVIGNON

CAVAILLON

APT
o

EN AOP

1967

COULEURS
?93% 6% 1%

CEPAGES PRINCIPAUX

& Grenache, Mourvedre,

ki Syrah
Bourboulenc, Clairette
Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne
Viognier
Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ

Truffe

‘% ﬁ Cuir
Notes florales
Agrumes

Notes florales
Agrumes

BOUCHE

Corsé
Structuré

Era?cheur
Equilibre

o )

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com

www.vins-rhone.com

o

h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

PEU INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
125 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
3 682 HL



4
L] S
= RERERY.

i

o
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COTES DU RHONE
VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES  cOULEURS SOLS

ROCHEGUDE N :
o6 3% O ARGILEUX MEDITERRANEEN
. Vins colorés, SOUS L'INFLUENCE DU
OVIENNE RECONNAISSANCE  CEPAGES PRINCIPAUX riches en alcool, MISTRAL
EN ACP & Grenache, Mourvedre, ardmes puissants,
1967 ki Syrah tanniques.
Bourboulenc, Clairette CAILLOUTEUX SURFACE DE PRODUCTION 2024
Grenache blanc, Marsanne, & ) . 124 HA
Roussanne, Viognier Vins puissants,
' riches en alcool,
—_— Srenache, Mourvedre, "l charpentés, PRODUCTION TOTALE EN 2024
yra vins de garde.
DIE NEZ 3 067 HL

CREST
o o

AUBENAS @ Fruits rouges
9 Framboise

OMONTELIMAR

RUOMS
o Notes fruitées
RochegudeQ Fruits rouges
Groseille
LUSSAN ORANGE
mouze O 8 o BOUCHE
° ugss CARPENTRAS Eraicheur
(o) s
REMOULINS O CTCNON AST @ Fruitée
NiﬁEs CAVAILLON Rondeur
Fraicheur + DINFOS

Arématique
Equilibre

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




AOP COTES DU RHONE VILLAGES
ROUSSET-LES-VIGNES

O VIENNE RECONNAISSANCE

EN AOP
1969
O VALENCE
CREST %E
o
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
Rug""s @ Rousset-
les-vignes
ORANGE
LUSSAN o)
ANDUZE . o
uzes CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
NiﬁES CAVAILLON

COULEURS
o4 ox

CEPAGES PRINCIPAUX

o]

o

o
089

o35
630

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Grenache blanc,Viognier
Marsanne, Roussanne |

arémes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
chorpen’rés,
vins de garde.

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Fruits rouges,
Fruits noirs

Notes florales

Fruits rouges,
Fruits noirs

BOUCHE

Souple
Structuré

Intense

Rond

Intense

Rond

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o

h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

PEU INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
21 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
590 HL
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h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES  COULEURS SOLS

’ 86% " 12% " 2%

O VIENNE RECONNAISSANCE  CEPAGES PRINCIPAUX
EN AOP -

(ol

Ie}

o

o

080y
0!

Grenache, Mourvédre,

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu

SABLET — =2 CLIMAT

MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

CAILLOUTEUX

Vins puissants,
riches en alcool,

1974 S Syrah tanniques.

Clairette, Grenache, CALCAIRES SURFACE DE PRODUCTION 2024
Roussanne, Viognier Vins légers, 351 HA
Grenache, Mourvedre, aromatiques, souples,

b vaLence Syrah 9 ;0“;55' gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024

CEEERREEREE fruités.
DIE NEZ 10 756 HL
CREST o :

o % % Fruits Noirs
AUBENAS Violette

AUOMS OMONTELIMAR Epices ‘ )
° Vanille charpentes,
- vins de garde.
Epices
Sablet@ Vanille
ORANGE
LuSSAN 4 BOUCHE
ANDUZE X o
”SES CARPENTRAS Gras
REMOULNSO O AT Structuré
o cAVA?_._ON Puissant
NS Charnu
; + D'INFOS
Puissant F LN
Charnu www.syndicat-cotesdurhone.com

www.vins-rhone.com
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COTES DU RHONE
VILLAGES
AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS
SAINT-ANDEOL EALI%%/T;ERRANEEN
f 100% CAILLOUTEUX
RECONNAISSANCE Vins puissants, CLIMAT MEDITERRANEEN
O VIENNE EN AOP . riches en alcool SOUS INFLUENCE DU
CEPAGES !
PRINCIPAUX charpen’rés, MISTRAL
2017 _— vins de garde. FORTE INFLUENCE DES
£ Grenache, ARGILEUX gfl\J/\EI'\CIJ':AEESTSR?ER -
© Mourvedre, Vins colorés,
Syrah riches en alcool,
O VALENCE & arémes puissants, SURFACE DE PRODUCTION 2024
) . tanni .
B 5 L 56 HA
CREST O e gue, CALCAIRES
pices . .
AuegAs Truffe Vins légers, PRODUCTION TOTALE EN 20924

aromatiques,
souples, ronds, 1 658 HL

gras, floraux,

Equilibreé S g
fruités.
@ Velouté

OMONTELIMAR

R“g""s ) BOUCHE
Saint-Andéol @

Puissant
LussaN ORANGE
ANDUZE . o
zEs
° v CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
o
NiMES CAVAILLON

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




A

Lo aa

LIC ]
e
[ ]

COTES DU RHONE
VILLAGES
AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS
SAINT-GERVAIS n——— :ALI%%A;TFERRANEEN
335% 15% ¥ SABLES
RECONNAISSANCE Vins légers, SOUS L'INFLUENCE
O VIENNE EN AOP CEPAGES F’Tflis, subtils, fins, DU MISTRAL
PRINCIPAUX elegants, peu
1974 E— tanniques.
Grenache, Syrah CALCAIRES SURFACE DE PRODUCTION 2024
& Mourvédre Vins légers, 71 HA
aromatiques, souples,
OvaLence E‘I’:ifr*::’f“e'eg‘:e . B ;0“‘:'?: gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
, i ruités.
cresT DIE blanc, Marsanne 2 327 HL
o) Q Roussanne, ARGILEUX
AUBSNAS NEZ Viognier Vins colorés,
ok OMONTELIMAR % j Fruits rouges, ::::;Se:r;l?il_;:;l;s
o) Notes florales tanniques.
Ny Y Notes florales
LUSSAN ORANGE
mouze O 8 o BOUCHE
o uzes CARPENTRAS
REMOULINS O AVI(glON ABT @ Om‘:’rfjeux
o o Fruité

NiMES CAVAILLON
Gras + D'INFOS
Eclatant —_—

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




AOP COTES DU RHONE VILLAGES

SAINT-MAURICE

RECONNAISSANCE

O VIENNE EN AOP
1967
O VALENCE
CREST %E
o
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
(o]
@ Saint-Maurice
ORANGE
LUSSAN o)
ANDUZE . o
uzes CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON o
NiﬁES CAVAILLON

COULEURS

3 90%

10%

CEPAGES
PRINCIPAUX

(o]
O
0RO
(o)}
00!
Oo

NEZ

@k

Grenache, Syrah,
Mourvedre

Bourboulenc,
Grenache blanc
Clairette, Marsanne
Roussanne,
Viognier

Fruits noirs

Fruits rouges

Violette
Notes Florales

BOUCHE

Elégant
Soyeux
Vivifiant
Rafraichissant

o )

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o

h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

PEU INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
106 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
3 313 HL



COTES DU RHONE
VILLAGES
AOP COTES DU RHONE VILLAGES SOLS CLIMAT
SAINT-PANTALEON-LES-VIGNES T ANEER
SABLES
RECONNAISSANCE  COULEURS Vins légers,
O VIENNE EN AOP frais, subtils, fins,
? 100% ¢légants, peu
1969 tanniques.
SURFACE DE PRODUCTION 2024
CALCAIRES
CEPAGES PRINCIPAUX Vins légers, 21 HA
aromatiques, souples,
1) Grenache blanc, ronds, gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
O VALENCE LIy N 7
5 Mourvedre, Syrah 2 “ fruités.
DIE 680 HL
cesT 0 BN ARGILEUX
8™ NEZ e ol
corke OMONTI'ELIMARS o pantald j Notes fruitées arémes puisscml’rs,
o Ieaslﬂli-gnaer;a eon- (S Epices tanniques.
CAILLOUTEUX
Vins puissants,
ANDUZE HISSA% 0 BOUCHE riches en alcool,
UZOES CARP8‘]TRAS Finesse Ch(:lrpenfés,
REMOULINS O o APT Soyeux vins de garde.
AVIGNON o
NiﬁES CAVAILLON

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com




AOP COTES DU RHONE VILLAGES

SAINTE-CECILE

O VIENNE
O VALENCE
CREST
o
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
(o)

Sainte-Cécile @

LUSSAN 5 °R'3'GE
ANDUZE .
UZES (o]
CARPENTRAS
REMOULINS O o
AVIGNON
(o)
NIMES CAVAILLON

RECONNAISSANCE

EN AOP
2016
DIE
o
APT
o

COULEURS
f 100%
CEPAGES
PRINCIPAUX
& Grenache,
& Mourvedre,
Syrah
NEZ

P Fruits rouges,
Epices,

Garrigue

BOUCHE

Fraicheur
Fruit

Structure

o )

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS FORTE INFLUENCE
DU MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
301 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
9 489 HL



3 \,
’ >
o, s

AQP COTES DU RHONE VILLAGES  COULEURS

SEGURET

O VIENNE
O VALENCE
CREST
o
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
Séguret @
LUSSAN y °R'3'GE
ANDUZE .
UzZES o
CARPENTRAS
REMOULINS O o
AVIGNON
NiﬁES CAVAILLON

RECONNAISSANCE
EN AOP

1967

DIE

APT
o

? 89% " 7% 4%

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,
Syrah

(ol

Ie}

o

o

080y
0!

O

Bourboulenc, Clairette
Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne,
Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ
@ gé Vanille
Réglisse

Notes florales,

Agrumes

Fraise
BOUCHE

Gras

Concentré

Gras, Fruité,
Fraicheur

o )

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o

h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
485 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
14 361 HL



AOP COTES DU RHONE VILLAGES

SIGNARGUES

AUBENAS
o

RUOMS
o

LUSSAN
o

UZES

ANDUZE

REMOULINS Q

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE

CREST 73
(o)
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

(o)
CARPENTRAS

o APT
"AVIGNON 0o

o Signargues o

NIMES

CAVAILLON

EN AOP

2005

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

& Grenache,
%

3 Mourvedre,
Syrah
NEZ

Fruits noirs,
% Mire

BOUCHE

Subtil
Racé

o )

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
513 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
17 410 HL



A‘v"iw'}z g
5 ¥ X

SUZE-LA-ROUSSE

RECONNAISSANCE

2016

O VIENNE EN AOP
O VALENCE
CREST S
o
o
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
(o)
@ Suze-la-Rousse
ORANGE
LUSSAN o o)
ANDUZE
UzZES o
CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
NiﬁES CAVAILLON

: oot s B o MR T B
AOP COTES DU RHONE VILLAGES

COULEURS
3 100%
CEPAGES
PRINCIPAUX
<& Grenache,
L Mourvedre,
Syrah
NEZ

P Fruits rouges
Garrigue

BOUCHE

Elégant
Charpenté

‘*'f%swi'i?w—vwuh,rp.ggj_gmm-.-w—v\r-u M i T

SOLS

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

arémes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o

h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS FORTE INFLUENCE
DU MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
183 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
4 978 HL



2.

AOP COTES DU RHONE VILL

VAISON-LA-ROMAINE

"
: b
g T Joe. o

AUBENAS
o

RUOMS
o

LUSSAN

o
UZES

ANDUZE

REMOULINS Q

o

NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
CREST S
(o)
o
OMONTELIMAR

Vaison-la-romaine

ORANGE
o
(o)
CARPENTRAS
APT
AVIGNON (o)
CAVAILLON

COULEURS
3]00%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Grenache,
Mourvedre,

Syrah

[

NEZ

j Epices
Garrigue

BOUCHE

Era?cheur
Equilibre

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
188 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
6 214 HL



VALREAS

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

O VIENNE RECONNAISSANCE

O VALENCE
CREST S
(o]
o
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
(o] ,
Valréeas
LUSSAN 5 °R'3'GE
ANDUZE .
UzES (o]
CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
o
NIMES CAVAILLON

COULEURS
oo% | 4x

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,
Syrah

(ol

]

o

o
089

oo
9o

Bourboulenc, Clairette,

Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne,
Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ
A %;3 Fruits rouges,
Cassis

Péche blanche

Notes tres fruitées

BOUCHE

Soyeux
Equilibré

Finesse
Aromatique

Aromatique

o )

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o

h o o o

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DES PREALPES

SURFACE DE PRODUCTION 2024
457 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
11 855 HL



AOP COTES DU RHONE VILLAGES

VISAN

i‘

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN

(o]
UZES
(o]
REMOULINS O

o

NIMES

ANDUZE
o

O VIENNE

O VALENCE

DIE
CREST o
o

OMONTELIMAR

@ Visan

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS

o)
AVIGNON

CAVAILLON

APT

RECONNAISSANCE

EN AOP

1967

COULEURS

?94% 5% 1%

CEPAGES PRINCIPAUX

(o}
O
oog)
[S%9)
030!
08

NEZ

Py

Y

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Bourboulenc, Clairette
Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne
Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Fruits rouges, Epices,

Truffes

Agrume, Péche blanche,
Abricot

Notes florales,
Notes poivrées

BOUCHE

Fruité
Caractere

Onctueux
Fruite

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

LES VINS DE
VISAN
@ COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

SURFACE DE PRODUCTION 2024
547 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
15 603HL



LES CRUS
DES COTES
DU RHONE




- DES COTES DU RHONE | LES CRUS DES COTES DU RHONE

LES 18 CRUS
COTES DU RHONE ET LES 2 VDN

CRUS CRUS VDN
Cété NORD Coété SUD Vins Doux Naturels

CHATEAU- BEAUMES MUSCAT DE
GRILLET DE VENISE BEAUMES- ? ?
CONDRIEU CAIRANNE 3 DE-VENISE
CHATEAUNEUF- RASTEAU VDN 87
CORNAS $ DU-PAPE
COTE-ROTIE s GIGONDAS 8o
CROZES. ’ LAUDUN ’
HERMITAGE LIRAC $9
HERMITAGE ’ RASTEAU !
TAVEL ’
SAINT-JOSEPH ’ vACQUEYRAs 9

SAINT-PERAY VINSOBRES  §




s

AOP CHATEAU-GRILLET

Chateau-Grillet @

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN

ANDUZE .
(o] UZES
o

REMOULINS O

o

NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE

DIE
CREST o
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS
O APT
AVIGNON Fe)

CAVAILLON

EN AOP

1936

COULEURS
100%

CEPAGES

PRINCIPAUX

Viognier

NEZ

Fleur blanches,
Péche, Abricot

BOUCHE

Rondeur,
Onctuosité

o )

GRANITIQUES
Vins structurés,
couleurs intenses,
finesse, bon
équilibre acide.

+ D'INFOS

www.chateau-grillet.com
www.vins-rhone.com

CHATEAU-GRILLET

APPELLATION CHATEAU-GRILLET CONTROLEE

CLIMAT
CONTINENTAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
4 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
96 HL

@ PART DE L'EXPORT

1%



CONDRIEU

SYNDICAT DES VIGNERONS DE L'AOP CONDRIEU

AOP CONDRIEU COULEURS SOLS

CLIMAT

RECONNAISSANCE 100% GRANITIQUES CONT”\IENTAL
EN AOP Vins structurés, I MESOCLIMAT DIT
OVIENNE - couleurs intenses, & « LYONNAIS »
Condrieu CEPAGES .
1940 PRINCIPAUX finesse, bon
—_— équilibre acide.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
Viognier 091 HA
NEZ
OVALENCE — ) PRODUCTION TOTALE EN 2024
o Abricot, Péche, 7167 HL
oS (] Violette
AUBENAS
BOUCHE ) .
O MONTELIMAR E— @ PART DE L'EXPORT
RUOKIS Onctueux 50%
Généreux
LUSSANo OR‘gGE
ANDUZE .
o UZOES CARPgITRAS
REMOULINS O AVngON APT
NTSES CAVAILLON

+ D'INFOS

www.vin-condrieu.fr
www.vins-rhone.com




W ¢

AOP CORNAS

O VIENNE
Cornas
O VALENCE
CREST
(o]
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN 5 OR‘gGE
ANDUZE .
(o] UZES (o]
o CARPENTRAS
REMOULINS O
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

RECONNAISSANCE
EN AOP

1938

DIE

APT
(o]

COULEURS

3]00%

CEPAGES

PRINCIPAUX

%%9 Syrah

NEZ

%j Eruii‘s noirs,
Epices

BOUCHE

Puissance
Structure

o )

GRANITIQUES
Vins structurés,
couleurs intenses,
finesse, bon
équilibre acide.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.aoc-cornas.fr
www.vins-rhone.com

CORNAS

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% . AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
164 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
4938 HL

@ PART DE L'EXPORT

&
28%



AOP COTE-ROTIE

AUBENAS

RUOMS
(o)

LUSSAN

ANDUZE .
(o] UZES
o

REMOULINS O

O
NIMES

RECONNAISSANCE

VIENNE
Cote-Rotie

O VALENCE

cRES DIE
REST o
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS
O APT
AVIGNON Fe)

CAVAILLON

EN AOP

1940

COULEURS

3 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

& Syrah,
Viognier

(o}
O
09|

O

(®)
O

NEZ

%ﬁ Fruits rouges/noirs,
Violette
BOUCHE
Equilibre
Finesse
Grande longueur
Race

o )

GRANITIQUES
Issus de roche-mere
métamorhpique

- AU NORD :

Sols bruns issus

de Schistes

- AU SUD :

Sols blonds issus de
Gneiss et de
migmatites.

+ D'INFOS

www.cote-rotie.com
www.vins-rhone.com

Cofe-Rofie

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

¥ DIT « LYONNAIS »
AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
343 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
11752 HL

@ PART DE L'EXPORT

24%



AOP CROZES-HERMITAGE

ANDUZE
o

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
o

UZES
(o]
REMOULINS O

o

NIMES

o)
AVIGNON

RECONNAISSANCE
EN AOP

O VIENNE

1937

QCrozes-Hermitage

O VALENCE

cRES DIE
REST o
o

OMONTELIMAR

ORANGE

o

O
CARPENTRAS
APT
(o]

CAVAILLON

COULEURS
389% 11%

CEPAGES
PRINCIPAUX

(o]
(o]
(ol
(e}

Syrah

o

o

080
9o

Marsanne,
Roussanne

P Fruits rouges,
* Notes florales

Notes florales,

Fruits secs
BOUCHE

Era?cheur

Elégance

Equilibre

Gras

SOLS

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.crozes-hermitage-vin.fr
www.vins-rhone.com

CROZES

HERMITAGE

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% . AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
2 073 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
83064 HL

@ PART DE L'EXPORT
20%

&



AOP HERMITAGE

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN

ANDUZE .
(o] UZES
o

REMOULINS O

o

NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE

@ Hermitage

O VALENCE

DIE
CREST o
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS

o APT
AVIGNON

CAVAILLON

EN AOP

1937

COULEURS
oon | 51%

CEPAGES
PRINCIPAUX

) Syrah, Roussanne,
OC;O)OOO

i Marsanne

'O,

Marsanne,
Roussanne

NEZ

j Violette, Epices,

Cassis

Notes florales,
Fruits secs

BOUCHE

Charnu
Rond
(?nc’ruosii'é
Equilibre

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpen’rés,
vins de garde.

SABLES
Vins légers,
aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

GRANITIQUES

Vins structurés,
couleurs
intenses, finesse,
bon équilibre
acide.

+ D'INFOS

www.vins-rhone.com/fr/
appellation/hermitage

Hermitage

ROUGE BLANC PAILLE

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% . AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
136 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
3 843 HL

@ PART DE L'EXPORT

42%



NN

AOP SAINT-JOSEPH

RECONNAISSANCE
EN AOP
O VIENNE

1956

Saint-Joseph @

O VALENCE
DIE
CREST o
o
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN OR‘gGE
ANDUZE .
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

COULEURS SOLS
386% 14% SABLES
Vins légers,
CEPAGES frais, subtils, fins,
PRINCIPAUX | ¢legants, peu
_ 4 tanniques.
&% Syrah, Roussanne, ARGILEUX
i Marsanne Vins colorés,
Marsanne riches en alcool,
Roussanné arémes puissants,
tanniques.
NEZ GRANITIQUES
L Vins structurés,
j Notes poivrées, |
Epices, Violette Fou eurs )
intenses, finesse,
Notes florales, bon équilibre
Noisette acide.
BOUCHE

Puissant
Aromatique

Harmonieux
Gourmand

+ D'INFOS

www.aoc-saint-joseph.fr
www.vins-rhone.com

N

SAINT-)JOSEPH

CRU DES COTES DU RHONE

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% . AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
1 415 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
50 689 HL

@ PART DE L'EXPORT

&
13%



Saint-Péray @

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN

(o]
UZES
(o]
REMOULINS O

o

NIMES

ANDUZE
o

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE

cRES DIE
REST o
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS

o APT
AVIGNON

CAVAILLON

EN AOP

1936

COULEURS
100%

CEPAGES

PRINCIPAUX

Marsanne,
Roussanne

NEZ

Abricot, Miel,
Péche blanche

BOUCHE

Fraicheur
Délicatesse
Concentration
Minéralité
Complexité

Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

SABLES
Vins légers,
aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

GRANITIQUES

Vins structurés,
couleurs
intenses, finesse,
bon équilibre
acide.

+ D'INFOS

www.saint-peray.net
www.vins-rhone.com

SAINT-PERAY

BLANCS ETERNELS

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% . AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
116 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
3 075 HL

@ PART DE L'EXPORT

14%



)

AOP BEAUMES-DE-VE

RECONNAISSANCE

EN AOP
O VIENNE
2005
O VALENCE
CREST 'i')E
(o]
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN ORIgGE@ Beaumes-de-Venise
o
ANDUZE
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON o
NiSES CAVAILLON

NISE

COULEURS
g 100%
CEPAGES
PRINCIPAUX
< Grenache noir,
& Syrah,
Mourvedre
NEZ

@j Fruits rouges,
Epices
BOUCHE
Longueur
Equilibre
Finesse
Fraicheur

SOLS

. TRIAS
-~ Sol riche permet aux ceps
. de ne subir ni sécheresse ni

& Argilo-sableuses et issues de

~ + DINFOS

. S

BEAUMES DE VENISE

LE TERROIR AUX DEUX VISAGES

CLIMAT
TERRES BLANCHES MEDITERRANEEN

% INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

DU CRETACE

Sols formés il y a 100-140
millions d'années, cultivés en
terrasses avec un
ensoleillement maximal.

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024

TERRES GRISES
DU JURASSIQUE 729 HA

Constituées de Marnes

noires oxfordiennes, situées @ PRODUCTION TOTALE EN 2024
sur le versant sud des
Dentelles de Montmirail qui 22 238 HL

abritent du Mistral.

TERRES ROUGES DU @)’ PART DE L'EXPORT
4%

humidité:
TERRES BLONDES

I'érosion du « safre », roche
tendre du Miocehe

www.beaumesdevenise-aoc.fr
www.vins-rhone.com




T e

AOP CAIRANNE

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST lo)
(o]
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
Cairanne @
LUSSAN 03‘3‘65
ANDUZE .
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

COULEURS

f 93% 7%

CEPAGES
PRINCIPAUX
& Grenache, Syrah,
ki Mourvedre
Clairette,
Grenache blanc,
Roussanne

NEZ
%ﬁ Eruii‘s rouges/noirs,
Epices

Notes florales,
Acacia, Agrumes

BOUCHE
Elégance
Equilibre
Elégance
Finesse

54 4 ’”} :& M‘ f e s e

73

4% SABLES

i Vins léegers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpen’rés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.cairanne-vin.com
www.vins-rhone.com

v-",.‘ = =y
NN SA“‘,
[, . 1)

aromatiques, souples,

CAIRANNE

CRU DES COTES DU RHONE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

#% _ INFLUENCE
FORTEMENT

PAR LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
889 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
26 776 HL

@ PART DE L'EXPORT

40%




AOP GIGONDAS

AUBENAS

RUOMS
(o)

LUSSAN

ANDUZE .
(o] UZES

o
REMOULINS O

O
NIMES

RECONNAISSANCE
EN AOP

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST fo}
OMONTELIMAR
ORANGE @Gigondas
(o)
o
CARPENTRAS
O APT
AVIGNON
(@)
CAVAILLON

1971

COULEURS

? 98%

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Syrah,
Mourvedre, Cinsault

(o]
O
00|
0Og9
00!
0o

NEZ

1% 1%

Clairette, Roussanne,
Marsanne, Grenache
blanc, Piquepoul blanc

Grenache, Cinsault,
Syrah, Mourvedre

Mire, Truffe

Fenouil, anis,
pamplemousse, fleur de
sureau

Violette, Cassis

BOUCHE

Minéral
Structuré

Frais
Salin
Elégance
Fraicheur

o )

nih' H =
>

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

ARGILEUX
MARNO-CALCAIRES
Vins colorés,

arébmes

profonds

et tanniques.

+ D'INFOS

www.gigondas-vin.com
www.vins-rhone.com
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GIGONDAS

LA VINALTUDE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE DU
MISTRAL

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
1 205 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
33 363 HL

@ PART DE L'EXPORT

45%




AOP LAUDUN

O VIENNE RECONNAISSANCE

EN AOP

2024

O VALENCE
CREST Dg
o
AUBENAS
O MONTELIMAR
RUOMS

RANGE
LUSSAN @’ o)

ANDUZE
o uzes Laudun (o)
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

COULEURS

? 73%

27%

CEPAGES PRINCIPAUX

(o]
O
00|
059
(019
05

NEZ

© S

BOUCHE

Grenache, Syrah

Clairette, Grenache,
Roussanne, Viognier

Fruits noirs, Fruits
Rouges, Epices

Notes Florales, Fruits
jaunes, Fruits exotiques

Rondeur
Finesse

Fraicheur
Richesse, Finesse

o )

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.vin-laudun.fr
www.vins-rhone.com

1) LAUDUIN

CRU DES COTES DU RHONE

SYMPHONIE EN BLANC MAJEUR

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE
DU MISTRAL

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
589 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
17 307 HL



AOP LIRAC

RECONNAISSANCE

EN AOP
O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST fo}
o
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
- ORANGE
- LUSSAN o Lirac' 'O
: o
° uzes CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
o
NIMES CAVAILLON

COULEURS

? 82% " 15% " 3%

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Syrah,
o Mourvedre, Cinsault

Clairette, Grenache
blanc, Roussanne,
Bourboulenc

Grenache, Cinsault,

NEZ Syrah, Mourvedre
P

Fruits rouges/noirs,

Epices

Péche blanche,

Notes florales, Acacia
Fraise,

Framboise,

BOUCHEPéche

Puissance
Rondeur

Fraicheur
Intensité

Fraicheur
Intensité

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

GALETS ROULES
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D'INFOS

www.vin-lirac.com
www.vins-rhone.com

o )

LIRAC

Un (v grandear Nedure

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE DU
MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
852 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
17 182 HL

@ PART DE L'EXPORT

&
43%




&)
RASIEAU

CORPS ET AME

Cru des Cotes du Rhone

AOP RASTEAU

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST lo)
(o]
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
(o]
Rasteau @
LUSSAN OR‘gGE
ANDUZE .
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

EN AOP

2010

COULEURS

I 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

O Grenache,
B Syrah,

[

Mourvedre
NEZ
@ j Fruits rouges et
noirs, Epices
BOUCHE

Structure
Complexité

CLIMAT
MEDITERRANEEN

3% _ PEU INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES
Vins légers,
frais, subtils, fins,

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
935 HA

¢élégants, peu
tanniques.

ARGILEUX

Vins colorés,

riches en alcool, @) PART DE L'EXPORT

arémes puissants, 27%
tanniques.

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
28 635HL

+ D'INFOS

www.vins-rasteau.com
www.vins-rhone.com

o )




AOP TAVEL

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST o)
o
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN 03‘3‘65
ANDUZE o) ‘Tavel
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

P

COULEURS
100%

CEPAGES

PRINCIPAUX

Bourboulenc,
Cinsault, Clairette,
Mourvedre,
Piquepoul,

Syrah, Grenache

NEZ

Fraise,
Framboise

BOUCHE

Charpenté
Fraicheur

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpen’rés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.vin-tavel.com
www.vins-rhone.com

Tavel

Le cru inclassable

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE DU
MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
731 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2024
19 492 HL

@®" PART DE L'EXPORT

&
34%



AOP VACQUEYRAS

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN

(o]
UZES
(o]
REMOULINS O

o

NIMES

ANDUZE
o

RECONNAISSANCE

EN AOP
O VIENNE
1990
O VALENCE
CREST 'i')E
o
OMONTELIMAR
omgee@ Vacqueyras
o
CARPENTRAS
O APT
AVIGNON I'e)
CAVAILLON

COULEURS
Oosnen T

CEPAGES PRINCIPAUX

5
[e1e
[

e}

Grenache

O,

Bourboulenc, Clairette
Grenache blanc, Viognier
Roussanne, Marsanne

Cinsault, Grenache
Syrah, Mourvédre

NEZ

@ O Cerise, Mdre, Figue

Notes florales, Citron,
Fruits exotiques

Fruits rouges

BOUCHE

Charpenté
Finesse

Fraicheur
Intensité

Fraicheur
Ample

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arbmes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.aocvacqueyras.com
www.vins-rhone.com

—— CRU
COTES DU RHONE

VACQUEYRAS

&S

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE DU
MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
1 445 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
40 703 HL

@®" PART DE L'EXPORT

&
26%




AOP VINSOBRES

AUBENAS

RUOMS
(o)

LUSSAN

ANDUZE .
(o] UZES

o
REMOULINS O

O
NIMES

RECONNAISSANCE

EN AOP

O VIENNE

O VALENCE

cRES DIE
REST o
o

OMONTELIMAR
@ Vinsobres

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS

o APT
AVIGNON

(o)
CAVAILLON

2006

COULEURS

g 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

& Grenache,

[eleTele]

L Syrah

NEZ
@ Fruits rouges,
Fruits noirs, Epices

BOUCHE

Puissance
Structure

o )

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢élégants, peu
tanniques.

ARGILEUX
Vins colorés,
riches en alcool,

arbmes puissants,
tanniques.

+ D'INFOS

www.vinsobres.fr
www.vins-rhone.com

VINSOBRES

L'INSOLITE CRU DES COTES DU RHONE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE DU
MISTRAL

ET DU PONTIAS

=< SURFACE DE PRODUCTION 2024
550 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
18 278 HL

@ PART DE L'EXPORT
20%



AOP MUSCAT DE
BEAUMES-DE-VENISE

RECONNAISSANCE

O VIENNE EN AOP
1945
O VALENCE
CREST 'i')E
o
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN ORIgGE@ Beaumes-de-Venise
o
ANDUZE
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON Fe)
NTSES CAVAILLON

COULEURS

g 2% 86% " 12%

CEPAGES PRINCIPAUX

Q>

(o]
O
(03539
059
00!
0o

NEZ
P

BOUCHE

Muscat & petits
grains noirs

Muscat & petits
Grains blancs

Muscat & petits
Grains blancs et noirs

Fruits rouges miirs

Agrumes,
Fruits exotiques

Notes florales,
Fruits exotiques

Souple
Intense

Longueur
Equilibre
Souple
Gourmand

o )

TERRES BLONDES
Argilo-sableuses et
issues de |'érosion du
« safre », roche
tendre du Miocene

+ D'INFOS

www.beaumesdevenise-aoc.fr
www.vins-rhone.com

e

BEAUMES DE VENISE

LE TERROIR AUX DEUX VISAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥ . SOUS L'INFLUENCE DU
MISTRAL

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024

264 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
4 557 HL

@ PART DE L'EXPORT

&
3%



AOP VIN DOUX NATUREL
RASTEAU

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST lo)
(o]
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
Rasteau @
LUSSAN OR‘gGE
ANDUZE .
o UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O (o] APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

EN AOP

1944

COULEURS

? 33% " 1% 66%

CEPAGES PRINCIPAUX

& Grenache gris et
5 blanc, Grenache noir

Grenache gris
Grenache blanc

Grenache gris et
blanc, Grenache noir

NEZ

j Fruits rouges,
d Epices, Pruneau
Agrumes, Poire

Fruit & noyaux,
Epices, Miel

BOUCHE

Ampleur
Equilibre
Longueur
Equilibre
Ampleur
Equilibre

o )

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

arémes puissants,

tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpen’rés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.vins-rasteau.com
www.vins-rhone.com

&)
RASIEAU

CORPS ET AME

Cru des Cotes du Rhone

CLIMAT
MEDITERRANEEN

3% _ PEU INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

=<€ SURFACE DE PRODUCTION 2024
19 HA

@ PRODUCTION TOTALE EN 2024
551 HL

@ PART DE L'EXPORT

&
1%



o

COTES DU RHONE

EAUX-DE-VIE DES

coreromne@ © VENE RECONNAISSANCE

CONDRIEU @
CHATEAU-GRILLET @

@ saINT-JosePH

QHERMITAGE

‘CROZES-HERMITAGE.

CORNAS!

SAINT-PERAV‘
OVALENCE

0 MONTELIMAR

Q viNsoBRES

BOLLENE o
PONT-SAINT-ESPRIT O

CAIRANN? msmu

'GIGONDAS
BAGNOLS-SUR-CEZE O ) &ACQUEVRAS
' ORANGE

Q2 BEAUMES-DE-VENISE
LAUDUN
OCARPENTRAS
LIRACQ) CHATEAUNEUF-DU-PAPE
TAVEL

AVIGNON
[

COULEURS
2100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

& Grenache,
L Syrah

% N Notes fruitées,
t@ Notes florales,
Tabac

Caramel
Vanille

BOUCHE

@ Rondeur

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruites.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

+ D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

EAU DE VIE
GOTES DU RHONE



LES AOP

DE LA VALLEE DU
RHONE
PRESENTATION

COTES DU VIVARAIS
CLAIRETTE DE DIE ET VINS DU DIOIS

GRIGNAN-LES-ADHEMAR
CLAIRETTE DE BELLEGARDE
COSTIERES DE NIMES
DUCHE D'UZES

LUBERON

VENTOUX

VONONUT A NN



PRE




- DE LA VALLEE DU RHONE | PRESENTATION

LES AOP DE LA
VALLEE DU RHONE (couleur et département)

JOVIENNE 'I ARDECHE
COTES DU VIVARAIS
DROME
CLAIRETTE DE DIE
OVALENCE 5 CREMANT DE DIE
CHATILLON-EN-DIOIS
v COTEAUX DE DIE
fomoNTELIMAR GRIGNAN-LES-ADHEMAR
DU?,%:A 1 GRIGNAN-LES-ADHEMAR G ARD
CLAIRETTE DE BELLEGARDE
9 re= Q@ 3 COSTIERES DE NIMES
DuCkE DUCHE D'UZES
AVI(g\ION -
mgm : 2 LUBERON

DE BELLEGARDE

VENTOUX

—& & —& &



Cotes du

Vivarais

AOP

AOP COTES DU VIVARAIS COULEURS SOLS

? 60%? 1% ’ 29%

ARGILEUX
Vins colorés
RECONNAISSANCE - :
D VIENNE EN AOP CEPAGES PRINCIPAUX riches en alcool,
o ‘;// \\" O(%o Gren:che arémes puissants,
.]999 3 i Syra tanniques.
D £ CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,

0 Clairette, Grenache
TP

& blanc, Marsanne
)

Grenache, Syrah,

& Cinsault ronds, gras, floraux,
fruités.
NEZ
@ j Fruits noirs
Epices
Notes florales
Fruits exotiques
Fruits noirs
% Epices
BOUCHE
Structuré
Robuste
Minéralité
Fraicheur
+ D'INFOS
Structuré
Robuste www.lesvinsdardeche.com

www.vins-rhone.com




A T o S b A A A e

COULEURS

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST lo}
CLAIRETTE DE DIE
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN 4 1248
ANDUZE . o
ZES
Y CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
AVIGNON le)
(o)
[ CAVAILLON
NIMES

Y

100%
EFFERVESCENT

CEPAGES
PRINCIPAUX

Muscat & petits
grains blanc,
Clairette, Muscat
petits grains rouges

Clairette
NEZ

Fleurs blanches,
Fruits a chair
blanche

BOUCHE

Léeger
Délicat

GRES CALCAIRES
Vins aromatiques,
ronds. avec des
notes de fruits

a chair blanche.

MARNES CALCAIRES

Vins frais et vifs
sur des notes
d'agrumes.

TERRASSES
ALLUVIALES
CALCAIRES
Vins ronds

et fruités.

+ D'INFOS

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com

CLIMAT
MEDITERRANEEN

AVEC L'INFLUENCE DU
CLIMAT MONTAGNARD DU
VERCORS

SURFACE DE PRODUCTION 2024
1 443 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
53 675 HL

PART DE L'EXPORT
1N %

PRINCIPAUX MARCHES
A L'EXPORT EN 2024

53%
O SUISSE
27%

4= PAYSBAS
= 6%

‘ ' BELGIQUE



AOP CREMANT DE DIE

RECONNAISSANCE
EN AOP

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST lo}
CREMANT DE DIE
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN J 1248
ANDUZE . o
ZES
Y CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
AVIGNON
Ni(M)Es CAVAILLON

WY

COULEURS

100%
EFFERVESCENT

CEPAGES

PRINCIPAUX

Clairette blanche,
Aligoté, Muscat &

NEZ petits grains blancs

Agrumes, Fleurs
blanches

BOUCHE

Finesse
Finale Fraiche

GRES CALCAIRES
Vins aromatiques,
ronds. avec des
notes de fruits

a chair blanche.

MARNES CALCAIRES

Vins frais et vifs
sur des notes

d'agrume.

TERRASSES
ALLUVIALES
CALCAIRES
Vins ronds

et fruités.

+ D'INFOS

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com

CLIMAT
MEDITERRANEEN

AVEC L'INFLUENCE DU
CLIMAT MONTAGNARD DU
VERCORS

SURFACE DE PRODUCTION 2024
66 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
2 994 HL



A O

AOP CHATILLON-EN-DIOIS

REMOULINS O

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE

DIE
CREST

CHATILLON-EN-DIOIS

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

(o)
CARPENTRAS
APT
AVIGNON (o)

o)
CAVAILLON

O

080y

%)
630

COULEURS

?42% 46% " 12%

CEPAGES PRINCIPAUX

Gamay, Syrah,
Pinot noir

Aligoté,
Chardonnay

Gamay, Syrah,
Pinot noir

Notes
fruitées

Fleurs blanches,

Agrumes

Fruits rouges

BOUCHE

Tannique
Minéral

Sec
Fraicheur

Fraicheur

o )

=2 1S

CLIMAT

COLLUVIONS CONTINENTAL TEMPERE
Vins rouges et rosés AVEC L'INFLUENCE DU
Aromatiques et fruités, CLIMAT MONTAGNARD DU
avec des tannins souples. VERCORS
Vins blancs ronds et frais.
MARNES CALCAIRES SURFACE DE PRODUCTION 2024
Vins frais et vifs sur
des notes d'agrume. 28 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024

670 HL

+ D'INFOS

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com



AOP COTEAUX DE DIE

RECONNAISSANCE
EN AOP

O VIENNE
O VALENCE
DIE
CREST o
COTEAUX DE DIE
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN § e i
ANDUZE . o
° pac CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
AVIGNON
(o) (o)
NIMES CAVAILLON
V

WY

COULEURS

100%

CEPAGES

PRINCIPAUX

Clairette blanche

NEZ
Notes florales,
Fruits a chair
blanche
BOUCHE
Equilibre

SOLS

GRES CALCAIRES
Vins aromatiques,
ronds. avec des
notes de fruits

a chair blanche.

MARNES CALCAIRES
Vins frais et vifs

sur des notes
d'agrume.

TERRASSES
ALLUVIALES
CALCAIRES
Vins ronds

et fruités.

+ D'INFOS

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com

CLIMAT
MEDITERRANEEN

AVEC L'INFLUENCE DU CLIMAT
MONTAGNARD DU VERCORS

SURFACE DE PRODUCTION 2024
6 HA

PRODUCTION TOTALE EN 2024
256 HL



0‘2.':'3".'.
AOC et

Grignan-les-Adhemar

AOP GRIGNAN- COULEURS SOLS
LES-ADHEMAR R

ARGILEUX

RECONNAISSANCE . Vins colores,
D VIENNE EN AOP CEPAGES PRINCIPAUX riches en alcool,
v\ <& Syrah, Grenache, Cinsault arémes puissants,
\ i/~]973 ‘\2 3 Carignan, Mourvedre, tanniques.
Y4 Marselan
= & CALCAIRES

\oJ
(o]
(ol
e}

Viognier, Bourboulenc
Clairette, Grenache blanc

O
(9
008

Vins légers,

@ Marsanne, Roussanne aromatiques, souples,
0000
A VALENGE & Grenache, Syrah, 1léoncls, gras, floraux,
Cinsault ruités.
) NEZ
A
creST SABLES

AUBENAS Vins légers,
Q frais, subtils,
fins, élégants,

peu tanniques.

) @ j Fruits rouges
Epices
© MONTELIMAR he bl " b
O %g@ Péche blanche, Abricot,
ES-AD EMAR ‘ Miel

N y

“'P’ %ﬁ Fruits rouges
LUSSAN e 7

RUg
O

BOUCHE

Fraicheur
Elégance

Einesse
Equilibre
+ D'INFOS

Fraicheur
Elégance

www.grignan-adhemar-vin.fr
www.vins-rhone.com




g

AOP CLAIRETTE
DE BELLEGARDE

AUBSNAS

RUg
o

O VIENNE

O VALENCE

(. MONTELIMAR

RECONNAISSANCE
EN AOP

COULEURS
E 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

%%9 Clairette blanche

%O

NEZ

Zb %-ig Fleurs blanches
Genéts, Poire,
Miel, Tilleul

BOUCHE

Fraicheur
Salinité

+ D'INFOS

DE BELLEGARDE

— DEPUIS 1949 —

ARGILEUX

Vins riches en alcool,
arémes puissants.

CAILLOUTEUX

Vins puissants,
riches en alcool.

www.costieres-nimes.org
www.vins-rhone.com



COSTIERES

DE NIMES

AOP COSTIERES DE NIMES  couLEurs SOLS

? 42%? 1% ’ 47%

EPAGES PRINCIPAUX

Syrah, Grenache,
Mourvedre

SABLES

Vins légers,
frais, subtils, fins,
¢légants, peu
tanniques.
ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

RECONNAISSANCE

o
30

ol
)

o
O

Roussanne, Grenache
blanc, Marsanne

o
30
30

<}

of
O

& Grenache, Mourvedre,
Koo 5 : +
o Syrah aromes puissants,
tanniques.
NEZ

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

Fruits rouges
@ Mire, Violette
Notes florales
Agrumes

% Fruits rouges, Agrumes,

Fruits exotiques

BOUCHE

Fraicheur
Velouté

Charnu
Salinité

+ D'INFOS

Fraicheur
Fruité

www.costieres-nimes.org
www.vins-rhone.com




ofe af\« '>e¢
e
E——— ]
~

DU
D’UZ

m. L
v m

AOP DUCHE D'UZES COULEURS soLs

?55% 30% " 15%

CLIMAT
CAILLOUTEUX MEDITERRANEEN

Vins puissants,
riches en alcool,

RECONNAISSANCE z

& Grenache, Syrah charpentés,
2013 ki vins de garde.
Viognier, Grenache blanc, smgsmessrs  CAL CAIRES SURFACE DE PRODUCTION 2024
R M SO
Rzrlzsanne, arsanne Vins légers, 294 HA
aromatiques, souples,
> vaLence Grenache, Syrah o ¥ ;onds, gras, floraux, PRODUCTION TOTALE EN 2024
wEE Y fruités.
DIE NEZ 9 595 HL
oresy o —_— ,
AUBENAS j @ Notes fruitées, Epices,
9 oNrELMA Reglisse PART DE L'EEXPORT
RUOMS J Fruits & chair blanche, 79
Fruits secs, Notes florales 0
Fleurs blanches,
Baies rouges
ol B0 - BOUCHE
DUCHE UZOES CARRENTRAS Intense
D’UZES
REMOULINS O o - Charnu
AVIGNON 0o
(o} CAwaLON Puissance, Intensité,
NIMES v Aromatique
3 + DINFOS

Fraicheur

Vivacité www.vinsducheduzes.com
www.vins-rhone.com
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LUBERON
au/%‘rﬁmaqﬂ%’wu&uﬂ

AOP LUBERON COULEURS SOLS

? 26% ? 28% ? 46%

CEPAGES PRINCIPAUX

Syrah, Grenache,
Mourvedre

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
arémes puissants,

RECONNAISSANCE

o
30

ol
)

& tanniques.
& Grenache blanc, Clairette, CALCAIRES
@ Roussanne, Marsanne, Vins légers
Rolle, Bourboulenc g ’
% aromatiques, souples,
& 2Yr°h' IGrenache, ronds, gras, floraux,
insaulf fruités.
NEZ

SABLES

Vins légers,
frais, subtils,
fins, élégants,
peu tanniques.

Fruits rouges,
Epices

Notes florales, Agrumes,
Fruits exotiques

Petits fruits rouges

Equilibre

Elégance

Vivacité, Elégance,
Finesse

+ D'INFOS

Fraicheur

Elégance www.vins-luberon.fr
www.vins-rhone.com
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VENTOUX

AOC

AOP VENTOUX COULEURS SOLS

?58%?9% ?33%

ARGILEUX
RECONNAISSANCE . Vins colorés,
O VIENNE EN AOP %S PRINCIPAUX arémes puissants,
y \ ) Grenache, Syrah, Carignan, tanniques.
© Cinsault, Mourvedre
Grenache bla‘nc, CJoureHe, CALCAIRES
o Roussanne, Viognier, Rolle i ’
® (Vermentino), Bourboulenc, Vins legers,
Marsanne aromatiques, souples,
& Grenache, Syrah, ronds, gras, floraux,
ki Carignan, Cinsault, Mourvedre fruités.
NEZ SABLES

Vins légers,

j % Epices, Baies noires, frais. subtils

notes truffées R
fins, élégants,

Fruits a chair blanche, : : ' .
fruits exotiques, agrumes, peu tanniques.

fleurs blanches
j Epices, baies noies, fruits CAILLOUTEUX
rouges, notes florales Vins puissants,
wE structurés,
Fraicheur, Rondeur, vins de garde.

Structure, Souplesse

NIME: - Fraicheur, Vivacité, Elégance

Rondeur, Vivacité,

www.daoc-ventoux.com
Fraicheur

www.vins-rhone.com
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LES CLIMATS

« AU NORD DU VIGNOBLE « AU SUD DU VIGNOBLE

De Vienne & Valence, la configuration trés Le climal méditerranéen se caractérise
étroite de la vallée offre un climat de type grande amplitude de la pluviométrie
continental tempéré caractérisé par une annuelle -

pluviométrie réguliere - 700 a 900 mm.

Un vent du nord froid et sec dénommé la bise - Luminosité privilégiée
assainit I'atmosphére, concentre et accélére la - Températures clémentes

maturité.

- Le vent « Mistral »
- Orages violents
- La sécheresse.

Moyenne annuelle

sur les 20 derniéres années
(source : station météo secteur d'Orange)

Température 14,2 °C
Ensoleillement 2 740 heures

Pluviométrie @ 700 mm
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PAYSAGES DU NORD

La déclivité, les versants obrup’rs‘se LG
prolongent en pentes douces ou le CHALETS
mode de culture en terrasse permet '
une utilisation optimale de I'espace.
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PAYSAGES

La vigne cétoie une végétation
odoriférante. La garrigue, les cultures
de lavande, les chénes truffiers, les
oliviers, les chénes blancs et verts, les

pins marquent |'environnement
méridional.

De vastes étendues
planes accueillent la
vigne et les cultures
maraicheres,
protégées des
assauts

du vent par des

haies de cypres et LAVANDES
de peupliers

25 -

B ks
ENwS

CHENE OLIVIER
BLANC
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LA POSITION DES TERROIRS

* Position des terroirs de la Vallée du Rhéne sur l'échelle des temps géologiques

Granites, gneiss, Marnes grises Calcaires compacts, 3 Sableset gres : Sables
micaschistes Cote-Rotie, et calcaires alternances marnes safres” (= molasses) Chéteauneuf-du-pape,
Condrieu, Chateau Grillet, Beaumes de Venise, et calcaires i Beaumes de Venise, Cairanne, Chusclan, Laudun,
Cornas, Saint-Joseph, Gigondas, Ventoux Beaumes de Venise,| Chateauneuf-du-Pape, Gigondas, Puyméras, Lirac, Signargues,
Hermitage len partie), Gigondas, Lirac, Séquret, Rasteau, Rochegude, Rousset, Sablet, Tavel
Crozes-Hermitage fen partic), St-Gervais, Tavel, Grignan,|  Séguret, St-Pantaléon, Vacqueyras, Valréas,
Saint-Péray len parte) Ventoux, Luberon, Vivarais Visan, Grignan, Ventoux, Luberon

PRIMAIRE SECONDAIRE TERTIAIRE

dN3209I170
ANIJ0IN
3aN320INd
JYUIVNY3LVYND

SINOIHdYOWVLINW
S3ALdNYI IHI0Y
Jnoissvianr
JOVLIHD
dN3203-3IN32037Tvd

formationsO

geologiques
Imillions dannées]  Marnes de teinte vive,| Calcaires massifs| Gres et calcaires Sables, marnes, argiles|  Cailloutis et marnes Cailloutis des grandes terrasses
gypses, cargneules Beaumes de gréseux calcaires, conglomerats|  Cairanne, Rasteau,| fluviatiles, éboulis et colluvions, loess
eaumes de Venise, Venise, Cornas,| Chusclan, Laudun, Gigondas, Beaumes de Roaix, St-Maurice, Beaumes de Venise, Cairanne,
Gigondas et Ventoux| Gigondas, St-Joseph, Rochegude, Venise, Crozes-Hermitage, St-Pantaléon, Chateauneuf-du-Pape, Gigondas,
St-Péray St-Gervais, Vacqueyras, Grignan,|  Valréas, Vinsobres,| | aydun, Lirac, Plan de Dieu, Puyméras,
Massif d'Uchaux Ventoux, Luberon, Vivarais Visan Rasteau, Roaix, Rochegude, Sablet,

Séguret, Signargues, St-Gervais,
St-Maurice, St-Pantaléon, Tavel, Uchaux, Vacquey-
ras, Valréas, Vinsobres, Visan, Hermitage, Crozes-Her-
mitage, Cote-Ratie, Cornas, Condrieu, St-Jospeh,
St-Péray, Grignan, Ventoux, Luberon,

Costieres de Nimes, Vivarais, Duché d'Uzes, Diois




HISTOIRE GEOLOGIQUE
DE LA VYALLEE DU RHONE



https://www.youtube.com/embed/N06QnFu4Ehc?feature=oembed
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LES PRINCIPAUX SOLS

DU NORD
SOLS
ARGILEUX B
SOLS Vins colorés
GRANITIQUES :

riches en alcool,
finesse, arébmes
puissants,
tanniques.

Vins structurés,

couleurs intenses, SOLS

finesse, bon CAILLOUTEUX

équilibre acide.

Vins puissants,
riche en alcool,
charpentés,
vins de garde.
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LES PRINCIPAUX SOLS
DU SUD

SOLS SOLS
CAILLOUTEUX ' ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
ardomes intenses,
tanniques.

Vins puissants,
riche en alcool,
charpentés,
vins de garde.

SOLS SOLS
CALCAIRES SABLEUX

Vins légers,
frais subtils,
fins, élégants,
peu tanniques.

Vins légers,
aromatiques,
souples, ronds,
gras, floraux,
fruités.




LES
CARACTE
RISTIQUES
DES
CEPAGES
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LES CEPAGES
LA REGLEMENTATION DE L'AOP ADMET L'UTILISATION DE :

35 CEPAGES POUR LES AOC VDR CEPAGES DES VINS ROUGES ET

20 rouges / Grenache noir Clairette rose Piquepoul noir
et 6 variétés autorisées exclusivement Syrah . Counmie . Terret noir , X
5 fins d'adaptati Mourvedre Grenache gris Brun argenté (ou Vaccarése ou Camarese)
a Tins dadaptafion Carignan Marselan Caladoc
Cinsault Muscardin Couston

*A noter pour les AOC Rouge :

L 'utilisation de Muscat a petit grain (Vin Doux Naturel Muscat de Beaumes de Venise,
Crémant de Die), Calitor (Tavel) et Piquepoul gris (Chateauneuf-du-Pape, Tavel), Pinot
noir et Gamay (Chétillon-en-Diois)

Et 3 vat:iéi‘és autorisées exclusivement Les VIFA : Vidoc (CDR et CDRYV), Montepulciano et Morrastel (Costieres de Nimes)
a fins d'adaptation

29 CEPAGES POUR LES AOC CDR

(incluant les CDR, Villages, et Crus)
18 rouges /

CEPAGES DES VINS
23 CEPAGES POUR L'AOC CDR

Grenache Blanc Roussanne Bourboulenc
15 rouges / Clairette Blanche =~ Marsanne Ugni Blanc
Et 4 variétés autorisées exclusivement Viognier Piquepoul blanc

a fins d'adaptation
Muscat & petit grain (Vin Doux Naturel Muscat de Beaumes de Venise), Macabeu

20 CEPAGES POUR L'AOC CDR Villages (Costieres de Nimes, Vin Doux Naturel / Rasteau), Rolle (Costieres, Luberon, Ventoux,
12 rouges Duché D’'Uzés), Picardan (Chateauneuf-du-Pape), Chardonnay (Chéatillon-en-Diois) et
Et 4 variétés autorisées exclusivement Aligoté (Chatillon-en-Diois et Crémant de Die), Carignan blanc (Tavel)

& fins d'adaptation Floréal (CDR et CDRV), Souvignier gris et Tourbat (Costiéres de Nimes)



LES CEPAGES DES VINS ROUGES
3 PRINCIPAUX
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Grenache
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GRENACHE NOIR

Cépage vigoureux & port dressé facile a conduire. Il résiste parfaitement au vent violent ainsi qua la
sécheresse. Ce cépage est particulierement productif sur les coteaux secs et caillouteux mais trés sensible a la
coulure. Il est de précocité moyenne.

Le Grenache offre de nombreux atouts gustatifs. Du cété des rosés, il étonne par son fruit, sa bouche soyeuse
et sa teinte pdle. Aux rouges, il apporte un fruité et gras. Un gras incomparable en bouche, une véritable
ampleur capiteuse et des arémes de cassis et de miire. En vieillissant ses tanins se fondent, révélant alors les
délicieux arémes de la garrigue environnante, d'épices et de poivre..

Le GRENACHE GRIS est une mutation naturelle du grenache noir qui n'est pratiquement pas cultivée.

SYRAH

Cépage précoce, assez vigoureux et productif (mais grande variabilité selon les clones).

La Syrah est un cépage affirmé avec beaucoup de complexité. Elle permet délaborer des vins colorés,
aromatiques, délicats et charpentés aptes au vieillissement.

Elle exhale avec gréce, dans les rouges, des senteurs fruitées (fruits rouges et noirs: framboise, groseille,
myrtille, miire) et florales (violette, réséda), et méme épicées (truffe, poivre, réglisse, menthol). La Syrah donne
aussi naissance a de jolis rosés fruités.

MOURVEDRE
Cépage tardif, vigoureux et moyennement productif. Il donne un vin coloré, corsé et structuré avec une grande
capacité de vieillissement. Ses tanins veloutés sont d'une exceptionnelle finesse. Il apporte beaucoup de

complexité aux assemblages.

Jeunes, ses vins dégagent des arémes de poivre et de fruits noirs (cassis, mire) avec des touches végétales de
garrigue, de laurier. En vieillissant, ils s'‘épanouissent vers des arémes plus complexes de truffe, sous-bois, cuir,
de fruits confiturés, mais aussi de beaux effluves de gibier et d'épices. En rosé, il prolonge leur fraicheur et
enrichit les arémes.
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LES CEPAGES DES VINS ROUGES
« ACCESSOIRES »

Cinsault
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Counoise

CINSAULT

De précocité moyenne, il est facilement productif, surtout en jeune vigne. Il est bien adapté aux terroirs difficiles
chauds et secs. Il donne des vins peu colorés et peu tannique & l'acidité et aux degrés moyens, lorsque sa charge est
régulée. Il peut apporter une réelle complémentarité aux cépages principaux avec des arémes élégants, fins, floraux et
fruités, avec parfois des notes épicées. En bouche ses tanins sont souples. Il est particulierement adapté aux vins rosés
vinifiés par saignées et aux vins primeurs.

CARIGNAN

Il est vigoureux et tardif, facilement productif, surtout en jeune vigne, les sols pauvres lui conviennent mieux. Soutient
de l'acidité et de la structure des vins, il peut apporter une réelle complémentarité aux cépages principaux avec des
ardmes de garrigue, miires et myrtilles. Il donne de bons résultats en macération carbonique.

COUNOISE
Cépage tardif tres résistant a la sécheresse. |l produit des vins peu colorés, moyennement corsés, aux degrés
raisonnables et aux arémes de feuillage, poivre vert, fruits miirs. Idéal pour donner de la fraicheur et de la finesse en

assemblage.

COUSTON

Cépage vigoureux, rameaux épais et poussants. Cépage trés coloré et extrémement tannique.
Il donne des vins aux arémes puissants fruités. Nouveau cépage accessoire : encépagement plafonné Caladoc +
Marselan + Couston & 10% en Cétes du Rhéne. Non autorisé en CDR Villages, ni en Crus.

CALADOC

Cépage vigoureux et productif, trés coloré et tannique. Il donne des vins équilibrés et intenses avec une bonne
structure & des degrés moyens. Trés bons résultats en rosé (pressurage direct). Nouveau cépage accessoire :
encépagement plafonné Caladoc + Marselan + Couston a 10% en Cétes du Rhéne. Non autorisé en CDR Villages, ni

en Crus.
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LES CEPAGES DES VINS ROUGES
« ACCESSOIRES »

Muscadin
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Piquepoul

MUSCARDIN

Cépage rare résistant a la sécheresse. || donne des vins peu coloré et peu tannique mais avec une bonne acidité et
des degrés moyens. Il est sensible & I'oxydation. Idéal pour donner de la fraicheur et de la finesse en assemblage. |l
contribue & la fraicheur gustative et apporte une note florale au bouquet.

TERRET NOIR

Cépage productif devenu rare, il donne des vins légers et frais trés peu coloré et peu tannique. Ses arémes sont
fins et floraux, avec ses faibles degrés et sa bonne acidité, il peut atténuer la puissance des vins de Grenache et
Syrah. Son profil est intéressant en rosé.

VACCARESE ou BRUN ARGENTE ou CAMARESE
Cépage vauclusien, rustique et assez rare. Il donne des vins moyennement coloré et assez tannique. Peu généreux
en alcool, il est complémentaire du Grenache, et contribue aux arémes de fruits mirs et épices.

PIQUEPOUL GRIS

Le Picpoul ou Piquepoul gris a acquis ses titres de noblesses avec 'AOP languedocienne « Picpoul de Pinet ».
C'est aussi un cépage qui a connu son heure de gloire avant le phylloxéra dans le sud de la Vallée du Rhéne. Il est
autorisé dans la composition du Chateauneuf-du-Pape et du Tavel.

PIQUEPOUL NOIR

Cépage treés rare, au bouquet assez riche de fleurs et de fruits, une forme élégante, peu tannique et fine. Cultivés
dans le Gard et parfois a Gigondas.



LES CEPAGES DES VINS ROUGES

« ACCESSOIRES »
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MARSELAN

Ce cépage est le résultat du croisement entre les
cépages cabernet sauvignon et grenache noir. |l
donne un vin complexe, trés coloré, trés parfumé,
riche en tanins souples et harmonieux. Sa typicité
permet de constituer une base d'assemblage en
raison de son potentiel trés élevé en couleur et
tanin.

CALITOR

Le Calitor est un cépage assez peu répandu en
France. Cépage trés productif, il apprécie les terres

chaudes et séches. Il est utilisé que dans le cru
Tavel.
PINOT NOIR

Le pinot noir donne des vins de couleur claire.
Ardmes de roses, de fruits rouges : cerise noire et
cassis. Ses vins sont généralement forts en acidité et
peu tanniques, mais leurs saveurs et leurs styles
dépend aussi de l'endroit ou il est cultivé et du
savoir-faire du vigneron. Il sagit d'un cépage de
climat frais, cultivé pour dans 'AOC Chétillon-en-
Diois.
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GAMAY NOIR

Avec des caractéristiques proches de celles du pinot noir,
le gamay est couramment connu comme le cépage majeur
du Beaujolais, également cultivé dans certaines régions de
Bourgogne. C'est un cépage de climat frais, cultivé dans
I'AOC Chatillon-en-Diois ou il donne des vins rouges, légers
et fruités, & consommer jeunes, des vins rosés frais et
friands.

CLAIRETTE

Trées peu utilisée en Vallée du Rhéne, elle est
essentiellement réservée a lI'élaboration de vins rosés. Cette
clairette est une mutation rose de la clairette blanche.

MUSCAT NOIR A PETITS GRAINS

Le fruit est trés sucré et juteux, marqué par une saveur
fortement musquée. Le cépage muscat a petits grains noirs
est excellent pour extraire un vin doux naturel. Ce dernier
exhale une riche gamme d'arémes variant entre fleurs de
citronnier, cire d'abeille et tilleul.
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LES CEPAGES DES VINS BLANCS
COMMUNS A L'ENSEMBLE DES VIGNOBLES

Viognier Marsanne

Clairette

MARSANNE

La Marsanne donne des vins puissants, d'acidité moyenne. Des arémes floraux et de noisette se développent
particulierement avec le vieillissement.

ROUSSANNE
La Roussanne est un cépage délicat et de grande finesse qui révele des vins de grande ¢élégance, fins et complexes,
développant des parfums floraux (chevrefeuille, iris).

VIOGNIER

Le Viognier donne des vins blancs trés fins. Réconciliant les contraires, il procure aux vins secs une étonnante
sensation de moelleux. Trés parfumé et subtil, il révele des arémes de fruits jaunes (mangue, poire, péche, abricot,
coing), de fleurs fraiches (violette, iris, acacia), de musc et d'épices, mais aussi de fruits secs (amandes et noisettes

grillées).

GRENACHE BLANC
Variante du Grenache Noir, originaire d'Espagne, le plus souvent assemblé, il est autorisé dans 34 AOC du sud de
la France. Produit des vins généreux, élégants fruités avec des notes anisées.

CLAIRETTE

Cépage typiquement méridional, on lui attribuerait une origine romaine. De maturité plutét tardive c'est un
Cépage tres vigoureux. Il donne un vin riche en alcool, frais, au bouquet fin, aux notes florales, fruits a pépins et
agrumes.
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LES CEPAGES DES VINS BLANCS
DANS LE VIGNOBLE

BOURBOULENC

Cépage du sud de la France, présent dans 24 AOC, il est presque toujours utilisé en assemblage.
De maturité tardive, ses vins vifs et légers aux notes de fleurs des champs et fruits frais apportent
nuance et complémentarité aux autres cépages.

Bourboulenc

PIQUEPOUL BLANC

Il dispose de divers synonymes tels que picpoul, picapoll, picpouille, avillo ou encore picapulla.
Le Piquepoul produit un vin blanc neutre, sec et de moyenne qualité. En assemblage, il apporte
une belle fraicheur et peut donner des vins assez fins, typés et riches en alcool. Il est cultivé
dans le Gard et parfois a Gigondas.

Piquepoul

UGNI BLANC

Ce cépage est originaire d'ltalie, et précisément de Toscane. Mais c’est de loin en France qu'il est
le plus cultivé. Il est trés vigoureux, et il faut limiter fortement ses rendements pour obtenir

des vins de qualité. L'Ugni blanc donne un vin jaune péle et sec. En assemblage, il apporte une
touche acide qui peut relever certains cépages trop souples, et apporte finesse et fraicheur.

ROLLE

Arrivé en France depuis l'ltalie, ce cépage trés cultivé en Provence (sous le nom de Rolle) et Corse,

n'est autorisé en Vallée du Rhéne que dans les AOP Luberon, Ventoux, Costieres de Nimes et Duché d'Uzes et
a titre expérimental en AOP Cétes du Rhéne et Cétes du Rhéne Villages.

Il aime la chaleur et les terroirs secs et peu fertiles. Ses vins sont amples et aromatiques, arémes de

fenouil sauvage, aubépine et agrumes le caractérisent.

Ugni blanc




LES CEPAGES DES VINS BLANCS
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DANS LE VIGNOBLE

Muscat

Picardan

Maccabéo

MUSCAT A PETITS GRAINS

Il a une origine grecque, c'est celui qui a conquis toute la Méditerranée, d'abord en s'établissant sur la céte
méditerranéenne francaise dans les bagages des Phocéens de Marseille.

Il est particulierement bien adapté aux terroirs calcaires, mais il sait s‘adapter a des teneurs en Argile plus ou moins
importantes. Comme tous les Muscats, il nécessite chaleur et ensoleillement. Il a besoin d'une période de végétation
longue, et de mirir lentement.

CHARDONNAY

Le cépage Chardonnay, cépage au climat froid est certainement le plus populaire au monde. Il est cultivé dans 'AOC
Chatillon-en-Diois. Fortement influencé par les sols, climat, viticulture et vinification. Le Chardonnay s‘adapte bien &
une multitude de terroirs. Fort en acidité et en arédmes fruités et croquants, il peut étre utilisé pour des vins légers a
l'apéritif, ainsi que des vins complexes et hautement individuels

ALIGOTE

Cépage rare, principalement cultivé en Bourgogne, mais aussi pour les AOC Chétillon-en-Diois et Crémant de Die. De
couleur péle, il offre un goiit équilibré, léger et croquant, fruité avec des notes de pommes, citrons et fleurs.

PICARDAN

Originaire de la Vallée du Rhéne, ce cépage blanc est aujourd’hui trés peu employé. On le reconnait a ses bourgeons
cotonneux et ses feuilles assez larges. Ses grappes, de forme tronconique, portent des baies serrées. Elles sont d'une
couleur plutét rosée quand elles arrivent a maturité. Les fruits du picardan sont d’'une saveur douce et leur aréme
rappelle un peu le musc. Le picardan entre dans la composition du Chéateauneuf-du-Pape.

MACCABEO

Il est reconnaissable par ses grandes grappes ailées volumineuses qui présentent une forme pyramidale. La chair est
juteuse et sucrée. Il donne des vins fins, bien alcoolisés et fruités, peu acides. lls possédent une robe jaune paille. Utilisé
en AOC Costieres de Nimes ,,Vin Doux Naturel et Rasteau.
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LES VARIETES D'INTERET A FINS D'ADAPTATION
DANS LE VIGNOBLE

Une VIFA, ou Variété d'Intérét a Fin d'Adaptation, est une variété autorisée dans certaines appellations & titre
expérimental, notamment pour répondre aux attentes environnementales et sociétales. Par exemple, c'est pour leur
résistance aux maladies que sont le mildiou et I'oidium que le Floréal, le Vidoc et le Souvignier gris sont mis & l'essai
en Vallée du Rhéne, dans les vignobles des Cétes du Rhéne ou des Costieres de Nimes.

Les VIFA sont le fruit d'une procédure mise en place par le CNAOV (Comité National des AOC Viticoles) : les
opérateurs qui le souhaitent peuvent ainsi planter et utiliser ces variétés, & hauteur de 5% de |'exploitation et de 10%
de l'assemblage au maximum, dans le cadre de conventions visant & observer le comportement de ces variétés sur les
différentes parcelles et dans les vins, pendant une période d’'observation de 10 ans.

A date en avril 2025, les cahiers des charges des appellations suivantes intégrent des VIFA :
- AOP Cétes du Rhéne : Carignan blanc B, Floréal B, Rolle (Vermentino) B, Vidoc N
- AOP Cétes du Rhéne Villages : Carignan blanc B, Floréal B, Rolle (Vermentino) B, Vidoc N

- AOP Costieres de Nimes : Montepulciano N, Morrastel N (aussi appelé Minustellu ou Graciano), Piquepoul blanc
B, Souvignier gris Rs, Tourbat B

Floréal
Tourbat

Morrastel

o
C
2
=
=3
Q.
[Y
-—
c
o
2
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LE CYCLE DE LA VIGNE

* DEBOURREMENT (AVRIL)

* FLORAISON (JUIN)

* NOUAISON (JUILLET)

* VERAISON (AOUT), SCANDENT LE RYTHME DES SAISONS

* JUSQU'A LA VENDANGE QUI DEBUTE VERS LA FIN AOUT POUR SE TERMINER VERS
MI-OCTOBRE.

Mars Avril Mai Juin Juillet Aot Septembre Octobre

Débourrement Floraison Nouaison Véraison Vendanges

V o ¥
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LES MODES DE CONDUITES

DE LA VIGNE

LES TAILLES AUTORISEES :

1 34 EN GOBELET

EN CORDON DE ROYAT
sy ENGUYOT

4l (TAILLE LONGUE
> POUR LE VIOGNER)
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LES REPERES DES CONDITIONS
DE PRODUCTION

LES VINS DU SUD

» Grand nombre de cépages
issus d'assemblage

> Diversité des terroirs
(calcaire, argile, sables,

cailloux...)

» Climat de type méditerranéen.



, UNE DIVERSITE
SOURCE DE RICHESSES



https://www.youtube.com/embed/5FENScCzjMo?feature=oembed

LES GRANDS
PRINCIPES
DE LA DEGUSTATION

PRINCIPAUX AROMES
ACCORDS METS ET VINS

TEMPERATURES DE SERVICE

EQUILIBRES GUSTATIFS BLANCS
EQUILIBRES GUSTATIFS ROSES

EQUILIBRES GUSTATIFS ROUGES

NOMUT A WULDND

L'ESSENTIEL A RETENIR



PRINCIPAUX
AROMES
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LES PRINCIPAUX AROMES

LES VINS DES AOP DES VIGNOBLES DE LA VALLEE DU RHONE SONT CONNUS
COMME DES VINS AUX PARFUMS DE FRUITS, D’EPICES OU DE GARRIGUE.

COTE NORD

VINS BLANCS: abricot, aubépine, acacia, violette, miel, mangue, noisette, tabac blond, épices..
VINS ROUGES: violette, fruits rouges, cacao, épices, cuir, vanille, sous-bois, truffe...

VINS BLANCS: abricot, péche, rose, genét, tilleul, pomme, agrume, anis, fruits exotiques...

VINS ROSES: fruits rouges, (fraise, framboise, groseille), banane, cerise, pain grillé, caramel..

VINS ROUGES: fruits rouges, (cassis, fraise, framboise), pruneau, cerise, miire, épices, poivre, cannelle,
violette, café, tabac, réglisse, musc, venaison, sous-bois, truffe..

VINS DOUX NATURELS BLANCS (MUSCAT): agrumes, fruits blancs, litchi, miel, verveine...
VINS DOUX NATURELS ROUGES (GRENACHE): pruneaux, figues, dattes, noix, écorces d'orange

AEAUX DE VIE DES COTES DU RHONE : tabac, caramel, vanille..




ACCORDS
METS ET

VINS




LES GRANDS PRINCIPES
D'ACCORDS METS ET VINS
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INTENSITE AROMATIQUE DU PLAT

: Crozes-Hermitage, Hermitage, .

, Lirac, Saint-Joseph, Saint-Péray,

. Vacqueyras °
VINS .

ROUGES
aromatiques,

charnus avec des
tannins plus
fins

TEXTURE

. Tavel,
. Vacqueyras

INTENSITE AROMATIQUE DU PLAT

. Costiéres de Nimes, °
. Luberon, °
. Grignan-les-Adhémar,:
« Ventoux .
» Cobtes du Rhone, o
* Cobtes du Rhéne o
* Villages avec noms .
: géographiques

VINS

ROUGES
fins, fruités et

VINS veloutés

ROSES

ronds, complexes

. Laudun,
. Sablet, Plan de Dieu,

: Beaumes de Venise,
* Chateauneuf-du-Pape,

: Vacqueyras, Vinsobres

VINS
ROUGES
aromatiques,
épicés & corsés
VINS ROSES
fruités,

DU PLAT

]

Seche &
filandreuse

Cairanne,

& tres
aromatiques

VINS

BLANCS
onctueux &
aromatiques

Chateauneuf-du-Pape,
Condrieu, Crozes-Hermitage,
Hermitage, Lirac, Saint-Joseph,
Saint-Péray, Vacqueyras

secs & légers

Costiéres de Nimes
Luberon

Faible

............
. Saint-Maurice, Valréas,

° Gigondac, Lirac, Rasteau, -

. . Cote-Rotie,
. Cornas :

VINS "
ROUGES
puissants,

concentrés,
corsés & treés

Costiéres de Nimes,
Luberon

Cotes du Rhone,

Cotes du Rhéne Villages
avec noms géographiques

Cétes du Rhéne VINS
Cotes du Rhéne Villages
& Vallée du Rhéne BLANCS
vifs, secs &
légers

Grasse &
fondante
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LES GRANDS PRINCIPES
D'ACCORDS METS ET VINS

INTENSITE AROMATIQUE DU PLAT

Amis des mets a coloration claire :
Poisson de mer ou d’eau douce en sauce, quenelle, chévre ou comté vieux ou fruité ...

«Ton sur ton » avec les préparations culinaires rosées :
Saumon, viande rosée grillée, petits légumes farcis, plat asiatique ou marocain épicée....

LES VINS ROUGES : Plus la couleur est intense, plus les mets accordés peuvent étre
complexes :

Charcuterie, Viande blanche, agneau, viande rouge, réties en sauce, gibier....

LES VINS DOUX : La douceur du vin s’harmonise parfaitement avec l'acidité des mets
Tartes aux fruits a chair blanche, salade de fruits, chocolat, foie gras, roquefort

LES EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE : Le c6té brulant en accord avec les mets
onctueux : Truite fumée, saucisson, jambon, (Pata Negra), Gruyére, cake chocolat noir et
amandes, cake chétaigne
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ACCORDS METS ET
CRUS SEPTENTRIONAUX

Cannelloni Poireaux & Roti de
ala ¢ pommes /: porc confit
Ricotta de terre . \§ au citron et |
au \ au romarin
manchego
: E 4 . Epaule LD Eufs pochés Lapin
' oY, & d'agneau au lard, ~ mitonné
confite, sauce au vin ﬁ aux fruits secs
" l 3 Ro U G E purée aux . rouge w /
. . herbes \




ACCORDS METS ET

CRUS MERIDIONAUX
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Terrine de
foie gras
aux hoix

Charlotte
de radis

ROSE e

Mini pavés
d'agneau

ROUGE ™

Blanquette
d'agneau
au curry

/ Thon mi-cuit
S Yem au sésame
e o & sauce

'\ I i ' Satay

Pan con
tomate,
pata negra
& rougets
grillés

Terrine de
maquereaux
aux
artichauts

Cake

aux tomates |
séchées, |

cdpres
et basilic

Risotto

au poivron
rouge

et chips
de chorizo
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ACCORDS METS ET

VINS DOUX NATURELS

Carpaccio ) Pavlovas - e
d'oranges Aengele aux fruits '
. -

au sirop de d? la
fraises passion

@ Timbale de
GRENAT .Gy 2 B
au chocolat noir et ol pommes

au piment de terre |x

EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE

Truite
fumée

MARC DES COTES DU RHONE ot
FINE DES COTES DU RHONE




ACCORDS METS ET

AOC COTES DU RHONE

ROSE

ROUGE

Terrine de "IN,

légumes
aux ceufs

Gateau
pressé

de légumes
confits

Club
sandwich
tout rouge

Pintade

au chou r &

Petits farcis Gk
provengaux [HEs

Travers
de porc
sauce
barbecue
maison

Spaghettis
coquillages
& crustacés

Petits flans
de verdures

Macarons
a la mire

-NDS PRINCIPES DE LA DEGUSTATION | ACCORDS METS ET VINS

N e
/,
- .
Pl Tt
X ot
%




ACCORDS METS ET
AOC COTES DU RHONE VILLAGES
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ROSE

ROUGE

Roulés de
bresaola,
melon &
roquette

Terrine de [EEGF_

poivrons a
la brousse

Sucettes de
palmiers
feuilletés

facon pizza

foie gras aux
’ropmambour

Terrine de ‘

S

Gateau
d'omelettes
aux 3
parfums

Taboulé au

poulet,
amandes &
cranberries

Cake aux
olives & au
jambon
blanc

Terrine de
raie aux
tomates

Daube
d'agneau

o ;
corsica "
|



-NDS PRINCIPES DE LA DEGUSTATION | ACCORDS METS & VINS

ACCORDS METS ET
AOC DE LA VALLEE DU RHONE

COSTIERES DE

NTMES ET Terrine de V..
CLAIRETTE Saint- |
DE BELLEGARDE  Jacaues

CC)TES Courges: et
Saint-

DU VIVARAIS Jocques L S

dorées

DUCHE D'UZES
Tarte aux &
asperges,
bacon et

feta

Flan 7

d'asperges
a l'estragon

Salade de
poulpes

sous les

glycines

Flan de =/

saumon,
sauce verte

Rouge

Jarret de
veau au
miel de
romarin

Rouge §°2

Terrine de

cepes & de

shitakés au
confit de
canard

Rouge

Beeuf
a la ficelle




ACCORDS METS ET
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AOC DE LA VALLEE DU RHONE

GRIGNAN-LES.

ADHEMAR Ravioles de
Romans

VINS DU DIOIS

COTEAUX DE DIE

Terrine —g-
de foie gras
LUBERON de canard
VENTOUX Cabillaud

poélé

au lait de
coco

& curry

3

Sashimi de
saumon aux
légumes
croquants

Curry
de porc a la
mangue

Terrine

de truite -

fumée

Rouge
Pateé
de foie gras
a

I'alsacienne g

Rouge

Terrine de [ #8

au foie gras
ala
compotée
de raisins

Rouge

Boudin noir
poélé aux

pommes |




-NDS PRINCIPES DE LA DEGUSTATION | ACCORDS METS ET VINS

ACCORDS METS ET
VINS EFFERVESCENTS

Terrine
parmentiére
aux harengs

fumés

Tarte aux
fruits

Pressé

de
poireaux
au saumon
fumeé




TEMPERATURES
DE SERVICE
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LES TEMPERATURES
DE SERVICE

Il ne suffit pas d’avoir su choisir et de conserver avec soin un bon vin, il faut aussi le traiter avec délicatesse et respecter
ses affinités pour en tirer tout le plaisir qu'il peut vous donner.

VINS TEMPERATURE
Vin blanc sec et jeune ... - 8/10°C

Vin de garde ou moelleux . N 12°C
Vinrosée . . 10/12°C

Vin rouge jeune ... . 13/15°C

Vin rouge de garde @ ... . 15/18°C

Vin Doux Naturel Blanc/Rouge N 8/10°C

Vin effervescent 6/8°C



EQUILIBRE ET GOUT
OBSERVER DECRIRE, CONCLURE

LIMPIDITE

Opalescent, Voilé, Limpide

BRILLANCE ,
INTENSITE
Satiné, Brillant, Cristallin

INTENS'TE Discrete, Légere, Affirmée, Forte,

Tres forte, Puissante, Exubérante
Péale, Légere, Soutenue, Foncée, Sombre

STADE NUANCES QUALITE

D'EVOLUTION ;

BLAN ROSE ROUG ,

G = Franc, Net, Fin, Elégant, Racé, Original
Argentée Parme Violacée
Jaune vert Violine  Rubis

Vin Jaune Pétale  Rouge DlVERSlTE

Vin jeune

) . paille  de rose  Franc
épanoui .
Jaune or Saumonée Grenat
Vin Dorée  Orange  Tuilée Simple, Monocorde, Nuancé, Riche,
évolué Ambrée Cuivrée Rouge Complexe
Brun

SITE APPAREN .
DENSITE APPARENTE CARACTERES

Tres fluide, Fluide, Dense, Sirupeux

Minéral, Végétal, Floral, Fruité, Epicé,
EFFERVESCENCE

Empyreumatique, Balsamique, Animal

Fines bulles visibles, Perlant, Pétillant / Mousse
legere, dense / Bulles fines, Tres fines

ATTAQUE

Vive, Fraiche, Franche, Ronde, Douce, Généreuse, Structurée

MILIEU DE BOUCHE
SENSATION SAPIDES & TACTILES

ACIDITE . ALCOOL  SUCROSITE : TANINS . AUTRES

SENSATIONS
Frais, vif, Léger, généreux, Fondu, rond, Souple, Picotements
vert trés généreux gras tanique amertume

Qualité des tanins : Epcis, Serrés, Denses, Fins, Soyeux

RETRO-OLFACTION

Comparaison avec olfaction directe

Moins expressif, continuité, enrichissement

PROFIL DU VIN

VIN BLANC
D°mif‘°"*e Dominante Acidité + Moelleux Acidité +
AF'de, Alcool Alcool Velouteé, Moelleux
Acidulé, Voluptueux Amp|e, Suave Tendre,
Ar_}gu|§ux, Chaleureux Etoffe, Doucereux Friand,
endau Plein Gourmand
VIN ROUGE
Acide Alcool Tanins  Tanins + Acide’ Tanins + Acide +
Acidule, Charnu, Solide, Structuré, Alcool Alcool
Anguleux, Voluptueux, Charpenté, Carré, Plein, Tendpre,
Droit Vineux Corsé Sévere, Profond, = Gouleyant
Austere Consistant, Gourmand

FIN DE BOUCHE Puissant

Longueur aromatique : Ephémeére, court, long, trés long
Persistance gustative : Acidité, Alcool, Tanin, Rondeur, Consistance

JUGEMENT

d'ensemble

Simple
Facile
Savoureux
Expressif
Original
Complet
Complexe

Trés jeune
Encore jeune
Epanoui
Mar
Evolué, A boire
A garder :
1-2 ans
3-5 ans



EQUILIBRES
GUSTATIFS
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EQUILIBRE GUSTATIFS

ROUGES TANRINS

Astringehce

> Apre .

- Ré&he .

Austere iy Charpenté N Lourd

Solide
Epais °,
Mou -

.. Sévere
-" Raide :
- Dur
$ Ferme , - Etoffé ¥

.°  Anguleux eqli.ll.bre Charnu °.

. Coulant."r_-bnldu

Tendre Souple ., e
. _.+"Frais Gras™-._ )

° o Vif Informe Onc’fdeu.x .

ACIDITE . .- Mince Désossé .o . MOELLEUX

R Nerveux Pateux E
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EQUILIBRE GUSTATIFS
DES COTES DU RHONE ET COTES DU RHONE VILLAGES

TANNINS
A
quse
Charpenté
Séve Structuré Puissant
5 Charnu
C6tes_ du Rhone
Solide Villages B
Etoffé
Droit
0 0 Ample .
Tendre .. Cotes du Rhéne P Capiteux
Anguleux .-
° , Gouleyant Gourmand “a
ACIDITE Velouté MOELLEUX

Mince
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EQUILIBRE GUSTATIFS
DES COTES DU RHONE ET COTES DU RHONE VILLAGES

BLANCS ET ROSES

Acidité A
Ample Etoffé  Charnu
: BLANC
:Tendu Cétes du Rhéne & |
: Cotes du Rhéne Villages Plein
+ Droit
. Acidulé i Opulent
. ROSE
Cotes du Rhéne & )
Cétes du Rhéne Villages Veloute
Aérien
Tendre
Suave

e Doucereux | \joglleux



EQUILIBRE GUSTATIFS
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Sucre
’ VINS DOUX

DOUX NATURELS

Rasteau
Muscat de

Beaumes de Venise
\

SECS

VIN
PAY

Y
III \‘
7 N
/ N
/ AN
II \\
/ \
/ AN
/ . Alcool
ere \ coo
Acidite/, N
. Rondeur
Fraicheur
Volume

DES VINS ROUGES

Sucre
dou::eur
TANNINS STRUCTURE
" MACERATION OU
AIGNEE TOTALE FONGUE
GE \\ T\I/}'AC E RAT{‘O N
Acidité /. RA'CJO' /' MACERATION®,
Fraicheur ondeur / INTERMEDIAIRE *,
Volume 7 \
/ MACERATION COURTE
7 Vins Primeurs \
Acidité s Ay A|C§°|
Fraicheur Rondeur

Volume
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A
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POINTS
A RETENIR

LES VINS DU SUD

> Vins d'assemblage

> Puissance

> Générosité

> Diversité

> Garde courte a longue
> Régularité du climat

> Valeur ajoutée moyenne a élevée
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POINT A RETENIR
LES VIGNOBLES DE VALLEE DU RHONE

UNE MOSAIQUE DE
TERROIRS

32 AOP:

* 18 Crus (avec Rasteau Cru & Rasteau

VDN)
* 1 Muscat de Beaumes-de-Venise AOP

* 1 Cétes du Rhéne Villages
(avec 21 noms géographiques)

* 1Cétes du Rhéne
* 11 Appellations de la Vallée du Rhéne

VIGNOBLES
~ DE LA VALLEE

~Z DURHONE

PRODUITS TOUS TYPES
DE VINS

DEUXIEME PLUS GRAND
VIGNOBLE D'AOP DE
FRANCE

L'AOP : UNE ,
GARANTIE DE QUALITE



VIGNOBLES
~ DE LA VALLEE

=~ DURHONE

nathalierollotnr.com

WWW.VI nS'rhone.Com
Suivez-nous sur : ﬁ Ecole des vins des vignobles de la Vallée du Rhéne
SRl Cofinancé par /“.( 3 Vidéos Connexion vignoble
S |'Union européenne by
chm I@) Vignobles de la Vallée du Rhéne

Application mobile Phototheque Inter Rhéne.



http://www.vins-rhone.com/
http://www.vins-rhone.com/
http://www.vins-rhone.com/



