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LA PRODUCTION
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MONDIALE DE VIN EN 2023

BEIH

FRANCE
ITALIE
ESPAGNE
ETATS UNIS
CHILI
AUSTRALIE

45,8 MHLS
43,9 MHLS
30,7 MHLS
25,2 MHLS
10 MHLS
9,9 MHLS

(-0,1%) @
-12%) @
(-14%) @
(+12%) &
(-20%) @
(-24%) @

Source : OIV 2023

23
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LE VIGNOBLE DE LA VALLEE
DU RHONE EN FRANCE EN 2023

CHAMPAGNE
33°608'ha /7 2433722 hi
* estimations | ALSACE (AOC) 2022
. 15529ha/ 911 094hl
AOC VAL DE LOIRE 2022
47 475 ha/ 2 253 182 hl ’ BOURGOGNE
BORDEAUX (AOC) 2022 b 32301ha/ 1898 805hl
107 748 ha / 3 888 273 hl BEAUJOLAIS (AOC) 2022
BERGERAC / DURAS* : 13500 ha / 510 000 hl
11300 ha / 450 000 hi T , )
1 VALLEE DU RHONE
SUD OUEST 2022 64 467 ha / 2 426 214 hl
14 426 ha / 568 005 hl
ROUSSILLON (AOC) PROVENCE (AOC)
13 263 ha / 391 844 hl 27 861ha /1 215 070 hl
IGP PAYS D’OC 2022 LANGUEDOC 2022

120 000 ha / 6 800 000 hl 33000 ha/ 1200 000 hl

Source : Interprofessions, récolte 2022 et 2023
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PLUS DE 2000 ANS

LA VALLEE DU RHONE EN
DE PRODUCTION DE VINS

QUELQUES CHIFFRES 2023

PLUS DE 2000 ANS 2€ VIGNOBLE
DE PRODUCTION DE VINS D’AOP FRANGAIS

1592 CAVES

[I ‘ \ PARTICULIERES
90 CAVES
COOPERATIVES
OOOO o 434 MAISONS DE
O O NEGOCE, UNIONS
O DE PRODUCTEURS
VINIFICATEURS

CEPAGES U

APPELLATIONS

COMMERCIALISATION

64 500 ha R R 33 %
74 % Rouges
14 % Rosés w @

2,4 millions hl

12 % Blancs
EXPORT TOTAL
792 000 HL 2 400 000

DONT 19% BIO
(Volume)
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VALLEE DU RHONE, DEUXIEME VIGNOBLE

D’AOP EN FRANCE
VIDEO
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31 APPELLATIONS SELON
LA REGLEMENTATION

20
11

1 AOP COTES DU RHONE (incluant les Eaux de Vie)

1 AOP COTES DU RHONE VILLAGES (incluant les 22 Villages)
17 AOP CRUS (Rasteau incluant Cru et VDN)

1 AOP MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE

1 AOP CLAIRETTE DE DIE
1 AOP CREMANT DE DIE

1 AOP CHATILLON-EN-DIOIS

1 AOP COTEAUX DE DIE

1 AOP CLAIRETTE DE BELLEGARDE
1 AOP COSTIERES DE NIMES

1 AOP COTES DU VIVARAIS

1 AOP DUCHE D’UZES

1 AOP GRIGNAN-LES-ADHEMAR

1 AOP LUBERON

1 AOP VENTOUX
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LES APPELLATIONS
DE LA VALLEE DU RHONE

LES AOP
DES COTES
DU RHONE

environ

75 %

o L’AOP COTES DU RHONE

o L’AOP COTES DU RHONE
VILLAGES

« LESCRUS
COTES DU RHONE

LES AOP
DE LA VALLEE
DU RHONE

 Clairette de Bellegarde

« Costieres de Nimes

« Cotes du Vivarais

 Clairette de Die & Vins du Diois
e Duché d’Uzes
 Grignan-les-Adhémar

e Luberon

e Ventoux

environ

25 %

V o |
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LES VIGNOBLES
DE LA VALLEE DU RHONE




LES VIGNOBLES
DE LA VALLEE DU RHONE
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COTE-ROTIE (8] /0 VIENNE
o,

QO Les villes principales
Aire de 'AOC Cétes du Rhéne

Les 22 Cétes du Rhéne Villages
avec noms géographiques

':,:;' Les 17 Crus des Cétes du Rhéne
':8:' Les 2 vins Doux Naturels
AOC Clairette de Die et vins-en-uiois
Aire mixte AOC Chatillon-en-Diois
AOC Costieres de Nimes
{7 Aire Mixte AOC Clairette de Bellegarde
AOC Cétes du Vivarais
AOC Duché d'Uzes
AOC Grignan-les-Adhémar
AOC Luberon
AOC Ventoux

CONDRIEU (@)
CHATEAU.GRILLET (8]

SAINT-JOSEPH (@)
b

(8 HERMITAGE

SAINT-PERAY S

) WALEMCE

CLAIRETTE DE DIE
CREMANT DE DIE
COTEAUX DE DIE

COTES DU VIVARAIS

SAINT-ANDECH

! BEAUMES.DE.VENISE

() CARPENTRAS
-DU-PAPE

DUCHE DUZES
UZES O

VENTOUX

MIMES O
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UN VIGNOBLE BI-MILLENAIRE

2000 ANS D’HISTOIRE
Les Grecs et principalement les Romains sont a l’origine du 1¢" développement du
vignoble de la Vallée
Le vignoble de Vienne, la villa gallo-romaine du Molard a Donzére restent les
témoins permanents.

XIvéme SIECLE

La Papauté d’Avignon marque le développement économique et la notoriété des
Vignobles de la Vallée du Rhone.

XXéme S|[ECLE
Début du mouvement coopératif, organisation de la filiére viticole et consécration des
AOP.




-TION DE LA VALLEE DU RHONE | VIDEO

UN SAVOIR-FAIRE HISTORIQUE
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LE RHONE : AXE FEDERATEUR
DE LA VALLEE DU RHONE

Fleuve navigable : 17 route commerciale des vins de la région durant I’époque romaine.

Véritable trait d’union (200 km de long) entre nos terroirs de la partie septentrionale et
méridionale

Le Rhone a nourri les coteaux du vignoble en minéraux en y déposant ses alluvions pendant
des millions d’années.

/

Un bateau grandeur
nature chargé
d’amphores et de
tonneaux illustre
Uimportant trafic de
marchandises sur le
Rhone et du vin en
particulier.
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LA PRODUCTION

REPARTITION DE LA RECOLTE 2023
PAR AOP

Sources : DR, DREV, Syndicats de producteurs,
ODG, Inter Rhone 2023, hors Chateauneuf du Papes

44%

COTES
DU RHONE

AUTRES AOC
DES VIGNOBLES DE
LA VALLEE DU RHONE

0
1%

CRUS MERIDIONAUX
DONT VINS DOUX NATURELS

DE LA VALLEE DU RHONE
298 HA - 5 829 HL

LUBERON

@ @3

COSTIERES
DE NIMES

DE LA VALLEE DU RHONE | LA PRODUCTION

@vmmux

o

CRUS
SEPTENTRIONAUX

. 0/ GRIGNAN-
2 A’ LES-ADHEMAR

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLAIRETTE DE DIE

ET VINS DU DIOIS

DONT VINS EFFERVESCENTS
DE LA VALLEE DU RHONE
1585 HA - 70 552 HL
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LA PRODUCTION

REPARTITION DE LA RECOLTE 2023
PAR COULEUR

Sources : DR, DREV, Syndicats de producteurs,
ODG, Inter Rhone 2023, hors Chateauneuf du Papes

ROUGE
74%
1798 823 HL

ROSE

BLANC

EVOLUTION DE LA PRODUCTION A
DES VIGNOBLES AOC DE LA VALLEE DU RHONE

2018 2019 2020 2021 2022 2023
2766 465HL | 2796 833HL | 2708 642HL 2 608 964 HL | 2426 214HL

2 553 289HL
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UN VIGNOBLE
EN MOUVEMENT

DE PLUS EN PLUS DE CRUS DES COTES DU RHONE

O
. 2016

Cairanne
‘ 2010
Rasteau
. 2006

Vinsobres
2005

2000 Beaumes-
De-Venise

13 crus

2023
17 crus




-TION DE LA VALLEE DU RHONE | LA PRODUCTION

UN VIGNOBLE
EN MOUVEMENT

DE PLUS EN PLUS DE NOMS GEOGRAPHIQUES
DE L’AOP COTES DU RHONE VILLAGES

Sainte-Cécile Saint-Andéol  NYONS
Massif d’Uchaux Suze-la-Rousse
Puyméras Vaison-la-Romaine ‘
Plan de Dieu Gadagne ‘
Signargues 2020

@) 2017
@) 2016
‘ 2012

2005
2002 2023
12 22
NOM§ GEOGRAPI-JIQUES NOMS GEOGRAPHIQUES
DE L’AOP COTES DU RHONE VILLAGES

DE L’AOP COTES DU RHONE VILLAGES




LA

COMMER
CIALISA
TION




-TION DE LA VALLEE DU RHONE | LA COMMERCIALISATION

LA COMMERCIALISATION
DES AOP DE LA VALLEE
DU RHONE

PAR CIRCUITS DE DISTRIBUTION EN 2023

En volume, en Millions de bouteilles. Sources : IRI, Kantar, Douanes Francaises, estimations Inter Rhone

FRANCE EXPORT

GRANDE RESEAUX TRADITIONNELS
DISTRIBUTION (VENTES DIRECTES, GROSSISTES & CHR, CAVISTES)

38% 29% 33%

898 566 hl 699 171 hl 796 193 hl
120 M bouteilles 93 M bouteilles 106 M bouteilles

dont 152 370 hl
en Hard Discount
(francais et allemand)
+ autre circuits GMS
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LA COMMERCIALISATION
DES AOP DE LA VALLEE
DU RHONE

PAR CIRCUITS DE DISTRIBUTION EN 2023

Vins tranquilles et Vins Effervescents - Sources : Panels IRI - concepts, hors Hard Discount

EN GRANDE DISTRIBUTION FRANCE

Vins tranquilles et Vins Effervescents - Sources : Panels IRl - Concepts, hros Hard Discount

49 MILLIONS 9 MILLIONS
D’EUROS DE BOUTEILLES

HM/SM ROUGE ROSE

81%

621 977 HL 4 v
-5% 3

DEPUIS 2021 /

DRIVE N

o,

g 24 331 HL

= -10% 4% 5%
DEPUIS 2021

16%
120 365 HL
-5%
DEPUIS 2021

33%

DES YOLUMES
DE VINS TRANQUILLES
VENDUS EN BIB
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LES EXPORTATIONS DES AOP
DE LA VALLEE DU RHONE

1 MILLION DE BOUTEILLES VENDUES CHAQUE JOUR DONT PLUS D’1/3 A
L’EXPORT

REPARTITION DES EXPORTATIONS EN VOLUME EN 2023 TOP 10 DES DESTINATIONS EXPORT
Sources : Douanes Francaises, estimations Inter Rhone -Vins Tranquilles et Vins POUR LES VINS AOP DE LA VALLEE DU RHONE EN 2023
Effervescents. Y compris Chateauneuf du Pape
B B sewcique 18%
5 29 S ROYAUMEUNI  15%
B usa 13%
MILLIONS [#| canapa 10%
DM AVNON BN ALLEMAGNE 8%
BB SUEDE 6%
, B CcHINE 4%
1. REPARTITION EN VOLUME
y 4% — 3 suisse 4%
PAR AOP EN 2023 LUBERON LI E o= v«
2o 1% 8% T Z= pyses 5%
GRIGNAN-LES- VENTOUX
AP VAR 1% REPARTITION EN VOLUME PAR ZONE
0 CLAIRETTE ET GEOGRAPHIQUE EN 2023
CRUS CREMANT DE
SEPTENTRIO-NAUX DIE
. CRUS 23%
MERIDIONAUX AMERIQUE DU EUROPE
5% NORD 530 548 HL
11% COSTIERES 182 658 HL
COTES DU x DE NIMES 8%
RHONE ASIE
VILLAGES AUTRES PAYS 61 111 HL

COTES DU RHONE 21 876 HL
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LES FACTEURS DE QUALITE
LA SEGMENTATION EUROPEENNE

Chaque syndicat de producteurs doit s’accorder sur les spécifications techniques de la production de chaque vin et revendiquer une
origine géographique.

VSIG
VIN SANS

VIG

VIN AVEC
INDICATION
GEOGRAPHIQUE

INDICATION
GEOGRAPHIQUE

IGP AOP
VIN DE FRANCE = =
VIN D’ITALIE INDICATION APPELATION
VIN D’ESPAGNE GEOGRAPHIQUE D’ORIGINE
"N P iRoreeE o

le label AOP remplace le label
AOC qui reste toutefois un
prérequis indispensable a
I’attribution du signe
européen



VSIG / IGP / AOP
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La réglementation européenne régit 3 catégories de vins.

VSIG

Pas de cahier
des charges

Pas de contraintes
agronomiques et
culturales

Tout cépage inscrit
au catalogue des
variétés autorisées.

Possibilité de
mentionner cépages
et millésime
sur |’étiquette.
Pas de nom
d’exploitation.

(€]
Cahier des charges *

Dénomination
Conditions de production
Zone géographique
(Au moins 85 % des raisins
doivent en étre issus)
Encépagement
Conduite du vignoble
Rendement
Transformation
Etiquetage :

(Possibilité de mentionner millésime
et cépages, nom “d’exploitation
excepté “Chateau” ou “Clos*“ )

Lien a la zone géographique
Obligations déclaratives

Organisation et regles de controle

AOP
Cahier des charges *

Régles plus contraignantes
que pour IGP

Dénomination
Conditions de production
Aire parcellaire délimitée
Encépagement
Conduite du vignoble
Rendement
Transformation

Lien a la zone géographique
(facteurs naturels et
humains)

Obligations déclaratives

Organisation et regles de
controle

* « Le cahier des charges décrit la spécificité du produit, définit ses conditions de production, de transformation
et éventuellement de conditionnement et d’étiquetage, précise s'il y a lieu l'aire et les zones dans lesquelles les
différentes opérations sont réalisées et indique les principaux points a contréler ainsi que leurs méthodes

d'évaluation. »
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AOP = CONJUGAISON
DE 3 FACTEURS PRINCIPAUX

ENCEPAGEMENT

Cépages principaux
Cépages accessoires
Cépages complémentaires

ENVIRONNEMENT GEOGRAPHIQUE

Climat et microclimat
Sol et sous-sol
Relief et exposition

SAVOIR-FAIRE

Itinéraires techniques agronomiques et cenologiques
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LES ACTEURS

GARANTIS DE L’AOP

LE PRODUCTEUR
Auto-controle portant sur chaque point du cahier des charges.
Maitrise des rendements / Suivi de la maturité
Récolte et tri de la vendange / Techniques de vinification.

ODG

Organisme De Défense et de Gestion, issu des syndicats
de producteurs, réalise des controles internes.

Ol Organisme d’Inspection / OC Organisme Certificateur

Réalisent des controles internes et externes, ils sont choisis par les
ODG et validés par ’'INAO.

LES INTERPROFESSIONS

Assurent la défense et la promotion des Appellations de la région de
production.
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LES GARANTIES DE L’AOP
PAR L’ INTERPROFESSION

COLLECTE

TRANSMISSION
A LA DGCCRF

ET SI + DE 3 VISITES EN
2 CAMPAGNES

DEGUSTATION DES
ECHANTILLONS

COMMISSION
PARITAIRE

SUIVI AVAL COTATION

DE LA QUALITE 2l Il 3

EN CAS DE DEFAUT :
ALERTE ET VISITE DIFFUSION DES
D’ENTREPRISE RESULTATS AUX
ENTREPRISES
PRELEVEES
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QUE FONT-ILS AILLEURS ?

- EN EUROPE : SIG, IGP et AOP sont des segmentations européennes. Dans la plupart des pays,
la norme appliquée est la norme européenne, sans restriction spécifiques dans les cahiers des
charges.

- EN FRANCE, Le vin d’ IGP est ’expression d’un savoir-faire dans un lieu identifié.

Le vin d’AOP est l’expression d’un terroir qui inclut le savoir-faire.
56% de la production est en AOP.

- EN ITALIE : les vins AOP (DOC, DOCG) ne représentent que 20 % de la production.

- EN ESPAGNE : 56 % de la production est en AOP (DO) avec la possibilité d’assembler des
cépages traditionnels et des cépages internationaux.

- AU PORTUGAL : Assemblage de cépages traditionnels.
- EN ALLEMAGNE et AUTRICHE, la hiérarchie qualitative est surtout liée au niveau de maturité

et donc de richesse en sucre lors de la récolte. On peut dire que le facteur climatique est
particulierement déterminant. Vins de qualité entre nos AOP et nos IGP.

AUTRES CONTINENTS :

Du continent américain a
I’Australie et la Nouvelle
Zélande, de plus en plus de
zones viticoles sont
identifiées par un nom
géographique telles :

» Napa Valley en
Californie (AVA -
American Viticultural
INCER

 Vallée d’ltata au
Chili.

» Barossa Valley en
Australie

et tant d’autres de par
le monde.

Les utilisations de ces
dénominations sont
soumises a des conditions
de provenance de la
vendange et
éventuellement de %
minimal du cépage
annonce.

Si certains pays présentent
ces zones comme des
“Appellations”, les normes
de production se
rapprochent plus de la
logique des IGP que des
AOP, sans les limites de
rendement et de cépages.




-TION DE LA VALLEE DU RHONE | LES FACTEURS DE QUALITE

LES FACTEURS DE QUALITE
DANS LA VALLEE DU RHONE

1 DEUX ZONES CLIMATIQUES DISTINCTES POUR 2 GRANDES FAMILLES DE VINS

UNE GRANDE DIVERSITE DE TERROIRS ET DE CEPAGES
UN ENSOLEILLEMENT qui CONDUIT A DES MATURITES PRECOCES ET TOUJOURS COMPLEETES

UNE PALETTE DE VINS POUR SATISFAIRE TOUS LES GOUTS ET TOUTES LES OCCASIONS

g1 Ao N

UNE REGION DYNAMIQUE Qui POURSUIT SA MONTEE EN GAMME
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LES RECOLTES 2023

CERTIFIEES BIO ET HVE EN VALLEE DU RHONE
LE HVE3 REPRESENTE

33% EN VOLUME

REPARTITION DES RECOLTES EN VOLUMES 2023 . COTES DU RHONE VILLAGE
PAR CERTIFICATIONS / LABELS / CONVENTIONNELS _ RS 7T 31% EN SURFACE

Pour les appellations de la Vallée du Rhéne dont on connait la production 4\\;'.—‘,", " e :
en bio / biodynamie et HVE3, part en hl, des volumes certifiées / labélisés e
bio / biodynamie, HVE et conventionnel sur la récolte 2023.

Sources : Syndicats de producteurs, ODG, Inter Rhdne

VOLUME CONVENTIONNELLE (EN POURCENTAGE)
VOLUME HVE3 (EN POURCENTAGE)

VOLUME BIO (EN POURCENTAGE)

VOLUME BIODYNAMIE (EN POURCENTAGE)

EN VALLEE DU RHONE
LE BIO REPRESENTE

19% EN VOLUME

20% EN SURFACE
DE LA RECOLTE 2023




LE GOUT DE L’AVENIR
VIDEO
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EN VALLEE DU RHONE
LE HVE3 REPRESENTE

33% EN VOLUME

31% EN SURFACE
DE LA RECOLTE 2023

EN VALLEE DU RHONE
LE BIO REPRESENTE

19% EN VOLUME

20% EN SURFACE
DE LA RECOLTE 2023




CERTIFIE

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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LA REGLEMENTATION
DES VINS BIO

LES ORGANISMES INDEPENDANTS AGREES : une vingtaine
Ex : ECOCERT / BUREAU VERITAS /AFNOR / CERTIS

NOMBRE D’ANNEES EN CONVERSION : 3 ans
LABEL BIO : labels certifiant un mode de production respectueux de |’environnement

DEFINITION

Il est régi par une réglementation européenne commune aux 27 états membres.
Ce reglement impose un cahier des charges encadrant les pratiques culturales et la vinification dont le
respect est controlé chaque année par un organisme certificateur.

Les professionnels en bio utilisent exclusivement des produits d’origine naturelle pour traiter sa vigne.
Les plus courants étant le cuivre, le soufre et les insecticides végétaux. Pour tous les produits issus de
la filiere agricole, 100 % des ingrédients doivent étre bio ou au moins 95% d’entre eux dans le cas des
produits transformés (si la part restante n’est pas disponible en bio), avec un maximum 0,9% d’OGM pour
les produits transformés.



BIODYVIN
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LES LABELS :
DEMETER - BIODYVIN

LABEL INTERNATIONAL créé en 1992,

Démarche valable pour toutes activités agricoles
Trois années de conversion

La certification AB est un prérequis

Formation technique a la biodynamie obligatoire

IL EXISTE 2 LABELS EN BIODYNAMIE : Demeter, le plus connu, pour lequel chaque domaine est contrélé
une fois par an, et Biodyvin délivré par le Syndicat International des Vignerons en Culture

Biodynamique.
SA PHILOSOPHIE : respecter l’équilibre entre les 4 éléments : la terre, eau, ’air et le soleil.

Une attention particuliére est portée au sol. Le travail de la vigne tient compte du calendrier lunaire pour
dynamiser et intensifier la vie organique grace a ’application de préparations homéopathiques et a la
phytothérapie. Le viticulteur s’efforce ainsi de corriger en amont les déséquilibres qui créent des maladies

avant qu’elles n’apparaissent.



-TION DE LA VALLEE DU RHONE | LES VINS BIO
LES LABELS :
HVE - Haute Valeur Environnementale

ORGANISMES AGREES : une vingtaine
Ex : ECOCERT / BUREAU VERITAS /AFNOR / CERTIS

DUREE DE LA CERTIFICATION : 3 ans

CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE DE L’EXPLOITATION créée en 2012

DEFINITION
Le cahier des charges de ’HVE est mis en place par les Chambres d’Agriculture.

L’HVE (voie technique) est construite autour de 4 thématiques :

-LA BIODIVERSITE : % de la Surface Agricole Utile en infrastructures agro-écologiques, poids de la culture
principale, nombre d’espéeces végétales cultivées, présence de ruches..

-LA PROTECTION PHYTOSANITAIRE : surfaces non-traitées, utilisation de méthodes alternatives,
enherbement inter-rang...

-LA FERTILISATION : bilan azoté, utilisation d’outils d’aide a la décision, pourcentage de la Surface
Agricole Utile non fertilisé.

-LA GESTION DE L’EAU : utilisation d’outil d’aide a la décision, pratiques agronomiques mises en ceuvre
pour économiser l’eau, enregistrement des pratiques d’irrigation...

En 2023, la certification HVE représente 30% de la superficie du vignoble.



VITICULTURE

RESPONSABLE
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TERRA VITIS

LA CERTIFICATION TERRA VITIS créée en 1998

Démarche nationale spécifique a la filiére vin

« Certification de U’exploitation et des vins qu’elle produit en s’appuyant sur les trois piliers du
développement durable (environnement, social et économie)

o Le cahier des Charges Terra Vitis integre les exigences HVE3,
mais ne dispense pas d’un audit annuel

Mise en avant du réseau des Vignerons Engagés pour une viticulture responsable, ce qui favorise
l’expérimentation de nouvelles pratiques et ’échange autour des résultats.

Pour obtenir la certification Terra Vitis, le vigneron s’engage a respecter son cahier des charges et
est audité par un organisme indépendant chaque année.

Chaque étape du cycle de production est vérifiée pour garantir une qualité optimale du produit.
Elle engage aussi a ’analyse de ’impact de ’exploitation sur ses parties prenantes (salariés,
fournisseurs, consommateurs).

Elle s’intéresse a la gestion des abords de l’exploitation, la gestion des déchets,

a Uenregistrement de toutes les pratiques et au choix des produits phytosanitaires appliqués.



LES TECHNIQUES
D’ELABORATION
EN VALLEE DU
RHONE

1 LES TYPES DE VINIFICATION
] L’ASSEMBLAGE
3 LELEVAGE
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ELABORATION
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METHODE CLASSIQUE

Vendange & tri :

La maturité, ainsi que

la sélection de grappes saines
sont des facteurs primordiaux
pour la qualité

du vin.

Eraflage (facultatif) :
séparation des baies de la partie
végétale de la grappe.

Foulage (facultatif) : un léger
écrasement des baies de raisin,
qui facilite |’écoulement du jus.

Pressurage :

L’extraction du jus de raisin doit
étre effectué avec soin, afin de

préserver les aromes des raisins

et d’éviter ’oxydation.

Débourbage/

clarification : Effectué a froid,
avant fermentation, afin d’éliminer
les particules végétales qui peuvent
donner des golits herbacés au vin.

Fermentation alcoolique :
effectuée a basse température (16-
20°C). Le controle de la
température permet de préserver
les aromes. Le choix du contenant
- cuve ou barrique impacte le
profil aromatique du vin

Transformation

malo-lactique (facultatif) : Peu
pratiquée en Vallée du Rhone, la
fermentation malolactique entraine
une baisse de ’acidité et une
stabilisation du vin tout en
modifiant ses caractéristiques
aromatiques et gustatives

Elevage sur lies :
pratique répandue, qui
contribue a la stabilité
du vin et a sa richesse
aromatique et gustative.
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ELABORATION

METHODE AVEC MACERATION PELLICULAIRE

Vendange Pressurage

Tri Débourbage /

de raisins blancs Clarification

Levurage

Eraflage et foulage Fermentation alcoolique

Transfert dans une (16-20° C en cuve ou barrique)
cuve, addition de )
sulfites et Transformation
refroidissement afin malolactique
d’empécher le départ (facultatif)
de la fermentation
alcoolique.

. Elevage
Macération

de plusieurs heures.

L’objectif principal de la macération
pelliculaire, est ’extraction des
aromes contenus dans la pellicule des
raisins, afin d’enrichir le bouquet
aromatique du vin.
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ELABORATION

METHODE PRESSURAGE DIRECT

Eraflage Fermentation
(facultatif) alcoolique :
(a basse
température
16-20° C)
Foulage Transformation

Vendange & tri (facult agtif) Malolactique

Efg;‘:écgf die (facultatif)

fraicheur au nez

et en bouche.

Cette tech-

nique

d slaborﬁ t](c)ln l Débourbage/c

es’ proche de fa larification

méthode

classique des

vins blancs, , Général

tout en utilisant Pressurage : Elevage eneralement,

des raisins noirs  L’extraction du jus de court les vins sont

ou blancs. raisin doit étre effectué mis en bouteille

avec soin, afin de assez jeune.

préserver
les aromes des raisins et
d’éviter |’oxydation.
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ELABORATION

METHODE PAR SAIGNEE

Recherche de couleur, d’aromes gourmands et de volume en bouche.
Cette technique produit simultanément du vin rosé et du vin rouge. Sa popularité décroit en faveur
des vins rosés de macération.

Saignée
(généralement pendant
4 a 10h), suivie par la
« SAIGNEE » ou1 10
a 15 % du volume sont
soutirés vers une autre
Vendange et Eraflage et cuve. La vendange = Macération Débourbage/clarification
tri Foulage restante est vinifice Pelliculaire du modt soutiré
en rouge. A froid
Fermentation
alcoolique : Elevage
(16-20° C) de courte ou
Transformation moyenne
Malolactique duree, en cuve
(facultatif) ou en barrique

Mise en
bouteilles
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ELABORATION
VIN ROUGE

METHODE CLASSIQUE

Fermentation
Fermentation alcoolique
(24-30° C). L'extraction
des tanins, de la
couleur et des aromes
est obtenue par la
durée de macération et
les différentes
opérations de:

: remontages, pigeages,
i..........................................................................................: délestages....

Eraflage et
Foulage
(facultatif)

Vendange
et tri

Décuvage et Fermentation Elevage en cuve Mise en bouteilles
pressurage malolactique ou en barrique
Toujours recherchée




ELABORATION
VIN ROUGE

METHODE MACERATION CARBONIQUE

cuve de
grappes
entieres.
La ven-
dange
manuelle
est donc

S P S

Décuvage et Suite et fin de Transformation Elevage en Mise en
pressurage la fermentation malo-lactique cuve ou en bouteille
alcoolique. barrique

Mise en e

-NIQUES D’ELABORATION EN VALLEE DU RHONE | LES TYPES DE VINIFICATION

La cuve °

est saturée
en gaz
carbonique
avant et
pendant
’encuvage.

Macération en cuve fermée
(5-15 jours)

Fermentation enzymatique
et

Fermentation alcoolique
(partielle) des jus libérés
au fond de la cuve.

© poo

E
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ELABORATION
VINS DOUX NATURELS (VDN)

METHODE VIN DOUX NATUREL BLANC

CEPAGES : Muscat petits grains ou Grenache. L’ajout d’alcool (96 %vol.) au modt arréte la
fermentation alcoolique et préserve une partie des sucres naturels dans le vin.

Vendange Pressurage Débourbage/
direct clarification

Mutage : ajout d’alcool :
de ra-is-in neutre-(96 % ................... .

Levure «rooeepoporeeees Mot vol.) pour arréter la Mise en
inoculation Vi blanc fermentation bouteilles
Fermentation o ° o

alcoolique
(16 - 20° Q)
partielle

Elevage en cuve
ou en barrique

|~
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ELABORATION
VINS DOUX NATURELS (VDN)

METHODE VIN DOUX NATUREL ROUGE

Fermentation
alcoolique (24-30°C),
Vendange extraction tanins,
raisin neutre

couleur et aromes e
B (96 % vol.)

..................... pour arréter la
— fermentation,

en présence du

: : chapeau de marc.
Décuvage et

: : pressurage apres
plusieurs jours de

omacération.

Mutage sur grain :
ajout d’alcool de

Mutage sur vin :
ajout d’alcool de
raisin neutre (96
% vol.) pour
arréter la
fermentation,
apres décuvage
et pressurage.

; Elevage en cuve  Mise en
. OU @0 DArrique bouteilles

|~



METHODE VIN NATURELLEMENT DOUX

-NIQUES D’ELABORATION EN VALLEE DU RHONE | LES TYPES DE VINIFICATION
ELABORATION
VINS NATURELLEMENT DOUX A

Fermentation

. alcoolique : effectuée a
o Vendange et tri : basse température

?.f. La maturité, ainsi que 0 (16-20°C).
oo la selection de grappes Le controle de
000 saines sont des facteurs la température permet
VINS NATURELLEMENT 'Y ) primordiaux pour d’obtenir des vins blancs
DOUX EN VALLEE o la qualite du vin. L . [ | (frais&équilibres.
DU RHONE ; : (
M 5 : Le choix du contenant -
VINS TRES RARES, 9 Pressurage : : : cuve ou barrique -
produits dans deux Crus — L’extraction du jusde . affectera l’aromatique
de la Vallée du Rhéne : ) s doit etre effectue . et le goGt du vin.
Zc

préserver les aromes des
raisins et d’éviter : , .
’oxydation. : e Elevage sur lies :

] : pratique rependue,
Débourbage/ @ @ ----.-. ' P qui contribue a la
clarification : — . stabilité du vin et &
effectué a froid, =1 " sarichesse
avant fermentation, gustative et
afin d’eliminer les aromatique.
particules vegetales
qui peuvent donner
des golts herbacés
au vin.

passerillage sur souche.

- HERMITAGE BLANC
passerillage hors e

- CONDRIEU N ¢ avec soin, afin de
"

souche (vin de paille).

/g



ELABORATION
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VINS EFFERVESCENTS CREMANT, CLAIRETTE DE DIE & SAINT-PERAY

METHODE TRADITIONNELLE

CREMANT DE DIE

Vin effervescent élaboré avec
la méthode traditionnelle.
Avant la création de
I’appellation « CREMANT »,
ces vins étaient également
appelés Clairette de Die.

CLAIRETTE DE DIE
« Méthode Brut »
(6% de la production).

Vieillissement SUR LATTES

Vendange
manuelle et tri

Premiére fermentation

b .
Debourbage/ en cuve ou barrique

clar1f1cat|on

(productlon

Pressurage vin blanc sec) Gel du depot
direct . de levures |
S 5 X N
O - § . ® A
T P Assemblage, , N\
- Prise / filtration Dégorgement "\
de mousse u :—: \’
=7
; Mise en bouteilles avec -
LIQUEUR DE TIRAGE Q
Remua e & da— %,
=—=

0 e H. H O Bouchage
" Addition et
u Liqueur habillage

d’expédition,
pour FAIRE LE
PLEIN et dosage

SAINT-PERAY

’unique cru de la Vallée
du Rhone nord autorisé a
élaborer des vins
effervescents. Seuls les
cépages Marsanne et
Roussanne sont utilisés.
La tradition des vins
effervescents a Saint-
Péray date depuis 1825.



ELABORATION
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VINS EFFERVESCENTS CLAIRETTE DE DIE

METHODE ANCESTRALE

Pressurage
dlrect
. @
.
Vendange
manuelle
& tri
"Prise de Considéré comme
mousse” ne seule fermentatlo
suite a la ------
fermentation
en bouteilles
Arrét de*
fermentation

o(froid)
e

c/‘—:‘ Vi daengec\'\.ﬂ.

19

Fermentation

en cuve
Débourbage/ a basse
clarification température

Mise en boutellles .
“Froid,

fi Itratlon
M

,n Halﬁge ﬂ

- i Mise en
C-— “ bouteilles ™.\, ! ‘
", bouteilles | \ [\
..... & _
filtration avec maintien fﬁaai‘ﬁﬁi:en. i . u
de pression de

pression

CLAIRETTE DE DIE
(méthode ancestrale ):

La fermentation débute en cuve, stoppe
puis reprend en bouteille.

Fermentation et vieillissement « sur

lattes » au moins pendant 4 mois. Les lies
sont enlevées par dégorgement ou « par
transfert ».

Pendant ce processus, qui implique
vidange, filtration et mise en bouteilles, le
vin est maintenu sous pression, afin de
préserver son effervescence.

LA CLAIRETTE DE DIE contient au moins
35 g/L de sucres résiduels.

Le dosage et ’ajout de liqueur sont
interdits.
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ELABORATION
MARC DES COTES DE RHONE

Vins rouges : Distillation

décuvage et du marc

pressurage Au plus tard le

(pendant ou apres 31 mars suivant Obtention Elevage

la fermentation) la récolte. de ’eau de vie - En cuve minimum 3 mois

> collecte du marc L’eau-de-vie produite > « blanche »

Le marc présente un présente un titre - En fGt: minimum 5 ans

titre alcoométrique alcoométrique > « Vieux marc »

:Sélgpilequurea 59 volgmiql‘Je inférieur - En fat, minjmum 10 ans
ou egal a 72%. > « hors d’age », avec ou

sans mention de ’année
de distillation.

Vins blancs et rosés : Fermentation

pressurage (avant la alcoolique du marc
fermentation) Le marc présente un
> collecte du marc. titre alcoométrique

volumique supérieur
a 5%.
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ELABORATION
FINE DES COTES DU RHONE

Vins AOP Cotes du Distillation du vin Obtention de ’eau Elevage
Rhone ou Crus des de vie - En cuve, minimum 3 mois
Cotes du Rhone L’eau-de-vie produite > « blanche »
présente un titre - En fGt, minimum 5 ans
alcoométrique > « vieille »
volumique inférieur - En fGt, minimum 10 ans
ou égal a 72%. > « hors d’age », avec ou

sans mention de l’année
de distillation.
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L’ART DE L’ ASSEMBLAGE

LA RECHERCHE DE L’EQUILIBRE

Il existe plusieurs types d’assemblages possibles :

de cépages : c’est la pratique la plus courante en Vallée du Rhone.

Le vigneron choisit |’encépagement de son vin c’est-a-dire les types de cépages
qu’il sélectionne et assemble pour ’équilibre parfait du vin.

La complémentarité de chaque cépage crée un vin complexe.

La dégustation est ’outil principal de sélection.

de parcelles : le vigneron prend en compte l’age des ceps, les types de sols, les
microclimats, les topographies, les expositions des parcelles dont les vins
assemblés sont issus,

d’élevages : le vigneron assemble des vins élevés dans différentes conditions,
barrique en bois neuf ou pas, cuve inox ou béton.
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L’ELEVAGE DES VINS

N

T I

LA MATURATION DES VINS COMMENCE A PARTIR DE LA FIN DE LA
FERMENTATION JUSQU’A LA MISE EN BOUTEILLES...

LARS

]

/

i

1%
S
‘,4|"

"-'7_
N

T

£ -

L’élevage a pour but de stabiliser le vin et d’enrichir ses caracteres
aromatiques et gustatifs.

Pendant ’élevage, le vin se dégaze lentement et se clarifie.




LES AOP
DES COTES DU
RHONE

PRESENTATION

L’ AOP COTES DU RHONE
L’AOP COTES DU RHONE VILLAGES

L’ AOP COTES DU RHONE VILLAGES avec 22 noms
geographiques

LES 17 CRUS DES COTES DU RHONE

LES 2 VINS DOUX NATURELS (VDN)

LES EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE

NONOUOT DN WN—
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PRESENTATION
LES AOP DES COTES DU RHONE

-DES COTES DU RHONE | PRESENTATION

1937 : CONSECRATION DES

AOP COTES DU RHONE

R 1502 CAVES
PARTICULIERES
63 CAVES
COOPERATIVES
o 346 MAISONS DE
NEGOCE, UNIONS
OO0 " DE PRODUCTEURS
APPELLATIONS O CEPAGES VINIFICATEURS
19 rouges / 13 blancs
COMMERCIALISATION
33 %
50 000 ha 85 % Rouges @ w @
c1as 7 % Rosés
1,8 millions hl 8 % Blancs
EXPORT FRANCE TOTAL
792 000 HL 1 608 000 HL 2 400 000 hi
Sources : DR, DREV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2023- hors Chateauneuf du Pape

1 AOP COTES DU RHONE
1 AOP COTES DU RHONE VILLAGES (incluant les 22 villages)
r 17 CRUS (Rasteau incluant Cru et VDN)
1 AOP MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE
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PRESENTATION
LES AOP DES COTES DU RHONE

LA HIERARCHIE DES DENOMINATIONS

I0\

17 CRUS
2 VDN (Vin$ Doux Naturels) 20%

Y 4 )\
Y- I
Y 4 )}
1 dans I’ARDECHE

-~ ¢ -~
COTES DU RHONE VILLAGES 109 4 dans e GARD

Y A Y ans le
a\iec 22 noms geographlqtles i dgns Ial : VAUCLUSE
’ \
’ \
’ \
AOP COTES DU RHONE VILLAGES (95 cgmmunes) 5%
)}

’
’ o \
: \

)/ ‘AOP COTES DU RHONE (172 communes)\ 65%*

* % de la production en volume de I’AOP Cotes du Rhone
Sources : DR, DREV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2023 - hors Chateauneuf du Pape

® VIENNE

OTAIN L'HERMITAGE
TOURNON @

® VALENCE

© MONTELIMAR

Drome

Ardeche

Vaucluse

.
ORANGE

Gard

L
AVIGNON



L’AOP
COTES
DU RHONE
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L'AOP COTES DU RHONE -
* PRODUIT SUR 172 COMMUNES sur des terroirs riches et varieés... COTES DU RHONE
sous le méme soleil généreux. L’AOP Cotes du Rhone est marquée =
par sa diversité et [’assemblage de nombreux cépages. /
L
* 6 DEPARTEMENTS \’

ARDECHE / DROME / GARD / LOIRE / RHONE / VAUCLUSE |

7
* 3 REGIONS ADMINISTRATIVES g
AUVERGNE-RHONE-ALPES / PROVENCE-ALPES-COTE-D’AZUR f‘
OCCITANIE ) e
* ’AOP Cotes du Rhone admet en tout 27 CEPAGES ;
/LL v

* 1937 : DATE DE CONSECRATION de I’AOP Appellation d’Origine y
Controlée - Cotes du Rhone
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PRESENTATION
AOP COTES DU RHONE

1937 : CONSECRATION DES

AOP COTES DU RHONE

460 CAVES
PARTICULIERES
40 CAVES

COOPERATIVES
O 119 MAISONS DE
O NEGOCE, UNIONS
(@]e) . DE PRODUCTEURS
APPELLATION O CEPAGES VINIFICATEURS
16 rouges / 11 blancs
COMMERCIALISATION
29 650 ha R R 84 % Rouges 33 %

cxns 8 % Rosés
1,2 millions hl 85 Rissice @ 'w @

Sources : DR, DREV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2023- hors Chateauneuf du Pape



AOP

COTES DU RHONE

PN
LYON

1. VIENNE

TAIN
® U'HERMITAGE

® VALENCE

® MONTELIMAR
VAISON-
LA-ROMAINE
L

OEANGE 0
CARPENTRAS

AVIGNON. ¢

MARSEILLE
v

RECONNAISSANCE

EN AOP

1937

COULEURS

f 84%

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,

(o)
0!
oo@
085
030!
(]

NEZ
Y

BOUCHE

8% ?8%

Syrah

Bourboulenc, Clairette,
Grenache, Marsanne,
Roussanne, Viognier

Grenache, Mourvedre,

Syrah

Epices

Notes fruitées
Notes florales

Notes fruitées

Elégant
Généreux

Fraicheur

I:'inesse
Equilibre

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

COTES DU RHONE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
29 005 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
1077 471 HL

& PART DE L'EXPORT
34%

PRINCIPAUX MARCHES
A LEXPORT EN 2023

BELGIQUE
21%

USA

16%

UK

10%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

L’AOP
COTES

DU RHONE
VILLAGES




L’AOP COTES DU RHONE
VILLAGES

95 Communes :

Toulignon |« Montbrison-sur-lez
_~ToPige  OROUSSET-LES VIGNES
SAINT-PANTALEON-LES VIGNES®

5:'“ o} « Venterol
Bourg-Saint-Andéol a VALREAS £ NYONS
Soint Marce  Ardiche « Mirabel-oux Boronies
Seint Martind Ardiche h om e O TMADRE ) eris
Niguizae— o Sointst . SUBHLAROUSSEQ e > uVilldies s Miriodokles Olvers
n(;(mwu;o o Wmmsffcﬁmu S
Pont-Saint-Esprite °wu1mm W
Conilons SontNexendres  Neoffogon LogardePoriole oy Mo ol o - Dovze
Saint-Michel-d"Euzat e Soint-Nozaire & Vénkjan mss:rnuauux Skwju{mu
SAINTGERYAIS Soins rinne-des-Sorts »
o’ Pobe — i AN O
Sdnn. Omwm
Saint Morcelde Creirt e Ouon & E[omcf
(_aviloryus. A ummo
Saint-Poes-lo-(olme ]m ‘(WM
Seacs o Saint-Victor-Jo-Coste o Bédarrides
Souvelerre e -
" Volliguiéres ; SPOguss
172y o i
Soint-Hiloie-d Oziban «Vedine
Costion-du-Gord » Rochefort-du-Gord » Soint-Saburnin-les- Avignon
Estézorgues o 'MuOGIDM;N[
fooise o Donar AVIGNON o~
SIGHARGUES : « (oumont-sue-Durance
» Montfrin-

. (ﬂlﬁ

-ES COTES DU RHONE | L’AOP COTES DU RHONE VILLAGES

22 noms géographiques
(désignations géographiques

complémentaires) :
& MONTELIMAR
GRIGMAN
L & Rousseties-Vignes
£ SiFantaléorlesVignes
saint-Andeol Q Q valitas O wyons
'l.li&)m
1z iagpsse @ StMaurice
A Roaix & Puymesas
R(iﬁlggudeézl 0" valson.aRomaine
StGerals Q q?sﬂ:ﬁ:ﬂ
cm::an d!ff:?'lsafu . lil:!:ll'l
® e dieu
Laudun & ORANGE
UZESe
Sighargues & A‘H’lG.NGN G Gadagne
CAVAILLOMN




PRESENTATION

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

-ES COTES DU RHONE | PRESENTATION

TOTAL COTES DU RHONE VILLAGES

8700 ha - 300 000 hl

1

=24

460 CAVES
PARTICULIERES
40 CAVES
COOPERATIVES

0000 O 119 MAISONS DE

000 NEGOCE, UNIONS

OO0 DE PRODUCTEURS

APPELLATION O CEPAGES VINIFICATEURS
13 rouges / 11 blancs
COMMERCIALISATION
1CDR 22 CDRV
94 % Rouges 33 %

VILLAGES

2500 ha
80 000 hl 220 000 hl

NOMMES
6200 ha

1 % Rosés
5 % Blancs

R L

Sources : DR, DREV, syndicats de producteurs, Inter Rhéne 2023- hors Chateauneuf du Pape




AOP

COTES DU RHONE VILLAGES

COULEURS

Aire d'Appellation
Cotes du Rhéne Villages

o Appellation Cotes du Rhéne
Villages avec nom géographique

f 94%

5% ?1%

RECONNAISSANCE
EN AOP CEPAGES PRINCIPAUX
Grenache, Mourvedre,
1967 & Syrah

Bourboulenc, Clairette,

Grenache, Marsanne,
Roussanne, Viognier
Tovlignan |« Montbrison-sur-Lez

Lo i Grenache, Mourvedre,

SAINT-PANTALEON-LES-VIGHESQ i
L o) o vente
@ 95 communes SURTANDEDLO l.d:""m}m VARESS  Onyons Syrah
Soint-Marcel-d' Ardiche ; orm Mirabel-aux-Baronnies
| VISAN « Piégeon
s S ouchet ARG
- ““9"“'0 o Saint-Just MS;?HOUSSEO 3 m%: oty " M%mdk liviers
* " SaintRomon-do-Holegards” .| © o Sml-lomulm\rennos E 3
Pon-Saint-Esrite ROCHEGUDED oy ccy FOMKS. QoA ONANE o i pices
Gl S Acnins Mg el S Notes fruitées
Saint-Michel-d' Euzete Soint-Hozoie & Yohi W‘SWDQU(""UX Sunmnm-(o!irluul QSABLET
SAINTGERYAIS® i Efomnsdus Sorts Piolenc & Oroaort
i I g L o s g Notes florales
Suin Mol de oot oOrsm oo [ o] ORANGE
rgues e , LAUDUN® * Jonquidres .
Sain: wa'; Tresqes « Cou'hézon Notes fruitees
s o Saint-Victor-Jo-Coste «Bédanides
> e\ BOUCHE
7 ol = < Puju —_—
Saint-Hiloired"Ozithon « oYedéne Z.,
Castilon-du-Gord® #Rochefortdu Gord = Saint-Saturnin-les-Avignon E lega nt
B g, ] oemguae iy
* Domozan AVIGNON fatwe g GenereUX
smmsusso e
imont-sur-Durance
© Montfrin ~
Fraicheur
« Comps
Finesse
Equilibre

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

A

wwwy

o000
L)
[ )

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
8 721 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
293 983 HL

& PART DE L'EXPORT
33%

PRINCIPAUX MARCHES
A LEXPORT EN 2023

UK

37%

USA

16%
BELGIQUE
13%
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LES 22 COTES
DU RHONE
VILLAGES avec
NnoMms
geographiques




-AOP DES COTES DU RHONE | LES 22 COTES DU RHONE VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AVEC 22 NOMS GEOGRAPHIQUES

ROCHEGUDE 98
ROUSSET-LES-VIGNES  ® ¢
SAINT-MAURICE X
SAINT-PANTALEON-
LES-VIGNES 90
SUZE-LA-ROUSSE v
NYONS 0

cHuscan 8¢
LAUDUN i
SAINT-GERVAIS @ §
SIGNARGUES g

Dans IfArdeche

SAINT-ANDEOL ¢

qle Va|1e

GADAGNE
MASSIF D’UCHAUX
PLAN DE DIEU
PUYMERAS
SAINTE-CECILE
ROAIX

SABLET

SEGURET
VAISON-LA-ROMAINE
VALREAS

VISAN

an N Nem Nem lom o lom lom lom lom Nem
a—aa

—a —a



A

e 0 L e COTES DU RHONE

i T IO £ (A Dy s A T

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS
CHUSCLAN -

CLIMAT

398% 32% CAILLOUTEUX MEDITERRANEEN
OVIENNE RECONNAISSANCE Vins puissants, $% .~ SOUS L’INFLUENCE
EN AOP CEPAGES (r:irc]:::epseirt\ézlcool, DU MISTRAL
PRINCIPAUX ’
1967 — vins de garde.
® 197] =< SURFACE DE PRODUCTION 2023
& Grenache, Syrah, SABLES
ki Mourvedre Vins légers, 261 HA
Grenache, Syrah, aromatiques, souples,
OvaLence Mourvedre ;;):]ctizs gras, floraux, () PRODUCTION TOTALE EN 2023
' 9 220 HL
') Q NEZ ARGILEUX
AUBENAS e . Vins colorés,
o brontemas j E[r)t:lctjsrouges, riches en alcool,
RUOMS aromes puissants,

Fruits rouges, tanniques.
Epices

CHUSCLAN

LUSSAN ; HQB‘GE BOU—CHE
ANDUZE O‘ o

UZOES CARPENTRAS @ Onczte,ux

Fruite
REMOULINS O A\flglON AST
o CM&LON Fraicheur
Ll Intensité + D'INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES

*, . »
i B o .
AR
T o o

ADAGNE

COTES DU RHONE VILLAGES

|357] COTES DU RHGNE VILLAGES

GADAGNE o - ;/tléﬁTTERRANEEN
f 100% CAILLOUTEUX
RECONNAISSANCE Vins puissants, AVEC PARFOIS
O VIENNE EN AOP CEPAGES riches en alcool, VENTS VIOLENTS
harpentés
PRINCIPAUX ¢ ’
2012 —_— vins de garde.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
& Grenache, SABLES
i  Mourvedre, Vins légers, 108 HA
Syrah aromatiques, souples,
OvaLence NEZ ;on_ctis,, gras, floraux, ([ PRODUCTION TOTALE EN 2023
ruités.
cREST '© 3 809 HL
o Réglisse, ARGILEUX
- @ j Notes poivrées, Vins colorés,
A OMONTELIMAR Epices riches en alcool,

o aromes puissants,

BOUCHE tanniques.
e _— @ Puifsance
anplBe ‘ Fraicheur
o UZOES CAHPgITRAS
REMOULINS O AVIglO . - e
NigES CAVAILLON
+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o )
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES
LAUDUN

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
1951
O VALENCE
CREST =3
° o
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
LAU[)RUN 7
ANDUZE LUSSANO g] 8.
E o]
° R CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
Niges CAVAILLON

COULEURS

f 70%

CEPAGES PRINCIPAUX

(o)
0!
oo@>
085
030!
o3

NEZ

©

BOUCHE

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu

30% g 0%

Grenache, Syrah

tanniques.
Clairette, Grenache, CALCAIRES
Roussanne, Viognier Vins légers

aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,

Fruits noirs, Fruits
Rouges, Epices

Notes Florales, Fruits
jaunes,Fruits exotiques

tanniques.
Rondeur
Finesse
Fraicheur
Richesse,Finesse
+ D’INFOS

www.vin-laudun.fr
www.vins-rhone.com

o )

RIVE DROITE

[AUIPUN

152 ] COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
591 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
22 390 HL
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MASSIF D’UCHAUX

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS

RUOMS
o]

LUSSAN

ANDUZE .
UZES
o

REMOULINS

o
NIMES

O VIENNE

O VALENCE

CREST
o]

QMONTELIMAR

MASSIF D'UCHAUX
DRANGE
O

(o]
CARPENTRAS

AVIGNON

0

CAVAILLON

RECONNAISSANCE

DIE

EN AOP

2005

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

<& Grenache,

5 Mourvedre,
Syrah

% Fruits rouges
Epices

BOUCHE

Fraicheur
Minéralité

o )

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com

www.vins-rhone.com

MASSIF d'UCHAUXC

Appellation Cotes du Rhdne Villages Controlée

| : | COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

Ve
f '—

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
189 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
5996 HL
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES
NYONS

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
2020
Q) VALENCE
CREST %E
o]
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
@NYONS
ORANGE
LUSSAN 5 o)
ANDUZE
uzks o
o) CARPENTRAS
REMOULINS O Q APT
AVIGNON
NTSES CAVAILLON

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

%’3 Grena§he,
4 Mourvedre,
Syrah

S

NEZ
% Fruits rouges
Epices

BOUCHE

Equilibre
@ Longueur

Rondeur

Fraicheur

= IBNER

o )

+ D’INFOS

COTES DU RHONE VILLAGES

(557 COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL ET DU PONTIAS

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
74 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
2767 HL

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

e
2
(1]

Plan deDieu
COTES DU RHONE VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS T
PLAN DE DIEU 0 o CABLES MEDITERRANEEN
RECONNAISSANCE Vins légel’s, I SOUS FORTE INFLUENCE
S— EN AOP CEPAGES flrlqis, s‘lcjbtils, fins, DU MISTRAL
PRINCIPAUX eiesants, peu
2005 —_— tanniques.
=<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
& Grenache, CALCAIRES
ki Mourvédre, Vins légers, 1170 HA
Syrah aromatiques, souples,
A— NEZ 3 B ][0"}:5,’ gras, floraux, @) PRODUCTION TOTALE EN 2023
.. — ruités.
I © ¥ e 41 871 HL
) o Regll'sse, s ¥ ARGILEUX
aummus Garrigue Vins colorés,
i OMONTELIMAR BOUCHE / riches en alcool,
o E— . aromes puissants,
Dense tanniques.
Concentré
u mﬂﬂg PLAN-DE-DIEU
8T caoe Qs
REMOULING () o nar
P‘EEE CAVAILLON

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES

PUYMERAS

O VIENNE

(O VALENGE

CREST
o
AUBENAS

O MONTELIMAR
RUOMS

RECONNAISSANCE
EN AOP
2005

DIE

o

@ PUYMERAS

LUSSAN 5 0“8"35
ANDUZE .
o UZES (o]
Fo) CARPENTRAS
REMOULINS O Q

AVIGNON

(o) (o]
NITES CAVAILLON

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

% Grenache,
Mourvedre,
Syrah

NEZ

O
069

[)5(9)
(or5se}
0o

‘% Truffe
Cuir

BOUCHE

Fraicheur
Puissance

o )

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

Puyméras

Les Cing Terres

’% COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥% .~ SOUS FORTE INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
89 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
3182 HL
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES
ROAIX

O VIENNE
O VALENCE
CREST
o
AUBENAS
o]
O MONTELIMAR
RUOMS
o]
© ron
LUSSAN y 0“3“35
ANDUZE . o
o e CARPENTRAS
REMOULINS () (o)
AVIGNON
ngs CAVAILLON

RECONNAISSANCE

DIE
o

COULEURS

395% 3% ?2%

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,
Syrah

(o)
0!
oo@>
085
030!
o3

Bourboulenc, Clairette
Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne
Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ

&‘% Truffe
8 Cuir
Notes florales

Agrumes

Notes florales
Agrumes

BOUCHE

Corsé
Structuré

Ifra?cheur
Equilibre

o )

ARGILEUX

Vins coloreés,
riches en alcool,
aroémes puissants,
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,

{ —" fruités.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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wwwy

o000
L)
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COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

PEU INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
138 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
4272 HL
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES
ROCHEGUDE

O VIENNE RECONNAISSANCE
EN AOP
1967
Q) VALENCE
CREST Dc'-,E
(o]
AUBENAS
o]
O MONTELIMAR
RUOMS
@ ROCHEGUDE
ORANGE
LUSSAN 5 o)
ANDUZE . A
° -y CARPENTRAS
REMOULINS O Q .
AVIGNON te)
o] O
NIMES CAVAILLON

COULEURS
391% 6% 3y

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,
Syrah

(o}
O
oo@
[e%9)
030
o3

Bourboulenc, Clairette

Grenache blanc, Marsanne, &

Roussanne, Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ

A % Fruits rouges

Framboise
Notes fruitées

Fruits rouges
Groseille

BOUCHE

Fraicheur
Fruité

Rondeur
Fraicheur

Arématique
Equilibre

+ D’INFOS

o )

A

wwwy

o000
L)
[ )

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT

ARGILEUX MEDITERRANEEN
Vins coloreés, SOUS L’INFLUENCE DU
riches en alcool, MISTRAL
aroémes puissants,
tanniques.

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
CAILLOUTEUX

132 HA

Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
vins de garde.

4 181 HL

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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. a o000
LK

[ ]

COTES DU RHONE
VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS

ROUSSET-LES-VIGNES - vil :
®osx Do O3y SRS ARGILEUX MEDITERRANEEN
| Vins colorés, % PEU INFLUENCE
VIENNE RECONNAISSANCE CEPAGES PRINCIPAUX riches en alcool, PAR LE MISTRAL
& Grenache, Mourvedre, aromes puissants,
i Syrah tanniques.
1969 Grenache blanc, Viognier e CAILLOUTEUX =< SURFACE DE PRODUCTION 2023
Marsanne, Roussanne ' Vins puissants 21 HA
Grenache, Mourvedre, riches en alcool,
OvaLence Syrah s charpentes, () PRODUCTION TOTALE EN 2023
vins de garde.
DiE NEZ 642 HL
5 R PN Fruits rouges,
&
Auaéms Fruits noirs
RUOMS OMONTELIMAHROUSSET_ Notes florales
o @ LES-VIGNES
Fruits rouges,
Fruits noirs
ANDUZE LUSSANO OHajGE BOUCHE
: (o}
UE')ES CARPENTRAS @ Souple ,
remouLnsQ O e Structure
o el on Intense
Rond
+ D’INFOS
Intense -

Rond www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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SABLET

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN

o]

ANDUZE .
O UzZES

REMOULINS ()

o]

NiMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE EN AOP

1974

(O VALENCE
DIE
CREST o)
o]

O MONTELIMAR

@ SABLET
ORgGE

O
CARPENTRAS

O APT
AVIGNON

CAVAILLON

COULEURS
?88% 10% 9 29

CEPAGES PRINCIPAUX
& Grenache, Mourvedre,
5 Syrah
Clairette, Grenache,
Roussanne, Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ

@ Fruits Noirs
Violette
Epices
Vanille
Epices
Vanille

BOUCHE

Gras
Structuré

Puissant
Charnu

Puissant
Charnu

o )

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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o000
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COTES DU RHONE

VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

347 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023

11 493 HL
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wwwy

o000
L)
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- . , 3 Sy e COTES DU RHONE
AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS SOLS
SAINT-ANDEOL

CLIMAT

RECONNAISSANCE Vins puissants, CLIMAT MEDITERRANEEN
OVIENNE EN AOP CEPAGES riches en alcool, SOUS INFLUENCE DU MISTRAL
PRINCIPAUX charpentes, FORTE INFLUENCE DES
2017 —_— vins de garde. CEVENNES SUR LA PLUVIOMETRIE
& Grenache, ARGILEUX
& Mourvedre, Vins colores, <<€ SURFACE DE PRODUCTION 2023
Syrah riches en alcool,
b vaLENcE NEZ aromes puissants, 72 HA
Fruits rouges/noirs tanniques.
ot G % j ga_rrigue, CALCAIRES () PRODUCTION TOTALE EN 2023
AUBENAS pices Vins légers, 2 550 HL
[o} Truffe , ‘ 4
OMONTELIMAR K, Sk aromatiques,
RUOMS BOUCHE o ‘L{Q " souples, ronds,
2 @ L, R gras, floraux,
f SANT-ANDEOL Equilibre fruité
, ruites.
@ Veloute
Lusoan oragoe Puissant
ANDUZE o o
o UZOES CARPENTRAS
REMOULINS O Awng APT
NiﬁEs CAVAILLON

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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SAINT-GERVAIS

_', 5
iy
<

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

O VIENNE RECONNAISSANCE
EN AOP
1974
O VALENCE
DIE
CFgST o)
AUBENAS
O MONTELIMAR
RUOMS
SAINT-GERVAIS @
ORANGE
Lussnno o)
ANDUZE
o UZES (o]
o) CARPENTRAS
REMOULINS O
O AiaNoN ART
(o]
Niggs CAVAILLON

COULEURS SOLS
s T rex Tow SABLES
Vins légers,
CEPAGES f,rla}is, s‘lcjbtils, fins,
PRINCIPAUX elegants, peu
EE— tanniques.
& Grenache, Syrah, CALCAIRES
@ Mourvedre Vins légers,
aromatiques, souples,
Bourboulenc, ronds, gras, floraux,
Clairette, Grenache fruités.
blanc, Marsanne
NEZ Roussanne, Viognier ARGILEUX

% J

BOUCHE

Vins colorés,
riches en alcool,

Fruits rouges ~ .
ges, aromes puissants,

Notes florales

tanniques.
Notes florales
Onctueux
Fruité
Gras + D’INFOS
Eclatant —

o )

www.vins-rhone.com

www.syndicat-cotesdurhone.com

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
79 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
2 698 HL
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[

AOP COTES DU RHONE VILLAGES
SAINT-MAURICE

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
1967
O VALENCE
CREST [E,E
o
AUBENAS
(o]
O MONTELIMAR
RUOMS
@ SAINT-MAURICE
ORANGE
ANDUZE LUSSANO “‘3'
o uzes O
o CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON
NIMES CAVAILLON

COULEURS

387% 13% ?u%

CEPAGES
PRINCIPAUX

&

Grenache, Syrah,
Mourvedre

(o
(o)
00|
080,
050
(<)

Bourboulenc,
Grenache blanc
Clairette, Marsanne
Roussanne, Viognier

NEZ
Py % Fruits noirs
Fruits rouges
Violette
Notes Florales
BOUCHE
Elégant
Soyeux
Vivifiant

Rafraichissant

A

wwwy

o000
L)
[ )

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

3% _ PEU INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,

fruités.
=<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
108 HA
() PRODUCTION TOTALE EN 2023
3 854 HL
+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

o )
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES

ity

- “’ ‘.‘.T:;AM ';,,»-—--.--;-- /
5 ,' - .

v o »* '

- o P *3

SAINT-PANTALEON-LES-VIGNES ® 100

AUBENAS
o

RUOMS

LUSSAN
o

UZES
o

REMOULINS O

o
NIMES

ANDUZE
o

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
1969
O VALENCE
CREST S
o (o]

O MONTELIMAR

S.‘AINT—PANTALEON—
LES-VIGNES

ORSIGE
o]
CARPENTRAS

O APT
AVIGNON

CAVAILLON

: .c-. e
3 v

COULEURS

O%

CEPAGES PRINCIPAUX

O
069,

O&0,
050
0o

NEZ

N Notes fruitées

(S

Epices

BOUCHE

Finesse
Soyeux

Grenache blanc,
Mourvedre, Syrah

T 0% SABLES

_ Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

Ve
f '—

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
26 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
732 HL
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SAINTE-CECILE

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS
o

RUOMS
o

LUSSAN
o

UZES
(o
REMOULINS Q)

ANDUZE
o

NIMES

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
2016
OVALENGE
CREST :("35
o

QOMONTELIMAR

@ SAINTE-CECILE

OHgGE

o)
CARPENTRAS

o
AVIGNON
o]

CAVAILLON

COULEURS SOLS
f 100% ARGILEUX
Vins coloreés,
CEPAGES riches en alcool,
PRINCIPAUX aroémes puissants,
tanniques.
% Grenaghe, CALCAIRES
i Mourvedre, Vins légers,
Syrah aromatiques, souples,
NEZ > ,‘ ronds, gras, floraux,
PS Fruits rouges, - fruites.
Epices,
Garrigue
BOUCHE
Fraicheur
Fruit
Structure

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com
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COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥% .~ SOUS FORTE INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
364 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
12 583 HL
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SEGURET

AQP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
o

ANDUZE .
(o] UZES
(o]

REMOULINS O

NIMES

O VIENNE

O VALENCE

CREST
o

OMONTELIMAR

@SEGUHET

onsaes
(o]
CARPENTRAS
O
AVIGNON

CAVAILLON

RECONNAISSANCE

DIE
o

EN AOP

1967

COULEURS

f 90%

CEPAGES PRINCIPAUX

NEZ
© #

BOUCHE

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu

6% ?4%

Grenache, Mourvedre,

Syrah tanniques.
Bourboulenc, Clairette CALCAIRES
Grenache blanc, Vins légers,

Marsanne, Roussanne,
Viognier ronds, gras, floraux,

fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Vanille
Réglisse

Notes florales,
Agrumes

Fraise

Gras
Concentré

Gras,Fruité, + D’INFOS

Fraicheur

o )

www.vins-rhone.com

aromatiques, souples,

www.syndicat-cotesdurhone.com

A

wwwy

o000
L)
[ )

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
468 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
15009 HL


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/
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=] COTES DU RHONE VILLAGES

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS soLs AT
SIGNARGUES f 100% SABLES MEDITERRANEEN
RECONNAISSANCE Vins légers, I SOUS L’INFLUENCE
OVIENNE EN AOP CEPAGES f,rla}is, subtils, fins, DU MISTRAL
PRINCIPAUX elegants, peu
2005 — tanniques.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
& Grenache, CALCAIRES
ki Mourvédre, Vins [égers, 502 HA
Syrah aromatiques, souples,
byvaLence NEZ 1 ][0“};'5,, gras, floraux, @) PRODUCTION TOTALE EN 2023
. . . A fruités.
oI % Fr}llts noirs, 18 752 HL
creey o Mure , - ARGILEUX
AUBENAS Vins COlOf’éS,
OMONTELIMAR BOUCHE ' riches en alcool,
nugms Subtil \ ?romes puissants,
Racé anniques.
Ol GE
ANDUZE LUSSANO‘ R@'
o i CARP&TFU\S
REMOULINS c@ A\ﬂgl 9 APT
SIGNARGUES o
NiMES CAVAILLON

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com



http://www.crozes-hermitage-vin.fr/
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AOP COTES DU RHONE VILLAGES
SUZE-LA-ROUSSE

RECONNAISSANCE

O VIENNE
O VALENCE
CREST 73
(o]
(o]
AUBENAS
o
O MONTELIMAR
RUOMS
@ SUZE-LA-ROUSSE
ORANGE
ol LUSSAN 5 “‘3‘
ZES o]
° Uo CARPENTRAS
REMOULINS O APT
O xviaNon
o o]
NiMES CAVAILLON

%M:«#me&%m*& "’!"'WMW o

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

% Grenache,
Mourvedre,
Syrah

NEZ

P % Fruits rouges

O
069

[)5(9)
(or5se}
05

Garrigue

BOUCHE

Elégant
Charpenté

o )

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

A

wwwy

o000
L)
[ )

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS FORTE INFLUENCE
DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
239 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
6 783 HL


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

COTES DU RHONE
VILLAGES

Vi N s

AOP COTES DU RHONE VILLAGES COULEURS s0LS AT
VAISON-LA-ROMAINE g 100% SABLES MEDITERRANEEN
RECONNAISSANCE Vins légers, $% _ INFLUENCE
O VIENNE EN AOP CEPAGES f’rla}is, stjbtils, fins, PAR LE MISTRAL
PRINCIPAUX ciegants, peu
2016 — tanniques.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
& Grenache, CALCAIRES
ki Mourveédre, Vins [égers, 209 HA
Syrah aromatiques, souples,
OvaLence NEZ A ][0“};'5,’ gras, floraux, @) PRODUCTION TOTALE EN 2023
- = ruités.
j Epices 6 816 HL
Ly [¢) Garrigue S ARGILEUX
AUBENAS ] Vins colorés,
P moNTELIMAR BOUCHE riches en alcool,
nugms I:'raicheu . arames puissants,
Equilibre tanniques.
VAISON-LA-ROMAINE
ANDUZE LUSSANO ORgGE
UZOES CARPSJTRAS
REMOULINS O AVIgmN APT
NT&ES CAVAILLON
+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com



http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

VALREAS

AOP CQTES DU RHONE VILLAGES

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
1967
O VALENCE
CREST EEI;
o
AUBENAS
O MONTELIMAR
RUOMS
o
Q VALREAS
ORANGE
ANDUZE LUSSANO R‘S‘
o]
o Ugs CARPENTRAS
REMOULINS O O APT
AVIGNON o)
o
NIMES CAVAILLON

COULEURS

f 96%

CEPAGES PRINCIPAUX

(o)
0!
oog>
085
030!
o3

NEZ

& &

BOUCHE

4%

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Bourboulenc, Clairette,
Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne,
Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Fruits rouges,
Cassis

Péche blanche

Notes tres fruitées

Soyeux
Equilibré
Finesse
Aromatique

Aromatique

o )

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

A

COTES DU RHONE
VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

SOUS L'INFLUENCE
DES PREALPES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
466 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
14 392 HL


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

VISAN

AOP COTES DU RHONE VILLAGES

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
ANDUZE

UZES
(o]
REMOULINS Q

Le)
NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE

DIE
CREST (o]

OMONTELIMAR

@ VISAN
OR%GE

O
CARPENTRAS

o
AVIGNON

o
CAVAILLON

EN AOP

1967

COULEURS
392% 6% O 2%

CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache, Mourvedre,
Syrah

(o}
O
oo@
[e%9)
030
o3

Bourboulenc, Clairette
Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne
Viognier

Grenache, Mourvedre,
Syrah

NEZ

j Fruits rouges, Epices,
Truffes
Agrume, Péche blanche,

Abricot

Notes florales,
Notes poivrées

BOUCHE
Fruité
Caractere
Onctueux
Fruité

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

LES VINS DE
VISAN

% COTES DU RHONE VILLAGES

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ SOUS L’INFLUENCE
DU MISTRAL

=<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
580 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
18 477 HL


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

LES CRUS
DES
COTES
DU
RHONE




-ES COTES DU RHONE | LES CRUS DES COTES DU RHONE

CR9$UD VDN Vins DZ Naturels

LES 17 CRUS
COTES DU RHONE ET LES 2 VDN

CRU80RD

CHATEAU-GRILLET BEAUMES ®  MUSCATDE
I DE VENISE BEAUMES- g f f
CONDRIEU CAIRANNE g f DE-VENISE
CORNAS ! CHATEAUNEUF- @0 RASTEAU VDN Pet
DU-PAPE
COTE-ROTIE ! GIGONDAS pee
CROZES- 80 HRAC poe
HERMITAGE RASTEAU ’
HERMITAGE $e TAVEL !
SAINT-JOSEPH ?e wmequevees 21T

, : VINSOBRES !
SAINT-PERAY
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L ’y i TS DY S e

ESy FRE LR, y

AOP CHATEAU-GRILLET

RECONNAISSANCE
EN AOP
D VIENNE
@ CHATEAU-GRILLET
1936
O VALENCE
CREST :gs
o]
AUBENAS
(o]
OMONTELIMAR
RUOMS
(o]
OR E
ANDUZE LUSSJ“NO 8‘6
UZES o]
o) CARPENTRAS
(o]
REMOULINS Atk APT
Nigss CAVAILLON

COULEURS
100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Viognier

NEZ

Fleur blanches,
Péche, Abricot

BOUCHE

Rondeur,
Onctuosité

+ D’INFOS

www.chateau-grillet.com
www.vins-rhone.com

o )

CHATEAU-GRILLET

APPELLATION CHATEAU-GRILLET CONTROLEE

CLIMAT
GRANITIQUES CONTINENTAL

Vins structurés,
couleurs intenses,
finesse, bon
équilibre acide.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

4 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
121 HL

& PART DE L’EXPORT

1%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP CONDRIEU

RECONNAISSANCE
EN AOP
O VIENNE
CONDR IEI.J@
1940
O VALENGCE
DIE
CREST
AUBENAS
(o]
oM ONTELIMAR
RUOMS
o]
LUSSAN 0“3'55
ANDUZE O
° UZOES CARPENTRAS
(o)
REMOULINS O IO ABT
Nis CAVAILLON

COULEURS
100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Viognier

NEZ

Abricot, Péche,
Violette

BOUCHE

Onctueux
Généreux

o )

GRANITIQUES
Vins structurés,
couleurs intenses,
finesse, bon
équilibre acide.

+ D’INFOS

www.vin-condrieu.fr
www.vins-rhone.com

CONDRIEU

SYNDICAT DES VIGNERONS DE L'AOP CONDRIEU

CLIMAT
CONTINENTAL

3% MESOCLIMAT DIT
« LYONNAIS »

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
217 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
8 421 HL

& PART DE L'EXPORT
30%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP CORNAS

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
ANDUZE o
(o] UZES
(o]
REMOULINS O
Lo
NIMES

O VIENNE

@ CORNAS
O VALENCE

CREST
o

(O MONTELIMAR

ORSGE
O
CARPENTRAS

O
AVIGNON

(o)
CAVAILLON

RECONNAISSANCE
EN AOP

1938

DIE

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

(o]
O
030
[)5(9)
o°8€>

Syrah

NEZ

%j Eruits noirs,
Epices

BOUCHE

Puissance
Structure

o )

GRANITIQUES
Vins structurés,
couleurs intenses,
finesse, bon
équilibre acide.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

+ D’INFOS

www.aoc-cornas.fr
www.vins-rhone.com

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

3% _~ AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
150 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
5086 HL

& PART DE L'EXPORT

28%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

PR

E T <
RECONNAISSANCE
EN AOP
O VIENNE
@ COTE-ROTIE 1940
(O VALENCE
CREST 5
o) O
AUBENAS
O
(O MONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN ORS'GE
ANDUZE ) o
o UZOES CARPENTRAS
REMOULINS O Q APT
AVIGNON
NiﬁEs CAVAILLON

COULEURS SOLS

f 100% GRANITIQUES
Issus de roche-mére
CEPAGES métamorhpique
PRINCIPAUX - AU NORD :
- Sols bruns issus
<@ Syrah, de Schistes
& Viognier - AU SUD :
Sols blonds issus de
NEZ Gneiss et de
) ) migmatites.
@% Fruits rouges/noirs,
Violette
BOUCHE
Equilibre
Finesse
Grande longueur
Racé
+ D’INFOS

www.cote-rotie.com
www.vins-rhone.com

o )

Cofe-Rofie

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% DIT « LYONNAIS »
AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
337 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
12 601 HL

& PART DE L'EXPORT

24%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP CROZES-HERMITAGE

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
ANDUZE

UZES
REMOULINS O

®)

NIMES

O VIENNE

RECONNAISSANCE

@ CROZES-HERMITAGE

O VALENCE

CREST
O

O MONTELIMAR

ORSIGE

o)
CARPENTRAS

O
AVIGNON

CAVAILLON

DIE

EN AOP

1937

COULEURS
f 89% ' 11%

CEPAGES
PRINCIPAUX

o
30

0
o)

Syrah

of
05

Marsanne,
Roussanne

NEZ

3 Fruits rouges,
% Notes florales
Notes florales,

Fruits secs

BOUCHE

Ifra?cheur
Elégance
Equilibre
Gras

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.crozes-hermitage-vin.fr
www.vins-rhone.com

CROZES

HERMITAGE

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

3% _~ AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
2 007 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
81 389 HL

& PART DE L'EXPORT

20%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP HERMITAGE

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
(o)

ANDUZE .
(o] UZES

REMOULINS O

(o]
NIMES

O VIENNE

@ HERMITAGE

O VALENCE

CREST
o

OMONTELIMAR

ORANGE
(o)

O
CARPENTRAS

O
AVIGNON

CAVAILLON

RECONNAISSANCE

DIE

EN AOP

1937

COULEURS
f 68% | 32%

CEPAGES
PRINCIPAUX

&

(o
(o)
00|
080,
00!
0o

Marsanne

Marsanne,

Roussanne

NEZ

j % Violette, Epices,
Cassis
Notes florales,
Fruits secs

BOUCHE

Charnu
Rond

Onctuosité

Equilibre

Syrah, Roussanne,

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

SABLES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

GRANITIQUES
Vins structurés,
couleurs
intenses,
finesse, bon
équilibre acide.

+ D’INFOS

www.vins-rhone.com/fr/
appellation/hermitage

Hermitage

ROUGE BLANC PAILLE

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

% AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
136 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
4977 HL

& PART DE L'EXPORT
42%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP SAINT-JOSEPH

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
1956
QSAINT-JOSEPH
O VALENCE
CREST DéE
o
AUBENAS
o
(OMONTELIMAR
RUOMS
ORANGE
ANDUZE LUSSANO 3‘
O
o ugs CARPENTRAS
O
REMOULINS O AGIONON A6T
NiSES CAVAILLON

COULEURS soLs
O sex 14 SABLES
Vins légers,
CEPAGES | flralis, subtils, fins,
PRINCIPAUX | clegants, peu
— “ tanniques.
& Syrah, Roussanne, ARGILEUX

o
o
080

90,

Marsanne Vins coloreés,
riches en alcool,

Marsanne, . .
Roussanne aromes puissants,
tanniques.
NEZ GRANITIQUES
. Vins structurés,
j Notes poivrées,
. . couleurs
Epices, Violette .
intenses,
Notes florales, finesse, bon
Noisette équilibre acide.
BOUCHE
Puissant
Aromatique
Harmonieux
Gourmand + D’INFOS

www.aoc-saint-joseph.fr
www.vins-rhone.com

-

SAINT-)JOSEPH

CRU DES COTES DU RHONE

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

3% _~ AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
1 375 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
50 583 HL

& PART DE L’EXPORT
13%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AUBENAS

RUOMS

LUSSAN
o

ANDUZE .
(o] UZES
(o]
REMOULINS Q

o

NIiMES

O VIENNE

% VALENCE

SAINT-PERAY

CREST
o

OMONTELIMAR

ORSIGE
o]
CARPENTRAS

o)
AVIGNON

CAVAILLON

RECONNAISSANCE
EN AOP
1936

DIE

o

APT

COULEURS
100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Marsanne,
Roussanne

NEZ

Abricot, Miel,
Péche blanche

BOUCHE

Fraicheur
Délicatesse
Concentration
Minéralité
Complexité

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

SABLES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

GRANITIQUES
Vins structurés,
couleurs
intenses,
finesse, bon
équilibre acide.

+ D’INFOS

www.saint-peray.net
www.vins-rhone.com

SAINT-PERAY

BLANCS ETERNELS

CLIMAT
SEMI-CONTINENTAL

3% _~ AUX INFLUENCES
MEDITERRANEENNES

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
111 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
3905 HL

& PART DE L'EXPORT
14%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP BEAUMES-DE-VENI

“
3

SE

AUBENAS
o

RUOMS
o

LUSSAN

ANDUZE .
(o] UZES

REMOULINS O

o
NIMES

RECONNAISSANCE
EN AOP
O VIENNE
2005
O VALENCE
CREST [EI)E
o
OMONTELIMAR
ORANGE
3 @ BEAUMES-DE-VENISE
CARPENTRAS
A\n(gION AST

CAVAILLON

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

& Grenache Noir,

ki Syrah

NEZ

@ j Fruits rouges,
Reglisse,
Epices

BOUCHE

Longueur
% Equilibre

Finesse

Fraicheur

SOLS

TERRES BLANCHES

DU CRETACE

Sols formés il y a 100-
140 millions d’annees,
cultives en terrasses
avec un ensoleillement
maximal.

TERRES GRISES

DU JURASSIQUE
Constituées de Marnes
noires oxfordiennes,
situées sur le versant sud
des Dentelles de
Montmirail qui abritent
du Mistral.

TERRES GRISES

DU JURASSIQUE

Sol riche permet aux
ceps de ne subir ni
sécheresse ni humidité.

+ D’INFOS

www.beaumesdevenise-aoc.fr
www.vins-rhone.com

g

BEALMES DE NENIPE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

3% _ INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
711 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
25 233 HL

& PART DE L'EXPORT
4%



http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

RECONNAISSANCE
O VIENNE
O VALENCE
CREST %E
o
AUBENAS
OMONTELIMAR
RUOMS
90AIRANNE
ORANG
LUSSANO (o)
ANDUZE
lo) UZES o
o CARPENTRAS
REMOULINS O APT
AVIGNON o]
o
NIMES CAVAILLON

COULEURS
f 94% ' 6%
CEPAGES
PRINCIPAUX
& Grenache, Syrah,
¥ Mourvedre
Clairette,
Grenache blanc,
Roussanne

%

BOUCHE

Fruits rouges/noirs,
Epices

Notes florales,
Acacia, Agrumes

Elégance
Equilibre

Elégance
Finesse

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aroémes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

WWww.cairanne-vin.com
www.vins-rhone.com

CAIRANNE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

I INFLUENCE FORTEMENT
PAR LE MISTRAL

=<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
882 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
29 952 HL

& PART DE L’EXPORT
40%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP GIGONDAS

AUBENAS
o

RUOMS

LUSSAN
o

ANDUZE
(o] UZES
(o]

REMOULINS Q

NIMES

RECONNAISSANCE
EN AOP

O VIENNE

O VALENCE
CREST %s
o

(OMONTELIMAR

ongse @ GIGONDAS

O
CARPENTRAS

o
AVIGNON

o)
CAVAILLON

1971

COULEURS

f 98%

1% 1%

CEPAGES PRINCIPAUX

S

(o
(o)
00|
OO,
00!
0o

NEZ

5C

BOUCHE

Grenache, Syrah,
Cinsault, Mourvedre

Clairette, Grenache
blanc, Bourboulenc,

Marsanne
Grenache, Cinsault,

Syrah, Mourvedre

Mure, Truffe

Fleurs blanches,
Herbes aromatiques,
Agrumes

Violette, Cassis

Minéral
Structure

Frais
Long
Elégance
Fraicheur

o )

CALCAIRES
Vins légers,

aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,

fruités.

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

ARGILEUX
MARNO-CALCAIRES
Vins colorés,
aromes profonds
et tanniques.

+ D’INFOS

www.gigondas-vin.com
www.vins-rhone.com

GIGONDAS

LA VINALTUDE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥¥% _~ SOUS L’INFLUENCE DU
MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
1201 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
37 026 HL

& PART DE L’EXPORT
45%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP LIRAC

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP
1947
O VALENCE
CREST %E
o
AUBENAS
(o]
OMONTELIMAR
RUOMS
ORANGE
ANDUZE LUSSANO Z§C
uzés o)
o CARPENTRAS
o
REmoULINSQ O APT
NiSES CAVAILLON

COULEURS

f 86%

12% ?2%

CEPAGES PRINCIPAUX

(o)
0!
oo@>
085
030!
o3

NEZ

©

BOUCHE

Grenache, Syrah,
Mourvedre, Cinsault

Clairette, Grenache
blanc, Roussanne,
Bourboulenc

Grenache, Cinsault,
Syrah, Mourvedre

Fruits rouges/noirs,
Epices

Péche blanche,

Notes florales, Acacia
Fraise,

Framboise,

Péche

Puissance
Rondeur

Fraicheur
Intensité

Fraicheur
Intensité

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

GALETS ROULES
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.vin-lirac.com
www.vins-rhone.com

o )

|

LIRAC

CRU DES COTES DU RHONE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥¥% _~ SOUS L’INFLUENCE DU
MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
841 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
29 267 HL

& PART DE L’EXPORT
43%



http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP RASTEAU

RECONNAISSANCE
EN AOP
O VIENNE
2010
O VALENCE
CREST %E
o
AUBENAS
o
O MONTELIMAR
RUOMS
RASTEAU
ORANGE
ol LuSSAN "3
= o
o Ugs CARPENTRAS
O
REMOULINS O CanON APT
mﬁEs CAVAILLON

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Grenache
0%0 ’

% Syrah,
Mourvedre

NEZ
% j Violett,e, Fruits
noirs, Epices

BOUCHE

Structure
Complexité

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

+ D’INFOS

WWW.vins-rasteau.com
www.vins-rhone.com

o )

&)
RASIEAU

CORPS ET AME
Cru des Cotes du Rhone

CLIMAT
MEDITERRANEEN

% __ PEU INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
963 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
32 084 HL

& PART DE L’EXPORT
27%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP TAVEL

AUBENAS
o]

RUOMS

LUSSAN
ANDUZE o

UZES
REMOULINS O

o

NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE
CREST Eg
o

OMONTELIMAR

ORSGE
TAVEL

CARPENTRAS
APT
AVIGNON O

CAVAILLON

COULEURS

100%

CEPAGES

PRINCIPAUX

NEZ

BOUCHE

Bourboulenc,
Cinsault,Clairette,
Mourveédre,
Picpoul,

Syrah, Grenache

Fraise,
Framboise

Charpenté
Fraicheur

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.vin-tavel.com
www.vins-rhone.com

Tavel

Le cru inclassable

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥¥% _~ SOUS L’INFLUENCE DU
MISTRAL

=<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
838 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
30 775 HL

& PART DE L’EXPORT
34%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

CRU
COTES DU RHONE

VACQUEYRAS
N3/

AOP VACQUEYRAS COULEURS SOLS

= CLIMAT
93% 6% ’ 1% EDITERRANEE
RECONNAISSANCE ? SABLE,S M NEEN
O VIENNE EN AOP . Vins légers, ¥% _~ SOUS L’INFLUENCE DU
CEPAGES PRINCIPAUX frais, subtils, fins, MISTRAL
1990 B Grenache elégants, peu
® - tanniques.
Bourboulenc, Clairette o CALCAIRES =<< SURFACE DE PRODUCTION 2023
Grenache blanc, Viognier oy i 1 472 HA
Roussanne, Marsanne Z;g;laeggiezsés souples
byvarence Cinsault, Grenache d J ’ﬂ Pes,
Syrah, Mourvedre fones gras, floraux, ([ PRODUCTION TOTALE EN 2023
’ ruites.
orgst 7} NEZ 43 419 HL
AUBENAS . A . ARGILEUX
o % Q Cerise, Mire, Figue Vins colorés, ~
A OMONTELIMAR riches en alcool, & PART DE L’EXPORT
Notes florales, Citron, A ;
° Fruits exotiques aromes puissants, 26%
tanniques.
Fruits rouges CAILLOUTEUX
LUSSANO DRgGE@\mcounnAs Vins puissants,
o uzts o BOUCHE riches en alcool
CARPENTRAS - ’
P o Charpenté charpentés,
REMOULINS Q APT . .
AVIGNON o Finesse vins de garde.
NTSES cAvAIRH Fraicheur
Intensité
+ D’INFOS
Fraicheur B
Ample WWww.aocvacqueyras.com

www.vins-rhone.com


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP VINSOBRES

VINSOBRES

L'INSOLITE CRU DES COTES DU RHONE

COULEURS SOLS CLIMAT
RECONNAISSANCE f 100% CALCAIRES MEDITERRANEEN
o EN AOP Vins légers, SOUS L’INFLUENCE DU MISTRAL
VIENNE .
CEPAGES aro;jnathues%lsouples, ET DU PONTIAS
2006 PRINCIPAUX ronds, gras, floraux,
—— fruites.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
28 Grenache, SABLES
ki Syrah Vins légers, 554 HA
frais, subtils, fins,
Ovaience NEz_ elegants, peu () PRODUCTION TOTALE EN 2023
. tanniques.
st @ Fruits rouges, 18 460 HL
o Fruits noirs, ARGILEUX
AR E Epices Vins colorés,
_ (ovowreuws BOUCHE riches en alcool, & PART DE L'EXPORT
o) Puissance ?romes puissants, 20%
@vmsosnss Structure anniques.
o LUSSAN °_ ORYCE
o UZOES CARPEONTRAS
REMOULINS O AVI(gION APT
o)
NIMES CAVAILLON
+ D’INFOS

www.vinsobres.fr
www.vins-rhone.com



http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

BEAUMES-DE-VENISE

AUBENAS
o

RUOMS

LUSSAN
o

UZES

ANDUZE

REMOULINS Q

Le)
NiMES

RECONNAISSANCE

1945

O VIENNE EN AOP
O VALENCE
oRES DIE
REST (o)
o
O MONTELIMAR
OﬂglGE
@ BEAUMES-DE-VENISE
CARPENTRAS
APT
AVIGNON e

CAVAILLON

COULEURS
f 1% 83% f 16%

CEPAGES PRINCIPAUX

S

o]
[e]e]

Of
Ol

O

of
of
)

grains noirs

Muscat a petits

Grains blancs

Muscat a petits
Grains blancs et noirs

NEZ

G

Agrumes,

Fruits exotiques

Notes florales,
Fruits exotiques

BOUCHE
Souple
Intense
Longueur
Equilibre
Souple
Gourmand

Muscat a petits

Fruits rouges mrs

o )

+ D’INFOS

g

BEALMES DE NENIPE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

¥% _~ SOUS L’INFLUENCE DU
MISTRAL

TERRES BLONDES
Argilo-sableuses et
issues de ’érosion du
« safre », roche

tendre du Miocéne
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

282 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
5335HL

& PART DE L'EXPORT
3%

www.beaumesdevenise-aoc.fr
www.vins-rhone.com


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

RASTEAU

AOP VIN DOUX NATUREL

AUBENAS
o

RUOMS

LUSSAN

ANDUZE o .
o UZES
(o}
FIEMOULINSO

O

NIMES

RECONNAISSANCE

O VIENNE

O VALENCE
GREST %E
o

O MONTELIMAR

@ RASTEAU
ongae
o]
CARPENTRAS

O
AVIGNON

CAVAILLON

APT
o

EN AOP

1944

COULEURS
345% 5% ?50%

CEPAGES PRINCIPAUX

& Grenache gris et
i blanc, Grenache noir
Grenache gris
Grenache blanc
Grenache gris et
blanc, Grenache noir
NEZ

j d. Fruits rouges,
Epices, Pruneau

Agrumes, Poire
Fruit a noyaux,
Epices, Miel

BOUCHE
Ampleur
Equilibre
Longueur
Equilibre

Ampleur
Equilibre

o )

ARGILEUX
Vins colorés,
riches en alcool,

aroémes puissants,

tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

+ D’INFOS

WWW.vins-rasteau.com
www.vins-rhone.com

&)
RASIEAU

CORPS ET AME

Cru des Cotes du Rhone

CLIMAT
MEDITERRANEEN

% __ PEU INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
16 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
494 HL

& PART DE L'EXPORT
1%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

EAUX-DE-VIE DES
COTES DU RHONE

oLroN RECONNAISSANCE
EN AOP

® VIEN
Cotestrie O VIR
Condren Q

Chitese Grifet Q

2008

Cétes du Rhone
Septentrionaux
Skt Joieph Q

o ® TAIN UHERMITAGE

b i Q Cronr Heimige

::n-.-,o
Soiot- Py O e

CREST
.

® MONTELIMAR
GRIGNAN
.
Vischre

Cotes du Rhone
Méridionaux Ratdau

Catarve
O Gigendm

%

. Q Vocgueyras
ORANGE Q@ Bssurves do Ve

Q »-h«?r—‘x.
APy
ot @ By

MARSEILLE
.

COULEURS

f 100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Grenache,
ki Syrah

(o]
O
o

o]

NEZ

% >, Notes fruitées,
t@ Notes florales,

Tabac
Caramel
Vanille

BOUCHE

@ Rondeur

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.syndicat-cotesdurhone.com
www.vins-rhone.com

EAU DE VIE

= DES — =
COTES DU RHONE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ SOUS L’INFLUENCE

DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

29 647 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023

EAU DE VIE DE VIN
DES COTES DU RHONE

7 HL

D’ALCOOL PUR

EAU DE VIE DE MARC
DES COTES DU RHONE

93 HL
D’ALCOOL PUR
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LES AOP
DE LA VALLEE DU
RHONE

PRESENTATION
COTES DU VIVARAIS

CLAIRETTE DE DIE ET VINS DU DIOIS

GRIGNAN-LES-ADHEMAR

CLAIRETTE DE BELLEGARDE
COSTIERES DE NIMES
DUCHE D’UZES

LUBERON

VENTOUX

OWOONONUT DN WN —



SENTA
TION




-DE LA VALLEE DU RHONE | PRESENTATION

LES AOP DE LA

VALLEE DU RHONE (couleur et département)

O VIENNE 1
O VALENCE 5
DIE

cnésr o
AUBENAS
O MONTELIMAR
RUOMS
(o]
LUSSAN 5 ‘°R8‘GE 3
ANDUZE d o
UZES
° o CARPENTRAS
REMOULINS e APT
O s¥ionoN o)

o o]
e CAVAILLON 2

ARDECHE
COTES DU VIVARAIS

DROME

CLAIRETTE DE DIE
CREMANT DE DIE
CHATILLON-EN-DIOIS
COTEAUX DE DIE
GRIGNAN-LES-ADHEMAR

GARD

CLAIRETTE DE BELLEGARDE
COSTIERES DE NIMES
DUCHE D'UZES

VAUCLUSE
LUBERON
VENTOUX

18

18
18

3 3 —a
@ — ——a



AOP COTES DU VIVARAIS COULEURS

O VIENNE
O VALENCE
CREST
o
AUBENAS
o
O MONTELIMAR
RUOMS
o
COTES
DU VIVARAIS
ORQ;JGE
ANDUZE LUSSANO
ES (o)
o uzo CARPENTRAS
REMOULINS O O
AVIGNON
lo) o
NIMES CAVAILLON

f 53% ' 10% ? 37%

RECONNAISSANCE .
EN AOP CEPAGES PRINCIPAUX

Grenache
Syrah

o

of
0

0

o]
O

of
96

1999

Clairette, Grenache
blanc, Marsanne

Grenache, Syrah,
Cinsault

NEZ

% Fruits noirs
Epices

Notes florales
Fruits exotiques

Fruits noirs
Epices

BOUCHE
Structuré
@ Robuste
APT
o Minéralité
Fraicheur

Structuré
Robuste

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aroémes puissants,
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,
aromatiques, souples,

¥ ronds, gras, floraux,
A fryités.

+ D’INFOS

www.lesvinsdardeche.com
www.vins-rhone.com

Cdtes du |

Vivarais

CLIMAT
CONTINENTAL TEMPERE

3% _ INFLUENCES MEDITERRANEENNES
ET DU MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
160 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
5893 HL

& PART DE L’EXPORT
2%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

L A s

AOP CLAIRETTE DE DIE

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP

1942

O VALENCE

DIE
CREST
593

CLAIRETTE DE DIE

AUBENAS et VINS DU DIOIS
(OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN o 093‘65
ANDUZE
UzEs O
o CARPENTRAS
REMOULINS o APT
O avieNon
NIMES CAVAILLON

151 S OO NERENERLTE S

COULEURS

100%

CEPAGES

PRINCIPAUX

NEZ

BOUCHE

Muscat a petits grains
blanc, Clairette,
Muscat petits grains
rouges

Clairette

Fleurs blanches,
Fruits a chair blanche

Léger
Délicat

~ ) e S
e _n 1 Mpicow A S (- L8 Y 4
24y Wik A )?'} 4 , ol el TR aR
s R RN S S L By

GRES CALCAIRES
Vins aromatiques,
ronds. avec des
notes de fruits

a chair blanche.

MARNES CALCAIRES

Vins frais et vifs
sur des notes
d’agrumes.

TERRASSES ALLUVIALES

CALCAIRES
Vins ronds
et fruités.

+ D’INFOS

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com

e

LEFFERVESCENCE INTEMPORELLE

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ AVEC L’'INFLUENCE DU CLIMAT
MONTAGNARD DU VERCORS

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
1 545 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
68 608 HL

& PART DE L’EXPORT
11 %

PRINCIPAUX MARCHES
A L’EXPORT EN 2023

BELGIQUE
I 55%
+ SUISSE
26%
USA

LA


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

SOV

AOP CREMANT DE DIE

COULEURS

CLIMAT
RECONNAISSANCE 100% EFFERVESCENT GRES CALCAIRES MEDITERRANEEN
O VIENNE EN AOP Vins aromatiques, AVEC L’INFLUENCE DU CLIMAT
CEPAGES ronds. avec des MONTAGNARD DU VERCORS
1993 PRINCIPAUX notes de fruits
—_— a chair blanche.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

Clairette blanche, MARNES_ CAL(;AIRES 40 HA
Aligoté, Muscat a Vins frais et vifs H

NEZ petits grains blancs sur des notes

e — d’agrume. [ PRODUCTION TOTALE EN 2023
p_— @ 3 Agrumes, Fleurs 1 944 HL
O cremant bE DiE blanches TERRASSES ALLUVIALES
AUB(E)NAS et VINS DU DIOIS o C CALCA|RES
OMONTELIMAR BOUCHE Vins ronds
RUOMS Finesse et fruités.
Finale Fraiche
ANDUZE LUSSANO ORwGE
(o]
o UEES CARPENTRAS
REMOULINS O o APT
AVIGNON e}
NIMES CAVAILLON
+ D’INFOS

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com



http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP CHATILLON-EN-DIOIS

O VIENNE RECONNAISSANCE
EN AOP
1975
O VALENCE
DIE
CREST @ (o]
CHATILLON-EN-DIOIS
AUBENAS
(OMONTELIMAR
RUOMS
ORANGE
ANDUZE LUSSANO 8‘
(o)
o Ug's CARPENTRAS
O
REMOULINS O CIoNON APT

COULEURS

342% 46% 9 129

CEPAGES PRINCIPAUX

o

of
0

0

o]
O

of
96

NEZ

iy

BOUCHE

Gamay, Syrah,
Pinot noir

Aligoté,
Chardonnay

Gamay, Syrah,
Pinot noir

Notes
fruitées

Fleurs blanches,
Agrumes

Fruits rouges

Tannique
Minéral

Sec
Fraicheur

Fraicheur

o )

+ D’INFOS

CLIMAT
CONTINENTAL TEMPERE

$% .~ AVEC L’'INFLUENCE DU CLIMAT
MONTAGNARD DU VERCORS

COLLUVIONS

Vins rouges et rosés
Aromatiques et fruités,
avec des tannins souples.
Vins blancs ronds et frais.

MARNES CALCAIRES
Vins frais et vifs sur des
notes d’agrume.

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
37 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
1693 HL

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com
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AOP COTEAUX

459 o1 2 R
e e

1

DE DIE

ANDUZE
o

AUBENAS

RUOMS
o

LUSSAN
o

UZES
(o]
REMOULINS O

Le)
NiMES

RECONNAISSANCE
O VIENNE EN AOP

1993

O VALENCE

DIE

CREST o)
o COTEAUX DE DIE
et VINS DU DIOIS

OMONTELIMAR

OR%NGE

(o)
CARPENTRAS

O
AVIGNON

o)
CAVAILLON

COULEURS
100%

CEPAGES
PRINCIPAUX

Clairette blanche

NEZ
Notes florales
Fruits a chair
blanche
BOUCHE
Equilibré

+ D’INFOS

o )

CLIMAT
MEDITERRANEEN

$% .~ AVEC L’INFLUENCE DU CLIMAT
MONTAGNARD DU VERCORS

GRES CALCAIRES
Vins aromatiques,
ronds. avec des
notes de fruits

a chair blanche.

MARNES CALCAIRES
Vins frais et vifs 3 HA
sur des notes
d’agrume.

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

() PRODUCTION TOTALE EN 2023

114 HL
TERRASSES ALLUVIALES

CALCAIRES
Vins ronds
et fruités.

www.clairette-de-die.com
www.vins-rhone.com
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AOP GRIGNAN-
LES-ADHEMAR

REMOULINS O

RECONNAISSANCE

© VIENNE
O VALENCE
CREST ‘?f
o
OMONTELIMAR

GRIGNAN-LES-ADHEMAR

ongles
(o]
CARPENTRAS

O
AVIGNON

CAVAILLON

CEPAGES PRINCIPAUX

o
Yoy

030

9630

APT
o)

COULEURS SOLS
371% 12% ? 17%

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aroémes puissants,
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,

Syrah, Grenache, Cinsault
Carignan, Mourvedre,
Marselan

Viognier, Bourboulenc
Clairette, Grenache blanc
Marsanne, Roussanne
Grenache, Syrah,
Cinsault

ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES

Vins légers,
frais, subtils,
fins, élégants,
peu tanniques.

Fruits rouges
Epices

Péche blanche, Abricot,
Miel

Fruits rouges

Fraicheur
Elégance

Ifi nesse
Equilibre

o + D’INFOS
Fraicheur —_—

Elegance www.grignan-adhemar-vin.fr
www.vins-rhone.com

aromatiques, souples,

AOC sl

Grignan-les-Adhemar

CLIMAT
MEDITERRANEEN

3% _ INFLUENCE
PAR LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
1228 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023
44 706 HL

& PART DE L'EXPORT
13%

PRINCIPAUX MARCHES
A L’EXPORT EN 2023

PAYS BAS
33%
. CHINE
Kot
© 26%

BELGIQUE
17%
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— AOP——

100%

CLAIRETTE

DE BELLEGARDE

— DERUIS 1949 —
= . . - : e - Y TN A b4 “'_‘ : . Ty o .“._.’. Mnid a5 E > - X 0,0 <
w*\.‘,.r vl ' - L i : el & W PP ook i o /yyl “(_\

< P \ e 3 $ e, P et ﬂ’ g N BLA
”M.:W‘ém Py ., AR . . 0 R e S B t

AOP CLAIRETTE COULEURS SOLS
DE BELLEGARDE

CLIMAT

100% ARGILEUX MEDITERRANEEN
Vins colorés, 3% _ SOUS L’INFLUENCE
OVIENNE R Ao CEPAGES riches en alcool, DES BRISES MARINES
PRINCIPAUX - aroémes puissants,
1949 - tanniques.
=< SURFACE DE PRODUCTION 2023
Clairette CAILLOUTEUX
Vins puissants, 7 HA
riches en alcool,
OvaLence NEZ _ charpentes, () PRODUCTION TOTALE EN 2023
- vins de garde.
— DIE Fleurs blanches 310 HL
(¢) Q Genéts, Poire,
AUBSNAS Miel,
OMONTELIMAR Tilleul
RUOMS
2 BOUCHE
Fraicheur
HUsSANo Vo Salinité
ANDUZE
o UZOES CARPngFIAS
REMOULINS O AVIgI - APT
NTSES CAVAILLON
+ D’INFOS
CLAIRETTE

DE BELLEGARDE n www.vins-rhone.com
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- L.y
A e

AOP COSTIERES DE NIMES

O VIENNE
O VALENCE
CREST
(o)
AUBENAS
o
OMONTELIMAR
RUOMS
LUSSAN 0“8‘65
ANDUZE n o
ZE
o s CARPENTRAS
REMOULINS O O
AVIGNON

o
NIMES costitres ~ CAVAILLON
DE NIMES

RECONNAISSANCE
EN AOP

DIE

APT
o

1986

COULEURS

f 47%

1% 7 42%

CEPAGES PRINCIPAUX

o]
O

o
Yoy

030

9630

NEZ

@

BOUCHE

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Grenache blanc,
Marsanne, Roussanne

Grenache, Mourvedre,
Syrah

Fruits rouges/noirs

Notes florales
Agrumes

Fruits rouges/noirs

Fraicheur
Velouté

Charnu
Fraicheur

Fraicheur
Fruité

SABLES

Vins légers,

frais, subtils, fins,
élégants, peu
tanniques.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aromes puissants,
tanniques.

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

+ D’INFOS

www.costieres-nimes.org
www.vins-rhone.com
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BOUCHE

Grenache, Syrah

Viognier, Grenache blanc, g

Roussanne, Marsanne
Rolle

Grenache, Syrah

Notes fruitées, Epices,
Réglisse

Fruits a chair blanche,
Fruits secs, Notes florales

Fleurs blanches,
Baies rouges

Intense
Charnu

Puissance, Intensité,
Aromatique

Fraicheur
Vivacité

o )

CAILLOUTEUX
Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,
vins de garde.

CALCAIRES

Vins légers,
aromatiques, souples,
ronds, gras, floraux,
fruités.

+ D’INFOS

www.vinsducheduzes.com
www.vins-rhone.com
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Syrah, Grenache,
Mourvédre

Grenache blanc, Clairette, pu

Roussanne, Marsanne,
Rolle, Bourboulenc

Syrah, Grenache,
Cinsault

Fruits rouges,
Epices

Notes florales, Agrumes,

Fruits exotiques

Petits fruits rouges

Equilibre

Elégance

Vivacité, Elégance,
Finesse

Fraicheur
Elégance

o )

ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,
aroémes puissants,
tanniques.

CALCAIRES
Vins légers,

aromatiques, souples,

ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES

Vins légers,
frais, subtils,
fins, élégants,
peu tanniques.

+ D’INFOS

www.vins-luberon.fr
www.vins-rhone.com

CLIMAT
MEDITERRANEEN

INFLUENCE PAR
LE MISTRAL

=< SURFACE DE PRODUCTION 2023

3 159 HA

() PRODUCTION TOTALE EN 2023

130 744 HL

@) PART DE L’EXPORT
28 %

PRINCIPAUX MARCHES
A L’EXPORT EN 2023

ALLEMAGNE
33%

-

I BELGIQUE
15%

alle UK

I 12%


http://www.crozes-hermitage-vin.fr/

AOP VENTOUX

AUBENAS
o)

RUOMS

LUSSAN

ANDUZE o
UZES
(o]

REMOULINS O

O

NIMES

O VIENNE RECONNAISSANCE
EN AOP

1973

O VALENCE

CREST [35
(o]

(OMONTELIMAR

ORANGE @
VENTOUX
CARPENTRAS

APT
AVIGNON

(o)
CAVAILLON

COULEURS SOLS

’ 60%

CEPAGES PRINCIPAUX

o

of
0

0

o]
O

o
06

S8

BOUCHE

8% ? 32% ARGILEUX

Vins colorés,
riches en alcool,

Grenache, Syrah, Carignan, aroémes puissants,

Cinsault, Mourvedre tanniques.

Grenache blanc, Clairette, CALCAIRES

Roussanne Marsanne, . .
Vins legers,

Grenache, Syrah,
Carignan, Cinsault,
Mourvédre

ronds, gras, floraux,
fruités.

SABLES

Vins légers,
frais, subtils,
fins, élégants,
peu tanniques.

Epices, Cassis, Mre

Fruits exotiques,
Agrumes

Epices, Cassis, Miire

Rondeur, Structure,
Fraicheur

Fraicheur, Gourmand
+ D’INFOS

Rondeur’ Structure WwWww.aoc-ventoux.com

www.vins-rhone.com
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LES CLIMATS
« AU NORD DU VIGNOBLE « AU SUD DU VIGNOBLE

Le climat méditerranéen se caractérise par des étés et
des hivers secs et une grande amplitude de la
pluviométrie annuelle -

- Luminosité privilégiée

- Températures clémentes

- Le vent « Mistral »

- Orages violents

- La sécheresse.

De Vienne a Valence, la configuration tres étroite de la
vallée offre un climat de type continental tempéré
caractérisé par une pluviométrie réguliere - 700 a 900 mm.

Un vent du nord froid et sec dénommé la bise assainit
’atmosphere, concentre et accélere la maturite.

Moyenne annuelle

sur les 20 derniéres années
(source : station météo secteur de Mercurol/Chanos -Curson)

i Température 13,35 °C

-o-  Ensoleillement 2 354 heures

7]

Q Pluviométrie 898 mm




-SSE DU RHONE | LES CLIMATS, LES PAYSAGES, LES TERROIRS, LES SOLS

PAYSAGES DU NORD

La déclivité, les versants abrupts se LG
prolongent en pentes douces ou le mode [ CHALETS
de culture en terrasse permet une e

utilisation optimale de ’espace.
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PAYSAGES

La vighe c6toie une végétation
odoriférante. La garrigue, les cultures de
lavande, les chénes truffiers, les oliviers,
les chénes blancs et verts, les pins
marquent I’environnement méridional.

LAVANDES

oA

CHENE OLIVIER
BLANC

K
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LA POSITION DES TERROIRS

« Position des terroirs de la Vallée du Rhone sur I’échelle des temps géologiques

Granites, gneiss, Marnes grises Calcaires compacts, . Sablesetgres: Sables
micaschistes Cote-Ratie, et calcaires alternances marnes safres” (= molasses) Chateauneuf-du-pape,
Condrieu, Chateau Grillet, Beaumes de Venise, et calcaires i Beaumes de Venise, Cairanne, Chusclan, Laudun,
Cornas, Saint-Joseph, Gigondas, Ventoux Beaumes de Venise,|  Chateauneuf-du-Pape, Gigondas, Puyméras, Lirac, Signargues,
Hermitage {en partie), Gigondas, Lirac, Séguret, Rasteau, Rochequde, Rousset, Sablet, Tavel
Crozes-Hermitage (en partil, St-Gervais, Tavel, Grignan,|  Séguret, St-Pantaléon, Vacqueyras, Valréas,
Saint-Péray len partie) Ventoux, Luberon, Vivarais Visan, Grignan, Ventoux, Luberon

PRIMAIRE SECONDAIRE TERTIAIRE

e 2 |
= o = o |
m o |
> m = ) 8 c - c |
1 i 2 g 2 ks
3 & @ g m o g |
3 2 m o 2 m Z |
o< m (w) m |
cm m
mwn - |
A w m
AGE des
formationsO
geologiques
fmillions d'années]  Marnes de teinte vive,| Calcaires massifs| Gres et calcaires Sables, marnes, argiles Cailloutis et marnes Cailloutis des grandes terrasses
gypses, cargneules Beaumes de gréseux calcaires, conglomerats|  Cairanne, Rasteau,| fluviatiles, éboulis et colluvions, loess
eaumes de Venise, Venise, Cornas,| Chusclan, Laudun, Gigondas, Beaumes de Roaix, St-Maurice, Beaumes de Venise, Cairanne,
Gigondas et Ventoux| Gigondas, St-Joseph, Rochegude, Venise, Crozes-Hermitage, St-Pantaléon, Chateauneuf-du-Pape, Gigondas,
St-Peéray St-Gervais, Vacqueyras, Grignan,|  Valréas, Vinsobres,| | aydun, Lirac, Plan de Dieu, Puymeéras,
Massif d'Uchaux Ventoux, Luberon, Vivarais Visan Rasteau, Roaix, Rochegude, Sablet,

Seguret, Signargues, St-Gervais,
St-Maurice, St-Pantaléon, Tavel, Uchaux, Vacquey-
ras, Valréas, Vinsobres, Visan, Hermitage, Crozes-Her-
mitage, Cote-Ratie, Cornas, Condrieu, St-Jospeh,
St-Péray, Grignan, Ventoux, Luberon,

Costieres de Nimes, Vivarais, Duché d'Uzes, Diois
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HISTOIRE GEOLOGIQUE DE LA VALLEE DU RHONE

VIDEO
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LES PRINCIPAUX SOLS

DU NORD
SOLS
ARGILEUX
8
Vins colorés,
riches en alcool,
finesse, aromes
SOLS puissants, tanniques.
GRANITIQUES . ’
Vins structures,
couleurs intenses,
finesse, SOLS
bon équilibre acide. CAILLOUTEUX

Vins puissants,
riche en alcool,
charpentés,
vins de garde.




LES PRINCIPAUX SOLS
DU SUD

-SSE DU RHONE | LES CLIMATS, LES PAYSAGES, LES TERROIRS, LES SOLS

SOLS
CAILLOUTEUX

SOLS
CALCAIRES

Vins puissants,
riche en alcool,
charpentés,
vins de garde.

Vins légers,
aromatiques,
souples,
ronds, gras,
floraux,
fruités.

SOLS
ARGILEUX

SOLS
SABLEUX

Vins puissants,
riches en alcool,
charpentés,

vins de garde.

Vins légers,
frais subtils,
fins, élégants,
peu tanniques.
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LES CEPAGES
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LA REGLEMENTATION DE L’AOP ADMET L’UTILISATION DE :

37 CEPAGES
POUR LES AOC VDR
21 rouges /

32 CEPAGES
POUR LES AOC CDR
19 rouges /

27 CEPAGES
POUR L’AOC CDR
16 rouges /

24 CEPAGES
POUR L’AOC CDR Villages
13 rouges /

! o |

CEPAGES ROUGES ET

(décret de juin 2015) - Cépages principaux :

Grenache Noir Clairette Rose Piquepoul Noir

Syrah Counoise Terret Noir

Mourvedre Grenache Gris Vaccarese ou camarese
Carignan Marselan Caladoc

Cinsault Muscardin Couston

*A noter pour les AOC Rouge :

L’utilisation de Muscat a petit grain (Vin Doux Naturel Beaumes de Venise,
Crémant de Die), Calitor (Tavel) and Picpoul Gris (Chateauneuf-du-Pape, Tavel),
Pinot noir et Gamay (Chatillon-en-Diois), Vidoc (VIFA)

CEPAGES

Grenache Blanc Roussanne Bourboulenc
Clairette Blanche Marsanne Ugni Blanc
Viognier Piquepoul

Muscat a petit grain (Vin Doux Naturel Beaumes de Venise), Macabeu (Costiéeres
de Nimes,Vin Doux Naturel / Rasteau) , Rolle (Cotes du Rhone VIFA, Costieres,
Luberon, Ventoux, Duché D’Uzes), Picardan (Chateauneuf-du-Pape),Chardonnay
(Chatillon-en-Diois) and aligoté (Chatillon-en-Diois et Crémant de Die), Floréal
(VIFA), Carignan blanc (VIFA pour CDR et CDRV)
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LES CEPAGES ROUGES

3 PRINCIPAUX

Grenache
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GRENACHE NOIR

Cépage vigoureux a port dressé facile a conduire. Il résiste parfaitement au vent violent ainsi qu’a la sécheresse. Ce
cépage est particulierement productif sur les coteaux secs et caillouteux mais tres sensible a la coulure. Il est de précocité
moyenne.

Le Grenache offre de nombreux atouts gustatifs. Du coté des rosés, il étonne par son fruit, sa bouche soyeuse et sa teinte
pale. Aux rouges, il apporte un fruité et gras. Un gras incomparable en bouche, une véritable ampleur capiteuse et des
aromes de cassis et de mire. En vieillissant ses tanins se fondent, révélant alors les délicieux aromes de la garrigue
environnante, d’épices et de poivre...

GRENACHE GRIS est une mutation naturelle du grenache noir qui n’est pratiquement pas cultivée.

SYRAH

Cépage précoce, assez vigoureux et productif (mais grande variabilité selon les clones).

La Syrah est un cépage affirmé avec beaucoup de complexité. Elle permet d’élaborer des vins colorés, aromatiques,
délicats et charpentés aptes au vieillissement.

Elle exhale avec grace, dans les rouges, des senteurs fruitées (fruits rouges et noirs : framboise, groseille, myrtille, mire)
et florales (violette, réséda), et méme épicées (truffe, poivre, réglisse, menthol). La Syrah donne aussi naissance a de jolis
rosés fruités.

MOURVEDRE

Cépage tardif, vigoureux et moyennement productif. Il donne un vin coloré, corsé et structuré avec une grande capacité de
vieillissement. Ses tanins veloutés sont d’une exceptionnelle finesse. Il apporte beaucoup de complexité aux assemblages.
Jeunes, ses vins dégagent des aromes de poivre et de fruits noirs (cassis, mire) avec des touches végétales de garrigue, de
laurier. En vieillissant, ils s’épanouissent vers des aromes plus complexes de truffe, sous-bois, cuir, de fruits confiturés,
mais aussi de beaux effluves de gibier et d’épices. En rosé, il prolonge leur fraicheur et enrichit les aromes.
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LES CEPAGES ROUGES

« ACCESSOIRES »

Cinsault

Carignan
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CINSAULT

De précocité moyenne, il est facilement productif, surtout en jeune vigne. Il est bien adapté aux terroirs difficiles chauds et
secs. Il donne des vins peu colorés et peu tannique a ’acidité et aux degrés moyens, lorsque sa charge est régulée. Il peut
apporter une réelle complémentarité aux cépages principaux avec des aromes élégants, fins, floraux et fruités, avec parfois
des notes épicées. En bouche ses tanins sont souples. Il est particulierement adapté aux vins rosés vinifiés par saignées et aux
vins primeurs.

CARIGNAN

Il est vigoureux et tardif, facilement productif, surtout en jeune vigne, les sols pauvres lui conviennent mieux. Soutient de
’acidité et de la structure des vins, il peut apporter une réelle complémentarité aux cépages principaux avec des aromes de
garrigue, mures et myrtilles. Il donne de bons résultats en macération carbonique.

COUNOISE
Cépage tardif trés résistant a la sécheresse. Il produit des vins peu colorés, moyennement corsés, aux degrés raisonnables et
aux arémes de feuillage, poivre vert, fruits mars. Idéal pour donner de la fraicheur et de la finesse en assemblage.

COUSTON

Cépage vigoureux, rameaux épais et poussants. Cépage tres coloré et extrémement tannique.

Il donne des vins aux aromes puissants fruités. Nouveau cépage accessoire : encépagement plafonné Caladoc + Marselan +
Couston a 10% en Cotes du Rhone. Non autorisé en CDR Villages, ni en Crus.

CALADOC

Cépage vigoureux et productif, tres coloré et tannique. Il donne des vins équilibrés et intenses avec une bonne structure a des
degrés moyens. Tres bons résultats en rosé (pressurage direct). Nouveau cépage accessoire : encépagement plafonné Caladoc +
Marselan + Couston a 10% en Cotes du Rhone. Non autorisé en CDR Villages, ni en Crus.
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LES CEPAGES ROUGES

« ACCESSOIRES »

Muscadin

(]
0
o
—
©
O
%
>

Piquepoul

MUSCARDIN
Cépage rare résistant a la sécheresse. Il donne des vins peu coloré et peu tannique mais avec une bonne acidité et des

degrés moyens. Il est sensible a ’oxydation. Idéal pour donner de la fraicheur et de la finesse en assemblage. Il
contribue a la fraicheur gustative et apporte une note florale au bouquet.

TERRET NOIR
Cépage productif devenu rare, il donne des vins légers et frais trés peu coloré et peu tannique. Ses aromes sont fins et

floraux, avec ses faibles degrés et sa bonne acidité, il peut atténuer la puissance des vins de Grenache et Syrah. Son
profil est intéressant en rosé.

VACCARESE ou BRUN ARGENTE ou CAMARESE
Cépage vauclusien, rustique et assez rare. Il donne des vins moyennement coloré et assez tannique. Peu généreux en

alcool, il est complémentaire du Grenache, et contribue aux aromes de fruits mirs et épices.

PIQUEPOUL GRIS
Le Picpoul ou Piquepoul gris a acquis ses titres de noblesses avec I’AOP languedocienne « Picpoul de Pinet ».
C’est aussi un cépage qui a connu son heure de gloire avant le phylloxéra dans le sud de la Vallée du Rhone. Il est

autorisé dans la composition du Chateauneuf-du-Pape et du Tavel.

PIQUEPOUL NOIR
Cépage tres rare, au bouquet assez riche de fleurs et de fruits, une forme élégante, peu tannique et fine. Cultivés

dans le Gard et parfois a Gigondas.
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LES CEPAGES ROUGES
« ACCESSOIRES »
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MARSELAN

Ce cépage est le résultat du croisement entre les
cépages cabernet sauvignon et grenache noir. Il
donne un vin complexe, trés coloré, tres parfumé,
riche en tanins souples et harmonieux. Sa typicité
permet de constituer une base d’assemblage en
raison de son potentiel trés élevé en couleur et
tanin.

CALITOR

Le Calitor est un cépage assez peu répandu en France.
Cépage tres productif, il apprécie les terres chaudes et
seches. Il est utilisé que dans le cru Tavel.

PINOT NOIR

Le pinot noir donne des vins de couleur claire. Aromes
de roses, de fruits rouges : cerise noire et cassis. Ses
vins sont généralement forts en acidité et peu
tanniques, mais leurs saveurs et leurs styles dépend
aussi de lendroit ou il est cultivé et du savoir-faire du
vigneron. Il s’agit d’un cépage de climat frais, cultivé
pour dans I’AOC Chatillon-en-Diois.

GAMAY NOIR

Avec des caractéristiques proches de celles du pinot noir, le gamay
est couramment connu comme le cépage majeur du Beaujolais,
également cultivé dans certaines régions de Bourgogne. C’est un
cépage de climat frais, cultivé dans 'AOC Chatillon-en-Diois ou il
donne des vins rouges, légers et fruités, a consommer jeunes, des
vins rosés frais et friands.

CLAIRETTE

Tres peu utilisée en Vallée du Rhone, elle est essentiellement
réservée a l’élaboration de vins rosés. Cette clairette est une
mutation rose de la clairette blanche.

MUSCAT NOIR A PETITS GRAINS

Le fruit est tres sucré et juteux, marqué par une saveur fortement
musquée. Le cépage muscat a petits grains noirs est excellent pour
extraire un vin doux naturel. Ce dernier exhale une riche gamme
d’aromes variant entre fleurs de citronnier, cire d’abeille et tilleul.

VIDOC

Le Vidoc est ce que l'on nomme VIFA : une Variété d'Intérét a Fin
d'Adaptation, autorisée dans certaines appellations a titre
expérimental, notamment pour répondre aux  attentes
environnementales et sociétales. Plus précisément, c'est pour sa
résistance aux maladies que sont le mildiou et l'oidium que le Vidoc
est mis a l'essai en Vallée du Rhone, notamment dans les vignobles
des Cotes du Rhone.
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LES CEPAGES BLANCS
COMMUNS A L’ENSEMBLE DES VIGNOBLES

Viognier Marsanne

Clairette

MARSANNE
La Marsanne donne des vins puissants, d’acidité moyenne. Des aromes floraux et de noisette se développent
particulierement avec le vieillissement.

ROUSSANNE
La Roussanne est un cépage délicat et de grande finesse qui révéle des vins de grande élégance, fins et complexes,
développant des parfums floraux (chévrefeuille, iris).

VIOGNIER

Le Viognier donne des vins blancs tres fins. Réconciliant les contraires, il procure aux vins secs une étonnante
sensation de moelleux. Trés parfumé et subtil, il révele des aromes de fruits jaunes (mangue, poire, péche, abricot,
coing), de fleurs fraiches (violette, iris, acacia), de musc et d’épices, mais aussi de fruits secs (amandes et noisettes
grillées).

GRENACHE BLANC
Variante du Grenache Noir, originaire d’Espagne, le plus souvent assemblé, il est autorisé dans 34 AOC du sud de la
France. Produit des vins généreux, élégants fruités avec des notes anisées.

CLAIRETTE
Cépage typiquement méridional, on lui attribuerait une origine romaine. De maturité plut6t tardive c’est un cépage
tres vigoureux. Il donne un vin riche en alcool, frais, au bouquet fin, aux notes florales, fruits a pépins et agrumes.
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LES CEPAGES BLANCS
DANS LE VIGNOBLE

BOURBOULENC

Cépage du sud de la France, présent dans 24 AOC, il est presque toujours utilisé en assemblage.
De maturité tardive, ses vins vifs et légers aux notes de fleurs des champs et fruits frais apportent
nuance et complémentarité aux autres cépages.

Bourboulenc

PIQUEPOUL BLANC

Il dispose de divers synonymes tels que picpoul, picapoll, picpouille, avillo ou encore picapulla.
Le Piquepoul produit un vin blanc neutre, sec et de moyenne qualité. En assemblage, il apporte
une belle fraicheur et peut donner des vins assez fins, typés et riches en alcool. Il est cultivé
dans le Gard et parfois a Gigondas.

UGNI BLANC

Ce cépage est originaire d’ltalie, et précisément de Toscane. Mais c’est de loin en France qu’il est
le plus cultivé. Il est trés vigoureux, et il faut limiter fortement ses rendements pour obtenir

des vins de qualité. L’Ugni blanc donne un vin jaune pale et sec. En assemblage, il apporte une
touche acide qui peut relever certains cépages trop souples, et apporte finesse et fraicheur.

Piquepoul

ROLLE

Arrivé en France depuis ’ltalie, ce cépage tres cultivé en Provence (sous le nom de Rolle) et Corse,

n’est autorisé en Vallée du Rhone que dans les AOP Luberon, Ventoux, Costieres de Nimes et Duché d’Uzes et
a titre expérimental en AOP Cotes du Rhone et Cotes du Rhone Villages.

Il aime la chaleur et les terroirs secs et peu fertiles. Ses vins sont amples et aromatiques, aromes de

fenouil sauvage, aubépine et agrumes le caractérisent.

Ugni blanc
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LES CEPAGES BLANCS
DANS LE VIGNOBLE

Picardan Muscat

Maccabéo

MUSCAT A PETITS GRAINS

Il a une origine grecque, c’est celui qui a conquis toute la Méditerranée, d’abord en s’établissant sur la cote méditerranéenne
francaise dans les bagages des Phocéens de Marseille.

Il est particulierement bien adapté aux terroirs calcaires, mais il sait s’adapter a des teneurs en Argile plus ou moins importantes.

Comme tous les Muscats, il nécessite chaleur et ensoleillement. Il a besoin d’une période de végétation longue, et de mirir
lentement.

CHARDONNAY
Le cépage Chardonnay, cépage au climat froid est certainement le plus populaire au monde. Il est cultivé dans 'AOC Chatillon-en-
Diois. Fortement influencé par les sols, climat, viticulture et vinification. Le Chardonnay s’adapte bien a une multitude de terroirs.

Fort en acidité et en arémes fruités et croquants, il peut étre utilisé pour des vins légers a l'apéritif, ainsi que des vins complexes et
hautement individuels

ALIGOTE

Cépage rare, principalement cultivé en Bourgogne, mais aussi pour les AOC Chatillon-en-Diois et Crémant de Die. De couleur pale, il
offre un golt équilibré, léger et croquant, fruité avec des notes de pommes, citrons et fleurs.

PICARDAN

Originaire de la Vallée du Rhone, ce cépage blanc est aujourd’hui trés peu employé. On le reconnait a ses bourgeons cotonneux et ses
feuilles assez larges. Ses grappes, de forme tronconique, portent des baies serrées. Elles sont d’une couleur plutot rosée quand elles
arrivent a maturité. Les fruits du picardan sont d’une saveur douce et leur arome rappelle un peu le musc. Le picardan entre dans la
composition du Chateauneuf-du-Pape.

MACCABEOQO

Il est reconnaissable par ses grandes grappes ailées volumineuses qui présentent une forme pyramidale. La chair est juteuse et
sucrée. Il donne des vins fins, bien alcoolisés et fruités, peu acides. Ils possedent une robe jaune paille. Utilisé en AOC Costiéres de
Nimes ,,Vin Doux Naturel et Rasteau.
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LES CEPAGES BLANCS
DANS LE VIGNOBLE

CARIGNAN BLANC

Traditionnellement exclusif a 'appellation Tavel, le Carignan blanc est une "VIFA", une Variété d'Intérét
a Fin d'Adaptation, autorisée a titre expérimental dans les assemblages de UAOC Cotes du Rhone
Villages. Son intérét réside dans sa vivacité, son profil fruité et floral, mais aussi sa résistance naturelle
a la séchesse. C'est une mutation du Carignan, traditionnellement noir.

T

Carignan Blanc

FLOREAL

Le Floréal est ce que lon nomme VIFA : une Variété dIntérét a Fin d'Adaptation, autorisée dans
certaines appellations a titre expérimental, notamment pour répondre aux attentes environnementales
et sociétales. Plus précisément, c'est pour sa résistance aux maladies que sont le mildiou et l'oidium que
le Floréal est mis a l'essai en Vallée du Rhone, notamment dans les vignobles des Cotes du Rhone.

Floréal
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LE CYCLE DE LA VIGNE

* DEBOURREMENT (AVRIL)

* FLORAISON (JUIN)

* NOUAISON (JUILLET)

* VERAISON (AOUT), SCANDENT LE RYTHME DES SAISONS

* JUSQU’A LA VENDANGE QUI DEBUTE VERS LA FIN AOUT POUR SE TERMINER VERS MI-
OCTOBRE.

Mars Avril Mai Juin Juillet Aolt Septembre Octobre

Débourrement Floraison Nouaison Véraison Vendanges

V o
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LES MODES DE CONDUITES

DE LA VIGNE

LES TAILLES AUTORISEES :

R EN GOBELET

EN CORDON DE ROYAT
~.p ENGUYOT

4
u/ (TAILLE LONGUE POUR
4 LE VIOGNER)
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LES REPERES DES CONDITIONS
DE PRODUCTION

LES VINS DU NORD

» Majoritairement vins
mono cépages

» Terroir principalement
granitique

> Un climat de type
continental tempéré.
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UNE DIVERSITE
SOURCE DE RICHESSES




LES GRANDS
PRINCIPES
DE LA DEGUSTATION

PRINCIPAUX AROMES
ACCORDS METS ET VINS

TEMPERATURES DE SERVICE

EQUILIBRES GUSTATIFS BLANCS
EQUILIBRES GUSTATIFS ROSES

EQUILIBRES GUSTATIFS ROUGES

NOUDAMANWN-

L’ESSENTIEL A RETENIR
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LES PRINCIPAUX AROMES

LES VINS DES AOP DES VIGNOBLES DE LA VALLF;E DU RHONE SONT CONNUS
COMME DES VINS AUX PARFUMS DE FRUITS, D’EPICES OU DE GARRIGUE.

COTE NORD

VINS BLANCS : abricot, aubépine, acacia, violette, miel, mangue, noisette, tabac blond, épices...

VINS ROUGES : violette, fruits rouges, cacao, épices, cuir, vanille, sous-bois, truffe...
VINS BLANCS : abricot, péche, rose, genét, tilleul, pomme, agrume, anis, fruits exotiques...

VINS ROSES : fruits rouges, (fraise, framboise, groseille), banane, cerise, pain grillé, caramel...

VINS ROUGES : fruits rouges, (cassis, fraise, framboise), pruneau, cerise, mire, épices, poivre, cannelle,

violette, café, tabac, réglisse, musc, venaison, sous-bois, truffe...

VINS DOUX NATURELS BLANCS (MUSCAT) : agrumes, fruits blancs, litchi, miel, verveine...
VINS DOUX NATURELS ROUGES (GRENACHE) : pruneaux, figues, dattes, noix, écorces d’orange
A EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE : tabac, caramel, vanille...
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LES GRANDS PRINCIPES
D’ACCORDS METS ET VINS

INTENSITE AROMATIQUE DU PLAT

INTENSITE AROMATIQUE DU PLAT

o o o o
[ ] [ ] . °
Crozes-Hermitage, Hermitage, N Costiéres de Nimes, o Laudun, o Cote-Rotie,
® Lirac, Saint-Joseph, Saint-Péray, : : Luberon, o Forte : Sablet, Plan de Dieu, . : Cornas :
° Vacqueyras Grignan-les-Adhémar, e Saint-Maurice, Valréas,... o , N
: i * Ventoux . » ) VINS )
Coétes du Rhone, . Beaumes de Venise, .
i VINS i . Cotes duRhone . Chateauneuf-du-Pape, RQUGES ceea e
) y . Villages avec noms e . Gigondac, Lirac, Rasteau, ¢ puissants,
N ROUGES . géographiques . . Vacqueyras, Vinsobres o concentres,
...... haromathues& » . M corsés & trés
charnus avec des e ®°°ccece .
tannins plus Tavel, . VINS VINS
fins . Vacqueyras » ROUGES ROUGES
, . fins, fruités et aromatiques, . )
3 VINS veloutés épicés & corsés Costidres de Nimes,
< = Cétes du Rhone,
TEXTU RE ROSES VINS B,OSES Cotes du Rhone Villages
ronds, complexes frU|te§, avec noms géographiques
DU PLAT &tres secs & légers
aromatiques
Séche & BI\.ImSc s Grasse &
filandreuse onctueux & TS, fondante
q Luberon
ca aromatiques gﬁtes du Rhéne VINS
airanne, otes du Rhone Villages
8hégeaunegf-dU-Pﬁpe, " & Vallée du Rhone BLANCS
ondrieu, Crozes-Hermitage, ;
Hermitage, Lirac, Saint-Joseph, VIst secs &
Saint-Péray, Vacqueyras légers

>—  Faible
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LES GRANDS PRINCIPES
D’ACCORDS METS ET VINS

INTENSITE AROMATIQUE DU PLAT

Amis des mets a coloration claire :
Poisson de mer ou d’eau douce en sauce, quenelle, chevre ou comté vieux ou fruité ...

«Ton sur ton » avec les préparations culinaires rosées :
Saumon, viande rosée grillée, petits légumes farcis, plat asiatique ou marocain épicée.....

LES VINS ROUGES : Plus la couleur est intense, plus les mets accordés peuvent étre complexes :
Charcuterie, Viande blanche, agneau, viande rouge, roties en sauce, gibier....

LES VINS DOUX : La douceur du vin s’harmonise parfaitement avec [’acidité des mets
Tartes aux fruits a chair blanche, salade de fruits, chocolat, foie gras, roquefort

LES EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE : Le coté brulant en accord avec les mets onctueux :
Truite fumée, saucisson, jambon, (Pata Negra), Gruyere, cake chocolat noir et amandes, cake
chataigne
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ACCORDS METS ET
CRUS SEPTENTRIONAUX

Cannelloni Poireaux o o E N Rotide | ®
ala ¢ pommes /: porc confit |
Ricotta de terre | \§ au citron et ‘
au au romarin _.
manchego
Epaule CEufs poches _Laplr) \ & 3
d’agneau au lard, -~ mitonné | g
confite, sauce au vin 4\ aux fruits secs
purée aux | rouge m /
herbes \

—




ACCORDS METS ET
CRUS MERIDIONAUX
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ROSE

ROUGE

Terrine de
foie gras
aux noix

Charlotte
de radis
au chevre
frais

Mini pavés
d’agneau
farci

Blanquette
d’agneau
au curry

Thon mi-
cuit au
sésame &
sauce Satay

Pan con
tomate,
pata negra
& rougets
grillés

W \§ W
».

\

Terrine de
maquereaux
aux
artichauts

Cake

aux tomates

séchées,
capres
et basilic

Risotto

au poivron
rouge

et chips
de chorizo
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ACCORDS METS ET

VINS DOUX NATURELS

au sirop de de la passion
fraises

Carpaccio i Pavflov.as / ; .
d’oranges e aux fruits y“ :
{l’,‘7 -_—e
N . < i

GRENAT S
Coeur-coulants - Salers aux

au chocolat noir et '% pommes "
au piment i de terre |\

EAUX DE VIE DES COTES DU RHONE

Truite
fumée

MARC DES COTES DU RHONE Jpata
FINE DES COTES DU RHONE




ACCORDS METS ET
AOC COTES DU RHONE
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Terrine de
légumes
aux oeufs

Gateau
pressé
de légumes
confits

ROSE

Club
sandwich
tout rouge

ROUGE

Travers
de porc
sauce
barbecue
maison

Petits farcis G
provencaux

Spaghettis [

coquillages
& crustacés

Petits flans
de verdures

Macarons
a la mare

g

i
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ACCORDS METS ET
AOC COTES DU RHONE VILLAGES

Roulés de — Terrine de Cake aux
bresaola, \L foie gras aux olives & au
melon & - @™+ ./ topinambours jambon
roquette [N y blanc
> Y
.
Terrine de Gateau | Terrine de
poivrons a d’omelettes raie aux
la brousse aux 3 tomates
parfums
ROSE

Sucettes de &S Taboulé au Daube
palmiers V poulet, d’agneau

feuilletés | e

%} amandes &
W cranberries

facon pizza ’*ﬂd corsica ,
ROUGE N7
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ACCORDS METS ET
AOC DE LA VALLEE DU RHONE

COSTIERES DE

by b Rouge
NIMES ET Terrinede V.. Flan 74 Jarret de
CLAIRETTE Saint- d’asperges veau au

DE BELLEGARDE

Jacques

feta

a ’estragon

miel de
romarin

Rouge E58
CGTES Courges et Salade de & Terrine de [ .=
Saint- poulpes & cépes & de (BN
DU VIVARAIS Jacques | sous les W@ shitakés au
dorées glycines confit de
canard
DUCHE D’UZES | Rouge
Tarte aux g/ Flande &%/ Boeuf
asperges, iR saumon, i a la ficelle
bacon et ST sauce verte
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ACCORDS METS ET
AOC DE LA VALLEE DU RHONE

GRIGNAN-LES-ADHEMAR Rouge |
Ravioles de Sashimi de Paté
Romans saumon aux de foie gras
¥ :
VINS DU DIOIS eshmes 2

croquants ’alsacienne

COTEAUX DE DIE

| Rouge
Terrine g« Curry Terrine de | 4
de foie gras Sy we | deporcala au foie gras
LUBERON de canard ¥ s mangue ala
| compotee
- de raisins
| g ) Rouge
VENTOUX Cabillaud L Terrine ¥ /- Boudin noir
poélé (. de truite poélé aux
au lait de ; fumée oot pommes |
coco i

& curry
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ACCORDS METS ET
VINS EFFERVESCENTS

Terrine
parmentiére
aux harengs
fumés

Tarte aux
fruits

Pressé

de
poireaux
au saumon
fumeé




TEMPE
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LES TEMPERATURES
DE SERVICE

Il ne suffit pas d’avoir su choisir et de conserver avec soin un bon vin, il faut aussi le traiter avec délicatesse et respecter
ses affinités pour en tirer tout le plaisir qu’il peut vous donner.

VINS TEMPERATURE
Vin blanc sec et jeune e > 8/10°C
Vin de garde ou moelleux ... . 12°C
Vinrose . . 10/12°C
Vin rouge jeune ... . 13/15°C
Vin rouge de garde @ ... > 15/18°C
Vin Doux Naturel Blanc/Rouge ... . 8/10°C
Vin effervescent 6/8°C



EQUILIBRE ET GOUT

OBSERVER,DECRIRE, CONCLURE

LIMPIDITE
Opalescent, Voilé, Limpide
BRILLANCE
Satiné, Brillant, Cristallin
INTENSITE
Pale, Légere, Soutenue, Foncée, Sombre
_STADE NUANCES
D’EVOLUTION )
BLANC ROSE ROUGE

Vin i Argentée Parme Violacée
N JEUNE - jaune vert Violine  Rubis

Jaune Pétale Rouge

Vin .
épanoui paille  de rose Franc
Jaune or Saumonée Grenat
Vin Dorée  Orange Tuilée
évolué Ambrée Cuivrée Rouge
Brun

DENSITE APPARENTE

Tres fluide, Fluide, Dense, Sirupeux

EFFERVESCENCE

Fines bulles visibles, Perlant, Pétillant / Mousse

legere, dense / Bulles fines, Trés fines

INTENSITE

Discréte, Légére, Affirmée, Forte,
Tres forte, Puissante, Exubérante

QUALITE

Franc, Net, Fin, Elégant, Racé, Original

DIVERSITE

Simple, Monocorde, Nuancé, Riche,
Complexe

CARACTERES

Minéral, Végétal, Floral, Fruité, Epicé,
Empyreumatique, Balsamique, Animal

ATTAQUE

Vive, Fraiche, Franche, Ronde, Douce, Généreuse, Structurée

MILIEU DE BOUCHE :
SENSATION SAPIDES & TACTILES

ACIDITE ALCOOL  SUCROSITE ' TANINS = _ AUTRES
o SENSATIONS

Frais, vif, Léger, généreux, Fondu, rond, Souple, Picotements
vert trés généreux gras tanique = amertume

Qualité des tanins : Epais, Serrés, Denses, Fins, Soyeux

RETRO-OLFACTION
Comparaison avec olfaction directe

Moins expressif, continuité, enrichissement

VIN BLANC PROFIL DU VIN
Domlpante Dominante Acidité + Moelleux Acidité +
A.C 'de, Alcool Alcool Velouté, Moelleux
AﬁC]Sluel S)’( Voluptueux Amplg, Suave Tepdre,
Tgendu ’ Chaleureux EtOffe, Doucereux Frland,
Plein Gourmand
VIN ROUGE
Acide Alcool Tanins Tanins + Acide Tanins + | Acide +
Acidulé, Charnu, Solide, Structuré, Alcool Alcool
Anguleux, Voluptueux, Charpente, Carré, Plein, Tendre,
Droit Vineux Corsé Sévere, Profond, = Gouleyant
Austére  Consistant, Gourmand

Puissant

FIN DE BOUCHE

Longueur aromatique : Ephémére, court, long, trés long

Persistance gustative : Acidité, Alcool, Tanin, Rondeur, Consistance

JUGEMENT
d’ensemble

Simple
Facile
Savoureux
Expressif
Original
Complet
Complexe

Tres jeune
Encore jeune
Epanoui
Mar
Evolué, A boire
A garder :
1-2 ans
3-5ans
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EQUILIBRE GUSTATIFS
ROUGES TANNINS

A§trin§;e.nce
. Agre °.
.. Réthe -

Austere . Chari;enté i Lourd

Solide °.
Epais °.

Mou .,
. Ferme c ii'b _ Etoffé .
.. Anguleux qu |..re Charnu °,

. r AY
o« Severe
. -
« Raide
[ ]

° Dur

K ...-‘° Coulant ...F'anu .
. 15"_ Tendre Souple ~ °-._ A
0. .‘.. Telig Gras..‘. .o

S Lo Vif Informe Onct’Ueu)f .

ACIDITE - .- Mince PEeesse "-a °. MOELLEUX

. & Nerveux Pateux .
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EQUILIBRE GUSTATIFS
DES COTES DU RHONE ET COTES DU RHONE VILLAGES

ROUGES

TANNINS

A
Carse

: Charpenté

Séye Structuré Puissant
ovels Charnu
Solide Plein
_ Etoffé
Droit
0 0 Ample )
Tendre . Cotes du Rhone P Capiteux
Anguleux .-
J A Gouleyant Gourmand “a
ACIDITE Velouté MOELLEUX

Mince



EQUILIBRE GUSTATIFS
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DES COTES DU RHONE ET COTES DU RHONE VILLAGES

BLANCS ET ROSES

Acidité A
Ample Etoffé  Charnu
: BLANC
ETend” Cotes du Rhone & |
: Cotes du Rhone Villages Plein
* Droit
* Acidulé , Opulent
] ROSE
Cotes du Rhone & ,
Cotes du Rhone Villages Velouté
Aérien
Tendre
Suave

Doucereux

B e » Moelleux

-



EQUILIBRE GUSTATIFS
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Sugre
*_VINS DOUX
DOUX NATURELS
Rasteau
VINI. Muscat de
PAI&I eaumes de Venise
SECS,

;
llll/l “\\\\
IIIIII \‘\\\
Acidité /N A0
Volume

Fraicheur

Sucre
dougeur

Y
7N\

' MACERATION OU
SAIGNEE TOTALE

AY

GE s

AC'ld]té 1/
Fraicheur

DES VINS ROUGES

TANNINS STRUCTURE

I,\\
7N\

JLONGUE
MACERATION

\
AY
4 \
4 \
4 AY
4 A Y

/" MACERATION

\

/" INTERMEDIAIRE \

/" MACERATION COURTE
Vins Primeurs
ACIIte /- y, Alcool
Fraicheur Rondeur
Volume
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POINTS
A RETENIR

LES VINS DU NORD

> Vins mono cépages

Fraicheur

Finesse

Structure

Minéralité

Garde moyenne a longue

Valeur ajoutée élevée
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POINT A RETENIR
LES VIGNOBLES DE VALLEE DU RHONE

UNE MOSAIQUE DE TERROIRS

31 AOP :
* 17 Crus (avec Rasteau Cru & Rasteau VDN)
* 1 Muscat de Beaumes-de-Venise AOP

* 1 Cotes du Rhone Villages
(avec 22 noms géographiques)

* 1 Coétes du Rhone

* 11 Appellations de la Vallée du Rhéne

VIGNOBLES
~ DE LA VALLEE

~Z DURHONE

PRODUITS TOUS TYPES
DE VINS

DEUXIEME PLUS GRAND
VIGNOBLE D’AOP DE
FRANCE

L’AOP : UNE ,
GARANTIE DE QUALITE



VIGNOBLES

N ~ (" DE LAVALLEE :
iy - -3 B
e Lol ~ ~Z DURHONE

WWW.Vins-rhone.com © - v e vt

SUiveZ'nOUS sur : n( de la Vallée du Rhéne

r!:_: ?uuw Vidéas Connection \rignuHE
Cofinancé par YINS-RHONE
I'Union européenne CAMPS IEjl Vignobles de la Vallée du Rhéne

Application mobile Phototheque Inter Rhone.



http://www.vins-rhone.com/
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